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Editorial

O ESCANCAO EM
TODAS AS ESTACOES

Texto Isabel Esteves

Na edi¢do n° 204 da revista O Escan¢do, que brinda aos meses mais
longos e vibrantes do ano, o destaque vai para dois projectos importantes
para a Associagdo dos Escangdes de Portugal e que, de pespectivas dif-
erentes, contribuem fortemente para o desenvolvimento da profissao de
escangio e do sector, em Portugal e no mundo.

O primeiro, o 6° Concurso de Vinhos Escan¢oes de Portugal, concurso
de vinhos da Associa¢do dos Escan¢des de Portugal que este ano contou
com cerca de trés centenas de vinhos em prova tendo distinguido 6
vinhos com Grande Tambuladeira de Ouro e medalhado 81 vinhos com
Tambuladeira de Ouro. Uma rica e diversificada lista de vinhos medal-
hados que comprova, com mais uma edi¢do de concurso, a elevada
qualidade da produgéo nacional, que se supera de ano para ano. Fica
aqui o registo de alguns momentos da prova na qual a Associagido dos
Escangoes de Portugal pode contar com um dedicado grupo de jurados,
uma contribuicio que é factor fundamental para a realizagdo deste pro-
jecto que, desde a sua primeira edi¢do em 2020, prima pelo rigor, isen¢ao
e profissionalismo.

O segundo, e como tema de capa, alguns detalhes sobre a primeira
edi¢do do Iberic Sommelier Contest em Portugal, competicdo que vai
acontecer no més de Novembro de 2025, num projecto conjunto entre a
Associagdo dos Escangdes de Portugal e a Unién Espailola de Sumilleres.

Partilhamos também nesta edi¢do mais um Bootcamp organizado pela
ASI - Association de la Sommellerie Internationale e que desta vez
decorreu em Singapura, na Asia.

E continuando com o intuito de partilhar nesta publica¢do nao s
contetdos informativos e educativos mas também histérias de vida e de
profissdo inspiradoras que desvendem caminhos diversos pela profis-
sao tal como as possibilidades e a versatilidade inerentes a0 mundo do
vinho, seguimos com as nossas rubricas de entrevistas. Neste numero,
em Segredos do Escangdo, Pedro Luz conta o seu percurso por Portugal,
Inglaterra e Brasil, paises que fazem parte do seu percurso e onde, com
grande foco e paixdo, foi ganhando experiéncia e fortalecendo o seu
compromisso com a profissdo.

Nas provas, para além dos Langamentos/Novidades, uma selecgao de
Vinhos de Outono, com notas de prova do escan¢do Manuel Moreira.

Relembramos que em breve acontece a 122 edi¢do do Concurso de Vin-
hos do Crédito Agricola, iniciativa realizada em parceria com a Asso-
ciagdo dos Escangdes de Portugal, reconhecida pelo Instituto da Vinha

e do Vinho, e que desafia os Produtores e Cooperativas, Associados e
Clientes do CA, a partilhar o melhor dos seus vinhos brancos, tintos e es-
pumantes com o pais. As inscri¢ces sdo validas até ao dia 22 de Outubro,
néo deixem de participar!

Boas leituras na nossa companbhia.
Obrigada por estarem connosco!
Isabel Esteves

Directora de Comunicac¢io da revista
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Segredos do Escangdo

PEDRO LUZ

Fotos Pedro Luz

Com mais de duas décadas de
experiéncia, entre Portugal, Inglaterra
e o Brasil, Pedro Luz, escan¢do mas
também gestor e consultor, é hoje
Brand Manager e Head Sommelier do
grupo Parras Wines. Fala-nos aqui um
pouco sobre o seu percurso e sobre
como as varias experiéncias de vida e
trabalho nestes trés diferentes paises

o influenciaram na forma como hoje

encara a profissdo.
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1. Escangao desde 2005, Pedro trabalha hoje em Portugal, mas esteve
quase duas décadas fora do pais, em Londres e no Brasil, sempre nos
sectores da restauracio, vinhos e outras bebidas. Como foi este percurso?
O meu percurso foi uma imersio constante em diferentes culturas de
vinho, sempre com o objectivo de me desafiar e de aprender. Londres foi
a minha grande escola de rigor: um mercado globalizado e ultracompetitivo,
onde a profundidade técnica e a disciplina sdo inegociaveis. O Brasil, por
outro lado, ensinou-me o poder da comunicagdo e da emo¢do: um mer-
cado vibrante, com consumidores curiosos e abertos a descobrir. Estas
duas realidades, aparentemente opostas, moldaram a minha filosofia: aliar
a precisdo técnica do velho mundo com a criatividade e o calor humano
do novo mundo, para criar experiéncias memoraveis.

2. Foram varios os papéis e responsabilidades profissionais com

as quais se comprometeu ao longo destas quase duas décadas - de
escan¢io a empreendedor, socio de restaurantes, fundador de uma
importadora/distribuidora de vinhos e cervejas artesanais ou consultor
de negocios em F&B. De todos estes desafios, com quais hoje mais se
identifica?

Identifico-me sobretudo com o papel de escang¢do enquanto gestor de
experiéncias e criador de pontes entre produtor e consumidor. No entanto, a
experiéncia como empreendedor deu-me uma visao holistica do sector:
perceber a cadeia de valor, as dificuldades logisticas, a importancia da
comunicagio e da consisténcia de marca. Hoje, ao assumir fun¢des de
Brand Manager e Head Sommelier, trago precisamente essa bagagem,
que me permite interpretar o vinho nio apenas no copo, mas em todo o
ecossistema que o define, da vinha a mesa.

3. O que de mais impactante sente que cada um dos paises onde
trabalhou lhe transmitiu sobre 0 mundo do vinho?

De Londres, trouxe a obsessio pela diversidade e o respeito pelo servico
impecavel, quase cirargico. Do Brasil, aprendi que o vinho é uma
ferramenta de conexdo social e que a comunicagio entusiasta pode
desmistificar complexidades. E em Portugal, reencontro a forga da nossa
identidade e uma energia renovada, uma vontade colectiva de projectar
0s n0ssos terroirs para o mundo com uma conflanga que talvez nio tivéssemos
ha 20 anos.

4. Depois de tantos anos fora, como foi o regresso a Portugal?

O regresso foi intenso, mas também um enorme privilégio. Integrei a
Garcias, a maior distribuidora de Portugal, que representa em exclusivo
algumas das marcas mais prestigiadas do mundo, como Petrus, Vega-Sicilia,
Louis Latour ou Juvé y Camps, entre tantas outras. Assumi o projecto da
Boutique Garcias na Comporta e, em apenas cinco meses, conquistamos
o prémio de Melhor Loja/Garrafeira de Portugal. No ano seguinte, fui
nomeado Melhor Sommelier/Wine Director de Portugal. Esses marcos
facilitaram a minha readaptacgio e reforcaram a confianga para continuar
a construir uma carreira s6lida em Portugal.

5. Até hoje, consegue destacar uma regiao vinicola que mais o fascine?
E uma que ainda deseja visitar?

A Borgonha ¢ a regido que mais me fascina. Passei varios dias com a
Maison Louis Latour, vivenciando cada uma das suas regides singulares

e compreendendo melhor a diversidade do terroir. Foi uma experiéncia
transformadora, sobretudo pela forma como os Climats expressam
nuances unicas de identidade. Quanto as regides por visitar, a minha
curiosidade aponta cada vez mais para a Asia e Oceania. Gostaria imenso
de explorar os vinhos de Koshu no Japao, pela sua delicadeza singular, ou
a Tasmania, na Australia, para compreender de perto os seus espumantes
e Pinot Noir de clima frio e maritimo. Sinto que estes sio os novos hori-
zontes que irdo enriquecer a minha perspectiva global.

6. Actualmente é Brand Manager e Head
Sommelier do grupo Parras Wines. Como
tem sido esta aventura mais recente?

Tem sido um desafio estimulante e de grande
responsabilidade. A Parras Wines tem uma
dimensao impressionante, mas o meu foco estd
em dar voz aos seus terroirs de elei¢io — Quinta do
Gradil e Casa das Gaeiras em Lisboa, Herdade
da Candeeira no Alentejo, entre outras marcas
no Do, no Douro e na regido dos Vinhos
Verdes. Como Brand Manager das marcas de
topo, a minha missdo é polir a sua identidade e
contar a sua histéria de forma auténtica. Como
Head Sommelier, o trabalho é criar a ponte
final, a ligagdo emocional entre esses vinhos e
os consumidores, através de experiéncias que
marcam e educam.

7. Como descreve o contexto atual do mercado
de vinhos em Portugal? Se pudesse usar uma
palavra, qual seria?

A palavra é “transi¢do”. A tradi¢do continua

a ter peso mas o consumidor é cada vez mais
exigente em termos de sustentabilidade, autenticidade
e comunicagio digital. O vinho precisa de se
adaptar sem perder a esséncia, e essa é a grande

oportunidade do presente.

8. Qual sera o futuro do perfil do consumidor
mais curioso em relag¢do ao vinho?

O consumidor do futuro é um explorador consciente.
E alguém que pesquisa antes de comprar, mas
que procura acima de tudo autenticidade e uma
ligagdo humana com a histéria do vinho. Nao
se contenta apenas com notas de prova — quer
saber quem produziu, como e com que filoso-
fia. A curiosidade anda de maos dadas com a
consciéncia: vinhos sustentéveis, menos inter-
vencionistas e expressivos do terroir ganharo
cada vez mais espago.

9. Como embaixador da Associac¢io dos
Escangoes de Portugal, qual é hoje o maior
desafio na profissio?

O maior desafio é a afirmagdo do nosso valor
estratégico. Precisamos de evoluir a percepgao
do escang¢do de um mero executor de servigo
para um verdadeiro curador de experiéncias

e gestor de negdcio. Outro desafio crucial é
interno: fazer com que os novos profissionais se
apaixonem primeiro pela incrivel diversidade de
Portugal, das nossas castas e regides. Ao valori-
zarmos o que é nosso, com conhecimento profundo,
reforcamos naturalmente a importancia e o
reconhecimento da profissdo junto da restau-
racio e do consumidor final.

O Escangdo, n°204 - 2025
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10. Qual o impacto do intercimbio internacional
na formac¢io de um escan¢io?

E transformador e, diria mesmo, essencial.
Contactar outras culturas de servigo e consumo
abre a mente, desafia preconceitos e enriquece
anossa capacidade de comunicagio. Um escangdo
que trabalha fora ganha uma fluidez nica:
aprende a ler um cliente de Nova Iorque de
forma diferente de um de Sao Paulo, descobre
harmonizag¢des inesperadas e percebe que a
linguagem do vinho, embora universal, tem
sotaques diferentes. Regressamos sempre
profissionais mais completos e empaticos.

11. De todas as garrafas que ja abriu, alguma
teve um significado especial?

Mais do que uma garrafa, recordo momentos
de servico que foram verdadeiros privilégios.
As garrafas de Petrus com que trabalhei na
Garcias, por exemplo, ensinaram-me muito
sobre a reveréncia e a responsabilidade do
nosso papel. Partilhar vinhos dessa magnitude
com coleccionadores e amantes do vinho néo é
sobre abrir uma garrafa, é sobre ser o guardido
de um momento unico, reforcando a minha
visdo do vinho enquanto objecto de cultura,
histéria e partilha.

12. Que conselho daria a alguém que aspire
ser escan¢io em Portugal?

Seja curioso, humilde e persistente. Estude
sempre, prove sem preconceitos e procure
experiéncias fora da zona de conforto. O
escan¢do é um comunicador de cultura. Com
paixdo, disciplina e vontade de aprender, esta
profissao pode oferecer uma vida de descobertas
e de impacto positivo nas pessoas.
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Concursos

VI CONCURSO
DE VINHOS
ESCANCOES DE
PORTUGAL

Fotos AEP

O VI Concurso de Vinhos Escangoes
de Portugal aconteceu no dia 12 Julho
de 2025, pela segunda vez no Hotel
Holiday Inn Lisboa — Continental,
numa edi¢do que contou com cerca de
trés centenas de vinhos a concurso e na
qual foram medalhados 81 vinhos com
Tambuladeira de Ouro, entre vinhos
atlanticos, de montanha e de planicie.

Nas grandes Tambuladeiras de Ouro

foram distinguidos 6 vinhos para
Melhor Vinho Tinto, Branco, Rosé,

Espumante, Licoroso e Aguardentes.

O Concurso de Vinhos Escan¢des de Portugal é uma iniciativa da
Associagdo dos Escang¢des de Portugal reconhecida pelo Instituto da
Vinha e do Vinho (IVV) e o principal objectivo da sua realizagdo anual é
apoiar, promover e contribuir para a dinamizagio do sector do vinho em
Portugal, nomeadamente o apoio aos produtores, assim como divulgar os
grandes vinhos portugueses produzidos de norte a sul do pais.

Este ano, o periodo de inscrigdo decorreu de 12 de Maio a 7 de Julho,
estando o concurso aberto a vinhos portugueses, bioldgicos, brancos,
tintos, rosés, espumantes, aguardentes e licorosos. Estiveram em prova
cerca de trés centenas de vinhos dos quais 6 foram distinguidos com
Grande Tambuladeira de Ouro e 81 medalhados com Tambuladeira de
Ouro, entre vinhos atlanticos, de montanha e de planicie. Sendo este um
concurso reconhecido pelo IVV o niimero de medalhas esteve limitado a
30% dos vinhos em prova.

“ O Escangéo, n°204 - 2025
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Para Melhor Vinho Tinto, Branco, Rosé, Espumante, Licoroso e Aguardente,
as 6 Grandes Tambuladeiras de Ouro foram atribuidas aos seguintes
vinhos: ao Torre de Palma Reserva da Familia Tinto 2017, da Torre de
Palma, como “Melhor Vinho Tinto”; ao Quinta do Pinto Limited Edition
Arinto Branco 2021, da Quinta do Pinto, como “Melhor Vinho Branco”;
ao Casa Relvas Rose Pom Pom Rosé 2024, da Casa Relvas, como “Melhor
Vinho Rosé”; ao Quinta do Cerrado da Porta Pinot Noir Grande Reserva
Espumante 2016, da Cerrado da Porta, como “Melhor Espumante”; ao
Vista Alegre 30 Anos Tawny Porto, da Vallegre Vinhos do Porto S.A.,
como “Melhor Vinho Licoroso”; e por fim, a 322 Série da Aguardente
Vinica XO Classica da Adega Cooperativa da Lourinha, como “Melhor
Aguardente”.

Tal como tem acontecido em edi¢des anteriores do concurso, pela
qualidade superior dos vinhos em prova, foram distinguidos igualmente,
com um Selo de Qualidade, os vinhos que obtiveram 90 pontos - uma
forma de possibilitar ao produtor a utilizacdo de um selo carimbado pela
Associagdo na sua garrafa, atestando a participagdo neste concurso e a
qualidade do seu vinho.

O Escangio, n°204 - 2025

No juri, presidido por Tiago Paula, presidente
da Comisséo Técnica, o grupo presente foi
composto por varios profissionais experientes da drea,
que se dividiu em duas sessdes de prova, uma
no periodo da manha e outra da parte da tarde.
Foram eles, Agostinho Peixoto, Alexandre
Duque Vieira, Almiro Vilar, Ana Miquelino,
Anca Martins, Artur Simdes, Carlos Lopes, David
Teixeira, Eduardo Angel, Fabio Nico, Flavia de
Carvalho, Gabriel Duarte, Gabriel Marques,
Gilmar Brito, Ioana Andrea Boca, Jaqueline
Elias, Jodo Vasconcellos, Jorge Gomes, Karla
Johan Lorenzo, Luis Mendes, Luis Vaz, Mafalda
Almeida, Manuel Faria, Marc Pinto, Marco
Leyva, Maria do Amparo Godinho, Miguel
Martelo, Miguel Méteo, Modesto Junqueira,
Nuno Ferreira, Octavio Ferreira, Paulo Vale,
Ricardo Monteiro, Ricardo Noronha, Rui
Carogo dos Santos, e Szabolcs Sebestyen.




Da Comissao Técnica, estiveram presentes e colaboraram Ana Branco,
José Gongalves e Pedro Branco, com o apoio no servico de Jodo Cardoso,
Jodo Lopes, Sérgio Magalhides e Paulo Silva, numa edi¢do que recebeu,
uma vez mais, a parceria da empresa Alug’Aqui.

Um agradecimento a todos os envolvidos no Concurso, pelo apoio, colaboragio e
profissionalismo, nomeadamente aos produtores que nele quiseram participar com os
seus vinhos, pela confian¢a aqui depositada mas também pelo trabalho que diariamente
realizam em conjunto com as suas equipas e que resulta na producdo de vinhos
portugueses de elevada qualidade, a elevar as expectativas de ano para ano.

O Escancgdo, n°204 - 2025
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DE VINHOS
ESCANCOES DE
PORTUGAL

Vinhos Medalhados
12 de Julho 2025
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GRANDE TAMBULADEIRA DE OURO

PIMNTO

Grande Tambuladeira de Ouro:
“Melhor Vinho Tinto”

Torre de Palma Reserva da Familia
Tinto 2017

(IG Alentejano)

Torre de Palma

De cor rubi intenso com contornos
ligeiramente atijolados. Aroma marca-
damente balsdmico onde se destacam

as notas de horteld-pimenta e eucalipto,
uma ligeira especiaria doce, cereja em
compota e mirtilo desidratado. Na boca,
condizente nos balsamos com o nariz, denso,
fresco com final bastante prolongado e tanino
com finesse e complexidade muito alta.
Vinho com um refinamento sem precedentes
auferido pelo estagio e com esséncia de terroir.

Grande Tambuladeira de Ouro:
“Melhor Vinho Branco”

Quinta do Pinto Limited Edition Arinto
Branco 2021

(DOC Alenquer)

Quinta do Pinto S.A.

Cor amarelo-limdo. Um aroma intenso
com principal destaque para a fruta
citrica, com notas minerais e subtis florais
perfeitamente conjugadas com delicados
aromas de tosta de madeira, frutos secos e de
panificacdo. Na boca, a sua textura cre-
mosa conferida pelo estagio em barrica
e progressivas battonages ¢ suportada
por toda a acidez vibrante conferida pelo
nosso terroir unico. Tem um final muito
longo, salino e persistente, permitindo
ser um vinho com grande longevidade
em garrafa.

Grande Tambuladeira de Ouro:
“Melhor Espumante”

Quinta do Cerrado da Porta Pinot Noir
Grande Reserva Espumante 2016

(IG Lisboa)

Cerrado da Porta

Um aroma floral, com alguma fruta
subtil. Bolha fina e boca untuosa, de
sabor harmonioso com notas de frutos
secos, gastronomicamente desafiante.



Grande Tambuladeira de Ouro:
“Melhor Vinho Rosé”

Casa Relvas Rose Pom Pom Rosé
(VRAlentejano)

Casa Relvas

Cor rosa claro com tons salmio. Aroma
fresco com notas de frutos vermelhos e
citrinos. No paladar, é intenso e envolvente
com notas de frutos vermelhos. Fresco,
cremoso e mineral.

Grande Tambuladeira de Ouro:
“Melhor Vinho Licoroso”

Vista Alegre 30 Anos Tawny Porto
Vallegre Vinhos do Porto S.A.

Brilhante e de cor dourada com reflexos
esverdeados. Um vinho perfumado,
delicado e elegante dado o seu prolongado
envelhecimento em madeira de carvalho,
exibindo aromas de uma grande varie-
dade de frutos secos, canela, caramelo e
baunilha. Revelador de idade, untuoso,
macio, bom corpo e com final longo.

Grande Tambuladeira de Ouro:
“Melhor Aguardente”

Aguardente Vinica XO Cldssica

328 Série

Adega Cooperativa da Lourinha, CRL
Adega Cooperativa da Lourinha CRL.
Cor topdzio, brilhante com presenca de
esverdeado na sua ldgrima. Um aroma
intenso, ligeiro dlcool, bastante madeira,
baunilha, notas de especiarias, alguns
frutos secos e fumo. O sabor é quente,
com alguma suavidade, um bom corpo,
complexa e a sua evolugao longa e persistente.

TAMBULADEIRA DE OURO
Vinhos Atlanticos

Alianga XO 20 anos Vinica Velha
Aguardente

(DOC Bairrada)

Bacalhoa - Comercial e Marketing S.A.
De cor Aambar, com notas aromadticas de
frutos secos e notas balsimicas. No pala-
dar é séria, denota suavidade com ligeira
secura final resultando muito atractiva e
perfeita como digestivo.

Adega de Belém Unicornio Graudo
Branco 2024

(Ivv)

Moreira & Picard - Adega Belém Lda.
Fruta branca e amarela fresca. Aroma
complexo com fruta exdtica madura,
laranja e especiarias.

INSPIST’AR Arinto Grande Escolha
Branco 2023

(DOC Vinho Verde)

Albino Sales Unipessoal, Lda.

De aspeto limpido, apresenta-se citrino
na cor, com aroma intenso e complexo,
com notas de arvore e ligeiro tropical.
Na boca é fresco e equilibrado, com final
longo e agradavel.
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INSPIA'AR Bruto Espumante 2019
(DOC Vinho Verde)

Albino Sales Unipessoal, Lda.

De aspecto limpido e uma cor ligei-
ramente dourada, com bolhas finas e
persistentes. Os aromas sio complexos
e frescos - caracteristicos das castas que
lhe deram origem e do tempo de estégio.
Na boca revela complexidade e frescura.
Tem uma agradavel complexidade e um
final longo.

Justino's Madeira Verdelho

Colheita 2012

Justino's Madeira Wines, S.A.

Cor dourada. Aroma citrico com es-
pecial destaque para a casca de laranja.
Na boca, uma acidez vibrante. Alguma
fruta seca e persistente nota citrina.

Um final de prova fresco e ligeiramente
doce na entrada de boca que desaparece
para dar lugar a tipica acidez da casta.
Ligeiramente amargo em final de boca,
citrico com notas de nozes verdes. Final
agradavel. Exemplar perfeito de Verdelho.

Justino's Madeira Tinta Negra
Colheita 2010

Justino's Madeira Wines, S.A.

Cor dourado escuro. No aroma, nariz
vegetal seco como feno. Alguma folha de
tabaco verde. Maresia e cedro. Na boca,
guloso e envolvente. Boca de concen-
tragdo média. Fresco e prolongado.

Final de prova muito longo, persistente e
harmonioso.

Mundus Reserva Tinto 2021

(IG Lisboa)

Adega da Vermelha

Vinho obtido a partir das castas tintas
Aragonez (80%) e Casteldo (20%)
seleccionadas em algumas parcelas dos
associados da Adega. Na prova apre-
senta-se com cor vermelho rubi, aroma
intenso a frutos silvestres vermelhos e
madeira — denotando o estdgio a que foi
sujeito durante 6 meses em quartolas
de carvalho francés e americano - e de
gosto macio e estruturado.
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Quinta de Miramontes Grande Escolha
Branco 2024

(DOC Vinho Verde)

Quinta de Miramontes

Vinho de cor citrina com nuances doura-
das, aroma elegante e subtil com notas
florais e citricas. Pleno de harmonia,
guloso, com final de boca persistente.

Quinta dos Abibes Single Estate
Reserva Tinto 2019

(DOC Bairrada)

Quinta dos Abibes Vitivinicultura Lda.
Aspecto cristalino. Cor granada com
ligeiras nuances violaceas. Aroma a fruta
vermelha (mirtilos e framboesas) harmo-
nizada com alguma especiaria. A tosta
bem casada trazendo bastante harmonia.
Sabor frutado, taninos equilibrados e
elegantes, madeira bem casada.

Quinta dos Abibes Bical Branco 2019
(DOC Bairrada)

Quinta dos Abibes Vitivinicultura Lda.
Aspecto Cristalino. Cor citrina com ligei-
ras nuances esverdeadas. Aroma frutado
intenso, sobressaindo aromas de fruta
de polpa branca, ligeiras notas de coco,
finalizando com um casamento elegante
de madeira. Sabor a fruta equilibrada,
com a madeira bem casada e final fresco
e elegante.

Quinta da Folgorosa Tinto 2019

(IG Lisboa)

Lindeborg Wines

Cor rubi. Frutos vermelhos - cerejas e
ameixa - e especiarias. Taninos macios,
elegantes e balanceados. Final persistente
e complexo.
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Quinta da Lixa Alvarinho Reserva
Branco 2021

(DOC Vinho Verde)

Quinta da Lixa Sociedade Agricola
Lda.

Vinho de grande frescura, longo e
estruturado, excelente acidez e grande
complexidade aromatica, fruta de arvore
muito fresca, madeira de qualidade
muito discreta.

Quinta das Pereirinhas Alvarinho
Grande Reserva Branco 2020

(DOC Vinho Verde)

Quinta das Pereirinhas - Alvarinho de
Mongao e Melgaco, Lda.

Aspecto limpido. Cor citrina/palha/
dourado. Aroma tipico da casta, predom-
inando os aromas de frutos complexos,
resultado do envelhecimento em barrica.
N sabor revela grande elegincia e macie-
za, delicado, harmonioso e com um final
de boca muito longo e persistente. Muito
estruturado e aveludado.

Troviscal Grande Reserva Tinto 2018
(IG Lisboa)

Cerrado da Porta

Um vinho de aroma a frutos vermel-
hos, sabor distinto, elegante e com boa
estrutura.

Villa Oeiras 12 Anos Tinto Licoroso
(DOC Carcavelos)

Municipio de Oeiras

Cor ambar alaranjado. No aroma de-
staca-se o equilibrio de madeira com os
frutos secos, chocolate e café. Na boca,

a entrada é meio-doce, seguida de uma
elegante textura e salinidade, combinada
com uma fresca untuosidade. Termina
de forma persistente, longa e apetitosa.

Villa Oeiras SUPERIOR

15 Anos Licoroso

(DOC Carcavelos)

Municipio de Oeiras

Limpido e luminoso. Cor amarelo
dourado. Corpo aveludado, com notas de
frutos secos. Intensidade média. Aroma
a frutos secos e especiarias. Na boca é
meio-doce, com acidez e frescura. Final
elegante.

TAMBULADEIRA DE OURO
Vinhos de Montanha

Castelo de Azurara Grande Reserva
Tinto 2017

(DOC Dio)

Adega Cooperativa de Mangualde,
CRL.

Cor vermelho. Aromas baunilhados
com toque suave a frutos vermelhos.
Complexo, boa estrutura. Taninos
redondos.

Conde de Anadia Reserva Branco 2020
(DOC Dao)

Palacio Anadia Verago II Vinhos e
Turismo, Unip., Lda.

Cor amarela palha. Notas de fruta bran-
ca, aveia, brioche e frutos secos tostados.
Na boca é muito fresco, mineral, cremo-
so e envolvente.
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D. Graga Sousio Grande Reserva Tinto 2021
(DOC Douro)

Vinilourenco, Lda.

Cor granada, elegante e intensa, tipica do
Souséo. Impressiona no nariz pela sua
extraordindria complexidade, frescura
aromatica e elegantes notas de frutos mad-
uros, especiarias doces e notas balsamicas.
Na boca, surpreende pelo equilibrio entre
um corpo poderoso, carnudo de textura
aveludada, taninos de grande personal-
idade, mas bem integrados e elegantes.
Termina de forma muito envolvente, com
uma acidez perfeita, em total equilibrio
com um final longo e muito elegante.

D. Graga Donzelinho & Samarrinho
Reserva Branco 2021

(DOC Douro)

Vinilourengo, Lda.

Um bivarietal para mostrar o perfil
muito invulgar e complementar das
duas castas. Cor amarelo citrino e aspeto
brilhante. Beneficia do terroir do Douro
Superior, transicdo Xisto/granito, conferin-
do-lhe um perfil aromatico muito interessante,
aliando de forma harmoniosa notas citricas,
nuances florais e notas balsdmicas da
barrica. No palato impressiona pela boa
frescura, caracter mineral e final volumoso.
Um vinho com enorme aptidao gas-
tronémica e potencial de guarda.

Fernao de Magalhaes Rosé 2024
(DOC Douro)

Adega de Sabrosa

Rosado, brilhante. Intenso, fresco e floral
com notas de frutos vermelhos. Fresco,
equilibrado, com boa acidez e alguma
mineralidade.

Fonte da Perdiz Grande Reserva

Tinto 2020

(DOC Douro)

Abegoaria Comercial, S.A.

Apresenta uma cor pirpura com nuances
avermelhadas, com aromas a frutos pretos
maduros e notas frescas de madeira.

Na boca revela elegancia e poder, sendo
que as notas dominantes sio os taninos
equilibrados com a frescura e densidade
do vinho. E complexo e rico com um
final de boca longo e cativante.
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Galhofa Grande Reserva Tinto 2021
(DOC Douro)

Vinilourenco, Lda.

Cor vermelha rubi, carregada. O aroma
prima por alguma exuberancia de fruta
fresca, onde sdo perceptiveis notas de
frutos vermelhos, flores silvestres, baunilha
e especiarias. Na boca, surpreende pelo
equilibrio, estrutura marcante, boa frescura
e delicado aroma retronasal, que lhe ddo
um final atraente e moderno.

Howard's Folly Touriga Nacional

Tinto 2019

(DOC Alentejo)

Hillvalley Limited, Representacéo Per-
manente 12 meses de estdgio em barricas
Francesas de 500L novas e usadas.

Espumante Noel Perdigao Touriga-Na-
cional Pé-Franco 2023

(IVV) Quinta do Perdigao, Sociedade
Unipessoal Lda.

Muito fresco, elegante e vivo.

Porto Vista Alegre Colheita 2005
Vallegre Vinhos do Porto S.A.

Tawny, com nuances laranja-acastanhadas.
Exala uma grande variedade de aromas
de frutos secos, mel e notas de baunilha
devido ao seu envelhecimento em cascos
de carvalho. Aveludado, elegante e muito
equilibrado. Com um final longo e persistente.
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Quinta Dona Sancha Encruzado
Branco 2022

(DOP Dio)

Quinta Dona Sancha

Cor liméo. No nariz evidencia-se a
madeira, bem casada sem se sobrepor
4 identidade do Encruzado. Na boca, acidez
bem presente, com algumas notas
florais e mel.

Quinta Dona Sancha Cerceal

Branco 2022

(DOP Dio)

Quinta Dona Sancha

Cor liméo. No nariz é discreto, madeira
evidente bem casada sem se sobrepor ao
vinho. Apresenta notas de mel e marmelo.
Na boca, complexo, com a acidez bem
presente, untuoso com final longo e
persistente.

Quinta do Cerrado Reserva Branco
2022

(DOC Dio)

Uniao Comercial da Beira, Lda.
Aspecto cristalino com uma cor citrina
de tons esverdeados. Aroma predominante
em notas citricas, apresenta nuances de
fruta fresca e de tostados. Sabor elegante
e equilibrado.

Quinta dos Muros Rosé 2024

(DOC Douro)

Quinta dos Muros Lda.

Produzido com uvas de Tinta Roriz,
fermentou em cuba de ago inox e estagiou
durante 30 dias em barricas novas de
carvalho francés onde adquiriu mais
volume na boca e complexidade. E muito
fresco com aromas de frutos vermelhos e
bosque e tem um final com muita classe e
profundidade.

Quinta dos Monteirinhos Manel
Chaves Tinto 2022

(DOC Dao)

Quinta dos Monteirinhos
Exuberante no aroma a fruta preta,
eucalipto, cacau e tabaco. Vinho de
textura sedosa, fino e elegante final.

Vale D. Maria Superior Rosé 2024
(DOC Douro)

Aveleda S.A

Cor rosa palido. Aroma delicado, com
frutos vermelhos silvestres e notas florais.
Sabor equilibrado e refrescante, comple-
mentando os aromas com leve mineralidade
e uma acidez que confere um final longo,
persistente e harmonioso.

Vallegre Reserva Tinto 2021

(DOC Douro)

Vallegre Vinhos do Porto S.A.

Cor vermelho profundo com aroma
Intenso e complexo, impressdes a frutos
silvestres maduros harmoniosamente
combinados com notas de baunilha
provenientes do estigio em cascos

de carvalho. No paladar, um primeiro
ataque marcado pela robustez e caracter
do vinho. A acidez e a estrutura do tanino
complementam-se, fazendo um con-
junto harmonioso e elegante. Tudo bem
balanceado com os sabores dos frutos do
bosque. Termina cheio, persistente e com
uma atractiva frescura.

Vineadouro Vinhas Antigas Reserva
Tinto 2019

(DOC Douro)

Vineadouro Boutique Wines, Lda.
Vinho de cor rubi aberta, de aroma delicado
e sedutor, surpreende pela inesperada
persisténcia de boca e um flavor elegante.
O conjunto evidencia uma harmonia que se
vai revelando ao longo do tempo de prova.
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Vineadouro Vinhas Antigas

Branco 2021

(DOC Douro)

Vineadouro Boutique Wines, Lda.
Vinho que sabe mais do que cheira, com
aroma discreto e um sabor surpreenden-
temente intenso, persistente, marcado
pela frescura acida e uma textura sedosa.

Vineadouro Clarete Tinto 2021

(DOC Douro)

Vineadouro Boutique Wines, Lda.
Vinho clarete que sabe mais do que cheira,
com um aroma atraente pela frescura

e vivacidade, de sabor intenso, onde
sobressaem a acidez firme, um volume
de boca médio e uma adstringéncia
quanto baste para conferir uma elegancia
surpreendente ao conjunto.

Vista Alegre Porto White

Colheita 2015

Vallegre Vinhos do Porto S.A.
Brilhante, de tonalidade dourada intensa
e cativante. Extremamente complexo,
destacando-se notas envolventes de
frutos secos, como avelds e améndoas,
harmonizadas com delicados aromas de
péssego e ameixa secos. Nuances de fruta
cristalizada enriquecem o perfil, enquanto
elegantes notas tostadas, provenientes

do estagio em antigos tonéis de madeira,
conferem profundidade e sofisticagao.
Refinado e equilibrado, combinando
uma acidez vibrante com uma dogura
natural envolvente. Os sabores transitam
suavemente entre o mel, a fruta confitada
e os frutos secos tostados, proporcionando
uma experiéncia sensorial rica.

A frescura permanece ao longo de toda a
prova, culminando num final aveludado
e duradouro.
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TAMBULADEIRA DE OURO
Vinhos de Montanha

AR Touriga Nacional Tinto 2019
(VRAlentejano)

Adega de Redondo

Cor intensa com ligeiros violaceos, aroma
complexo e distinto, de compota de fruta
vermelha, com notas de cha e especiarias.
Na boca é encorpado, volumoso e com
um final prolongado.

Artesano 17.2 Reserva Tinto 2021
(DOC Alentejo)

Elitevinhos Producio e comercializagao
de vinhos Lda.

Aspecto limpo, cor rubi muito intensa.
No aroma, fruta silvestre e chocolate.
Paladar intenso com complexidade e
elegancia, com um final de boca prolongado
e harmonioso.

Artesano By Helena Reserva

Tinto 2022

(DOC Alentejo)

Elitevinhos Produgao e comercial-
izagao de vinhos, Lda.

Aspecto limpo, cor rubi escuro intenso.
Aroma a frutos passa, compota de frutos
vermelhos e chocolate, com bastante
complexidade e finura. Na boca revela-se
intenso, cheio, com taninos suaves mas
persistentes, proporcionando um final de
boca prolongado e complexo.

Adega Mayor Viosinho Branco 2023
(VRAlentejano)

Adega Mayor

Cor verde-palido. Aroma de uma s6 cata,
subtil e elegante, fores brancas, fruto de
carogo (ameixa branca), vegetal fresco e
leve citrico. Na boca é delicado e firme ao
mesmo tempo, médio porte, boa acidez,
com uma componente verde quase salina
que puxa pelo copo seguinte.
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Adega de Pegoes Grande Reserva
Branco 2022

(VRPSetubal)

Adega de Pegoes

Cor citrina palha. Frutado fresco
apresentando grande harmonia com
a madeira.

Adega de Borba Grande Reserva
Tinto 2021

(DOC Alentejo)

Adega de Borba

Cor granada com nuance vermelha e boa
intensidade aromatica, com destaque

a frutos do bosque, chocolate, tabaco e
tosta. Sabor macio, com frescura, textura
de taninos fortes e untuosos a frutos

do bosque e especiarias. Final sedoso,
prolongado e persistente de grande
elegancia.

Camolas Grande Escolha Fernao Pires
Vinha Velha 1931 Branco 2019

(DOC Palmela)

Adega Camolas - Camolas & Matos,
Lda.

Apresenta-se com cor dourada e laivos
ambar, aromas complexos de frutos sec-
os, especiarias finas, mel e esteva, ligeira
tosta na boca e nuances vegetais muito
frescas e austeras, com boca ampla,
untuosa e intensa no seu final.

Camolas Garrafeira Edi¢io Comemorativa
25 Anos Tinto 2017

(DOC Palmela)

Adega Camolas - Camolas & Matos,
Lda.

Cor granada. Os aromas sdo complexos
com notas de fruta madura, compota,
geleia e especiarias oriundas do estagio
da madeira que lhe conferem mais com-
plexidade e realcam a sua elegancia. Na
boca apresenta uma estrutura bem equil-
ibrada evidenciando taninos presentes
bem polidos e final agradavel e longevo.

Castelo Templario Tinto 2019

(DOC Tejo)

Anca Nicoleta Poiana Martins

Cor rubi. Aroma frutado, destacando-se
a sua complexidade e elaboragido. Na
boca apresenta-se estruturado, com
volume e a0 mesmo tempo aveludado.

Castelo Templario Rosé 2024

(DOC Tejo)

Anca Nicoleta Poiana Martins

Cor salmio intenso. Aroma de fruto
vermelho. Vivo e fresco, com sabor
intenso e equilibrado, com grande leveza
e frescura dando-lhe um final de boca
elegante.

Casa Ermelinda Freitas Alicante
Bouschet Reserva Tinto 2022
(VRPSetubal)

Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.
Vinho de cor granada quase opaco. Aroma
confitado a lembrar fruta preta muito
madura, algum floral tipico da casta.

Na boca é muito cheio, aveludado com
taninos presentes muito bem integrados.
Final longo e persistente.

Casa Ermelinda Freitas Cabernet
Sauvignon Reserva Tinto 2023
(VRPSetubal)

Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.
Vinho de cor granada/rubi, concentrado.
Aroma confitado a lembrar fruta preta
muito madura, alguma pimenta e espe-
ciaria, com toque balsdmico da casta.
Na boca ¢ muito cheio, aveludado com
taninos presentes muito bem integrados.
Final longo, agradavel e persistente.
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Casa Relvas Touriga Nacional Vinha do
Monte do Po¢o Tinto 2022
(VRAlentejano)

Casa Relvas

Cor rubi com reflexos violetas. Aroma
complexo de frutos do bosque, flores
brancas e trufas bem integrados com
notas de chocolate e tostados. Paladar re-
dondo, rico e volumoso. Acidez equilibrada
e taninos fino. Final longo

e complexo.

Coelheiros Rosé 2024

(DOC Alentejo)

Tapada de Coelheiros

No nariz destaca-se a exuberancia floral
com notas de violeta, complementadas
por frutos vermelhos frescos e um toque
citrico. Na boca, € vibrante e equilibrado,
com uma acidez refrescante, textura crocante
e um final longo e persistente.

Dona Ermelinda Reserva Tinto 2022
(DOC Palmela)

Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.
Vinho com cor granada quase opaco,
com aromas a lembrar frutos pretos,
especiarias e fumo, com alguma compota
devido & grande maturagio atingida.
Na boca é um vinho denso, cheio, com
grande estrutura, taninos presentes,
mas integrados e macios. Final longo
persistente e muito agradavel.

Dona Ermelinda Reserva Branco 2024
(DOC Palmela)

Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.
Vinho com cor amarelo esverdeada, aroma
com notas de frutos doces e algum citrino,
bem integrado com a madeira onde
estagiou. Na boca apresenta-se cheio e
cremoso com final elegante e persistente.
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ERMO Blend Tinto 2020
(VRAlentejano)

Casa Clara, Lda.

Cor profunda, concentrado, de aroma
complexo, com cardcter especiado e com
grande frescura. Vinho com excelente
estrutura tanica e acidez equilibrada que
permitira um excelente envelhecimento
em garrafa.

Familia Margaca Talhao 02 Sousao
Tinto 2021 - EM FALTA
(VRAlentejano)

Familia Margaca

Familia Margaga Reserva Tinto 2022
(DOC Alentejo)

Familia Margaca

Cor rubi profundo, antecipando um vinho
intenso. Nariz expressivo, complexo e limpo.
Num primeiro plano, notas de especiaria
quente lembrando canela e pimenta preta,
café e chocolate fazendo notar o estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés. Bou-
quet complementado por aromas de compota
de fruta preta e sugestao de alcaguz. Na boca
¢ musculado, intenso e muito gastronémico.
Tanino notério, mas bem polido, equilibrado
por uma acidez surpreendente, caracteristica
dos vinhos Familia Margaga e dos solos cal-
carios de Pias. Vinho encorpado, com grande
estrutura e de elevada qualidade. No paladar
sobressaem aromas frutados de cereja preta e
ameixa que acompanham a prova até ao seu
final, longo e muito prazeroso.

Herdade Grande Souséo Tinto 2020
(VRAlentejano)

Antonio Manuel Baiao Langa

Cor rubi profunda, aroma muito inten-
so com notas florais e algum quimico.
Vinho muito rico e complexo na boca
com fruta muito presente acompanhada
com alguma tosta da barrica. Final longo
e persistente.



Herdade Grande Grande Reserva
Branco 2021

(VRAlentejano)

Antonio Manuel Baido Langa
Cristalino, amarelo citrico e de reflexos
esverdeados. Aroma rico, com notas
minerais e de toranja e goiaba, envoltas
na subtileza das barricas. Elegante na
boca, untuoso, complexo e equilibrado.
Acidez balanceada. Fruta e mineralidade
bem casadas com leves notas de tosta.
Termina longo e persistente.

Herdade Pago do Conde Grande
Reserva Tinto 2018

(VRAlentejano)

Sociedade Agricola Encosta do
Guadiana, Lda.

Cor granada escuro. Encorpado, macio,
taninos suaves e final de prova longo e
persistente. Aroma intenso e complexo,
com notas de baunilha, especiarias e
fruto negro bastante maduro.

Herdade Pa¢o do Conde Reserva
Branco 2023

(VRAlentejano)

Sociedade Agricola Encosta do
Guadiana, Lda.

Cor amarelo palido. Encorpado, com
final de prova longo e persistente. Muito
elegante, intenso e complexo, com notas

de baunilha da barrica, péssego e alperce.

Herdade de Sao Miguel Esquecido
Branco 2023

(VRAlentejano)

Casa Relvas

Cor amarela com laivos dourados. Aroma
com grande complexidade aromatica
que sugere frutos secos e notas de mel.
Paladar complexo, com muito volume de
boca e muita frescura.

Herdade da Amada Reserva

Branco 2022

(VRAlentejano)

Herdade da Amada

No nariz mostra-se contido, delicado e
elegante num registo mineral, com leve
tropicalidade e nuances de tosta per-
feitamente integrada. No ataque mostra
identidade e personalidade, mantendo o
trago fresco e mineral em toda a pro-
va. Com uma acidez viva e boa tenséo,
leva-nos para uma prova longa, equili-
brada e muito harmoniosa.

Herdade da Capela Grande Reserva
Tinto 2017

(DOC Alentejo)

Casa Clara, Lda.

Estagiou em barricas novas de carvalho
francés, de tosta média, durante 12 meses.

O estagio em garrafa ocorreu no minimo,
durante 9 meses, antes do langamento para

o mercado. Cor granada. No nariz apresenta
aromas de fruta de uva madura, em harmonia
com algumas notas de especiarias e de chocolate
preto, anunciando o terroir e o envelhecimento
em barricas de carvalho francés. Na boca,

o vinho apresenta frescura, macieza e uma
elevada persisténcia. Final longo. Vinho com
um grande potencial de envelhecimento. O
vinho estabilizou naturalmente pelo que esta
sujeito a criar algum deposito natural.

Joana da Cana Vinhas Velhas

Tinto 2019

(DOC Tejo)

Vinhos Franco de Rui Franco

De cor vermelha, ndo muito carregado, laivos
atijolados. Aroma complexo, repleto de fruta
muito madura, ameixa seca e passas, envolvidas
por elegantes notas de barrica, especiarias e
anis. Encorporado, com taninos avelulados,
maduros, quase untuoso, mas com uma
vivacidade que ¢é dificil resistir. As notas de
tosta da madeira de carvalho francés dio-lhe
um excelente toque, prologando-se no tempo,
deixando uma sensac¢do de harmonia e vontade
de repetir.

Joana da Cana Reserva Tinto 2018
(IGP Tejo)

Vinhos Franco de Rui Franco

Cor granada com laivos violetas. Aroma
exuberante a frutos silvestres, especiarias e
anis, envolvido por suaves notas a canela
e café. Complexo e encorporado na boca,
a acidez suporta uma poderosa estrutura,
com taninos maduros avelulados pelo
estagio em barrica de carvalho. Termina
com um prolongado toque a mel, num
conjunto muito guloso e agradavel.
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Marques Ratao Colheita Seleccionada
Tinto 2023

(VRAlentejano)

Anca Nicoleta Poiana Martins

Cor granada. Aroma macio, redondo,
lembrando frutos vermelhos ou pretos e
geleia. Sabor intenso a compota de frutos
vermelhos, uma subtil integracdo de
taninos e um toque a cacau doce.

Millennial Tinto 2022

(DOC Alentejo)

ACV - Produgao e Comercio de Vinho
de Talha Lda.

Um vinho jovem, equilibrado, com uma
boa acidez, boa frescura e alguma fruta.

Millennial Talha de Frades

Branco 2022

(DOC Alentejo)

ACYV - Produgio e Comercio de Vinho
de Talha Lda.

Um vinho jovem, equilibrado, com uma
boa acidez, boa frescura e alguma fruta.

Mingorra Grande Reserva Tinto 2020
(VRAlentejano)

H.UVA.S.A

Revela no aroma complexo uma atractiva
nota terrosa, lembrando himus e cogu-
melos, com bagas silvestres e balsamicos.
Concentrado e profundo, mostra tani-
nos vigorosos polidos pelo estigio em
barrica. E um tinto bastante rico, sélido,
fresco e muito persistente.
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Mingorra Moscatel Gratido

Licoroso 2019

(VRAlentejano)

H.UVA.S.A

Mostra o aroma perfumado e floral
tipico da casta, mas sem excessos, com
grande delicadeza e finura. Na boca
surgem as notas citrinas, muita laranja
e casca de tangerina, fruta cristalizada,
dogura moderada e equilibrada por
fresca acidez. Resulta harmonioso e leve,
com final a0 mesmo tempo intenso e
elegante.

Moscatel Roxo Superior 20 anos 2003
(VRPSetubal)

Bacalhoa - Comercial e Marketing S.A.
Cor ambar, reflexos dourados e laivos
esverdeados. Aroma doce de laranja, cha
verde, pétalas de rosa, avelds, mel, canela.
Na boca, leveza e frescura nas notas
doces de boca, longuissimo.

Papo Amarelo Grande Escolha Tinto
2021

(VRPSetubal)

Adega de Pegoes

Cor granada. Aroma a frutos maduros,

e compota e especiarias, com notas de
madeira bem marcada. Paladar rico em
taninos suaves redondos, macio na boca
e estruturado com fim de boca prolongado.

Porta da Ravessa Vinhas Velhas
Reserva Tinto 2021

(DOC Alentejo)

Adega de Redondo

Cor intensa, aroma a frutos vermelhos,
notas de chocolate e folhas de tabaco. Na
boca tem profundidade e concentragio o
que lhe confere complexidade e um final
de grande persisténcia.



Poupinha Reserva Tinto 2023 -
PESQUISAR

(VRAlentejano)

Sociedade Agricola Herdade da Poupa,
Lda.

Quinta do Carmo Reserva Tinto 2017
(VRAlentejano)

Bacalhoa - Comercial e Marketing S.A.
Cor granada escuro. A prova apresen-
ta-se muito aromatico com notas de
frutos vermelhos e especiarias, fuma-
dos e baunilha, num conjunto muito
agradavel. Poderoso na entrada de boca,
exibe taninos firmes mas maduros do
Alicante Bouschet, que se tornam docéis
ao palato com o prolongar da prova.
Final muito frutado e elegante a exigir
nova prova.

Régia Colheita Reserva Branco 2024
(DOC Alentejo)

CARMIM, CRL.

Vinho de aspecto cristalino, cor palha
definida, aroma de frutos tropicais
maduros envolto em agradaveis notas
florais, estruturado e untuoso num
conjunto fresco, complexo e intenso
com final longo e persistente.

Reguengos Reserva dos Sdcios

Tinto 2023

(DOC Alentejo)

CARMIM, CRL.

Vinho de cor rubi profunda, denso, pro-
fundo, com notas de fruta preta madura
e especiarias. Termina longo, evoluindo

ao longo da prova, com final persistente.

Revelascende Colheita Selecionada
Branco 2023 PESQUISAR

(DO Pico)

Adega Vitivinicola Lucas Amaral,
Unipessoal, Lda.

Tapada de Coelheiros Branco 2023
(DOC Alentejo)

Tapada de Coelheiros

Aroma vibrante com destaque para
toranja e lima complementados por uma
nota subtil de madeira bem integrada.
Na boca revela frescura envolvida por
uma textura cremosa com bom volume,
tensdo e final persistente e salino.

Tapada de Coelheiros Tinto 2021
(DOC Alentejo)

Tapada de Coelheiros

Cor rubi intensa com reflexos granada.
No nariz mostra-se complexo e elegante
com notas de amora e cassis. Especiarias,
cedro e um leve toque de baunilha do
estagio em madeira. Na boca é encorpa-
do com taninos finos e acidez equilibra-
da que realca a frescura. A fruta negra
mantém-se em evidéncia, enriquecida
por apontamentos de chocolate amargo
e especiarias. O estagio prolongado em
madeira e garrafa aporta textura sedosa
e um final longo, com notas de café e
madeira tostada.

Varandas Grande Escolha Branco 2023
-PESQUISAR

(DOC Tejo)

Adega Cooperativa de Almeirim
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Concursos

VI CONCURSO
DE VINHOS
ESCANCOES DE
PORTUGAL

Vinhos Selo de Qualidade
12 de Julho
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SELO DE QUALIDADE OURO -
Vinhos Atlanticos

Alianga Grande Reserva Pinot Noir Brut Nature
Espumante 2019

(DOC Bairrada)

Bacalhéa - Comercial e Marketing, S.A.

Adega da Vermelha Grande Reserva Tinto 2019
(DOC Obidos)
Adega da Vermelha

Adega Belém Licoroso 2021
(DOP Carcavelos)
Moreira & Picard - Adega Belém, Lda.

i -HM}-
Bl

Casal da Manteiga Branco 2023
(IGP Lisboa)
Municipio de Oeiras

Cicero Alvarinho Branco 2023
(DOC Vinho Verde)
José Alberto Rodrigues Duraes, C.C.H.




B s

Foral de Mongao Alvarinho Mongio e Melgaco
Branco 2024

(DOC Vinho Verde)

Quinta das Pereirinhas - Alvarinho de Mongao e
Melgaco, Lda.

Howard's Folly Alvarinho Branco 2024
(DOC Vinho Verde)
Hillvalley Limited, Representacio Permanente

INSPITAR Homenagem Super Reserva
Espumante 2020

(DOC Vinho Verde)

Albino Sales Unipessoal, Lda.

(D=

Patrimonio Au Léu Grande Escolha
Touriga Nacional Tinto 2023

(IG Lisboa)

Antonio Francisco Bonifacio & Filhos, Lda.

Porta 6 Branco 2024
(IG Lisboa)
Abegoaria Comercial, S.A.

Quinta Margem D’Arada Tinto 2023
(IG Lisboa)

Condado Portucalense - Sociedade de Vinhos, Lda.

i >

Quinta Margem D’Arada Branco 2023
(IG Lisboa)

Condado Portucalense - Sociedade de Vinhos, Lda.

Quinta dos Abibes Arinto e Baga Reserva
Espumante 2022

(DOC Bairrada)

Quinta dos Abibes Vitivinicultura, Lda.

Quinta dos Abibes Rosé Baga Espumante 2022
(DOC Bairrada)
Quinta dos Abibes Vitivinicultura, Lda.

[ .,
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Quinta do Pinto Limited Edtion Tinta Roriz
Tinto 2020

(DOC Alenquer)

Quinta do Pinto, S.A.

O Escangdo, n°204 - 2025



Quinta da Lixa Escolha Alvarinho Branco 2024
(DOC Vinho Verde)
Quinta da Lixa Sociedade Agricola, Lda.

YT
WM

Quinta da Lixa Escolha Avesso Branco 2024
(DOC Vinho Verde)
Quinta da Lixa Sociedade Agricola, Lda.

( Q%.--

Quinta de Miramontes Escolha Branco 2024
(DOC Vinho Verde)
Quinta de Miramontes

Quinta do Cerrado da Porta Chardonnay
Grande Reserva Espumante 2019

(IG Lisboa)

Cerrado da Porta

Serra Brava Touriga Nacional Reserva Tinto 2022
(VRPSetubal)
Herdade Canal Caveira, Lda.
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Serra Brava Cabernet Sauvignon Reserva Tinto 2022
(VRPSetubal)
Herdade Canal Caveira, Lda.

Serra Brava Sauvignon Blanc Reserva Branco 2024
(VRPSetubal)
Herdade Canal Caveira, Lda.

Villa Qeiras 7 anos Licoroso
(DOC Carcavelos)
Municipio de Oeiras

SELO DE QUALIDADE OURO -
Vinhos de Montanha

}'h.

VIHY HOEY

Castelo de Azurara Alfrocheiro

Grande Reserva Tinto 2020

(DOC Dao)

Adega Cooperativa de Mangualde, CRL.

Castelo de Azurara Encruzado

Grande Reserva Branco 2022

(DOC Dao)

Adega Cooperativa de Mangualde, CRL.
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Conde de Anadia Reserva Tinto 2022
(DOC Dao)
Palacio Anadia Verago II Vinhos e Turismo, Unip., Lda.

LRV RSl LT

Conde de Anadia Touriga Nacional Tinto 2022
(DOC Dio)
Palacio Anadia Verago II Vinhos e Turismo, Unip., Lda.

AN 3 BN

¥

Conde de Anadia Encruzado Branco 2023
(DOC Dao)
Palacio Anadia Verago II Vinhos e Turismo, Unip., Lda.

D. Graga Tinto Cao Bruto Espumante 2020
(DOC Douro)
Vinilourengo, Lda.

-

D. Graga Rabigato Reserva Branco 2024
(DOC Douro)
Vinilourengo, Lda.

D. Graga Viosinho Reserva Branco 2024

(DOC Douro)
Vinilourengo, Lda.

Julia Kemper Jaen Branco 2024
(DOC Dao)
Julia Kemper Wines, Unipessoal, Lda.

Monteirinhos Avé Fernanda Branco 2023
(DOC Dao)
Quinta dos Monteirinhos

Monteirinhos Avd Antonio Encruzado Branco 2023
(DOC Dao)
Quinta dos Monteirinhos

Quinta Nossa Senhora de Fitima Branco 2024
(DOC Douro)
Quinta Nossa Senhora de Fatima
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Quinta Nossa Senhora de Fatima Rosé 2024
(DOC Douro)
Quinta Nossa Senhora de Fatima

Dona Sancha Tinto 2022
(DOP Dao)
Quinta Dona Sancha

Quinta Dona Sancha Vinha da Avarenta Tinto 2022
(DOP Dao)
Quinta Dona Sancha

Quinta Dona Sancha Vinha da Avarenta Clarete
Tinto 2023

(DOP Dio)

Quinta Dona Sancha

Quinta Dona Sancha Vinha da Avarenta Branco 2023
(DOP Dao)
Quinta Dona Sancha
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Tapada de Favaios Reserva Tinto 2019
(DOC Douro)
Vinhos de Favaios

YA

Tapada de Favaios Moscatel Licoroso 2022
(DOC Douro)
Vinhos de Favaios

Vineadouro Reserva Tinto 2020
(DOC Douro)
Vineadouro Boutique Wines, Lda.

=f
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Vineadouro Special Edition Branco 2021
(DOC Douro)
Vineadouro Boutique Wines, Lda.

Vinha do Lourenco Colheita Selecionada Tinto 2022
(DOC D3ao)
Uniao Comercial da Beira, Lda.
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Vinha do Lourengo Colheita Selecionada Branco 2024

(DOC Dao)
Uniao Comercial da Beira, Lda.

Vale D. Maria Vinhas do Sabor Reserva Tinto 2023
(DOC Douro)
Aveleda, S.A.

e
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Vallegre Rosé 2024
(DOC Douro)
Vallegre Vinhos do Porto, S.A.

SELO DE QUALIDADE OURO -
Vinhos de Planicie

Adega de Pegodes Arinto Branco 2023
(VRPSetubal)
Adega de Pegoes

Adega de Pegoes Grande ReservaTinto 2021
(VRPSetubal)
Adega de Pegoes

Adega de Pegdes Merlot Tinto 2018
(VRPSetubal)
Adega de Pegoes

Adega de Borba Reserva Branco 2023
(DOC Alentejo)
Adega de Borba

Abegoaria dos Frades Tinto 2022
(DOC Alentejo)
Abegoaria Comercial, S.A.

AR Reserva Tinto 2022
(DOC Alentejo)
Adega de Redondo

A.C.A Fernao Pires Branco 2023
(DOC Tejo)
Adega Cooperativa de Almeirim
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Artesano Perrum Reserva Branco 2021
(VRAlentejano)

Elitevinhos Produgao e comercializagdo de vinhos, Lda.

Adega Mayor Esquissos Pinot Noir Tinto 2021
(VRAlentejano)
Adega Mayor

Adega Mayor Touriga Nacional Tinto 2022
(VRAlentejano)
Adega Mayor

Bocage White Wine Branco 2023
(VRPSetubal)
Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.

Camolas Reserva Branco 2023
(DOC Palmela)
Adega Camolas - Camolas & Matos, Lda.
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Camolas Cobaia 04 Boal Branco Branco 2021

(VRPSetubal)
Adega Camolas - Camolas & Matos, Lda.

=

Camolas Espumante Brut Nature Rosé 2022
(VRPSetubal)
Adega Camolas - Camolas & Matos, Lda.

E =

Camolas Moscatel Roxo Reserva Barrel Aged Licoroso
2019

(DOC Settibal)

Adega Camolas - Camolas & Matos, Lda.

¥
i
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Camolas Reserva Private Collection Tinto 2023
(DOC Palmela)
Adega Camolas - Camolas & Matos, Lda.

Camolas Selection Premium Tinto 2021
(DOC Palmela)
Adega Camolas - Camolas & Matos, Lda.
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Comenda Grande Rosé 2024
(VRAlentejano)
Monte da Comenda Agroturismo, Lda.

1

Casa Relvas Trincadeira Vinha de Sao Miguel
Tinto 2023

(VRAlentejano)

Casa Relvas

Casa Ermelinda Freitas Moscatel Roxo de Setubal
Superior 2010

(DOC Setubal)

Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.

Casa Ermelinda Freitas Sauvignon Blanc & Verdelho
Branco 2024

(VRPSetubal)

Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.

Canto da Vinha Branco 2024
(DOC Tejo)

SIVAC - Sociedade Ideal de Vinhos de Aveiras de Cima, S.A.

Canto da Vinha Reserva Tinto 2022
(DOC Tejo)
SIVAC - Sociedade Ideal de Vinhos de Aveiras de Cima, S.A.

Coelheiros Tinto 2023
(DOC Alentejo)
Tapada de Coelheiros

Dissidente Colheita Selecionada Tinto 2023
(DOC Alentejo)
CARMIM, CRL.

i P

Esquerdino Colheita Selecionada Tinto 2023
(IG Algarve)
Mosqueira Agricola - Qta do Canhoto, Lda.

i P

Esquerdino Antdo Vaz Reserva Branco 2024
(IG Algarve)
Mosqueira Agricola - Qta do Canhoto, Lda.
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Familia Margaca Cabernet Sauvignon Tinto 2022

(DOC Alentejo)
Familia Margaca

—

Familia Margaca Reserva Branco 2022
(DOC Alentejo)
Familia Margaca

- -

Herdade de Sao Miguel Colheita Seleccionada
Tinto 2023

(VRAlentejano)

Casa Relvas

] o

—
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Herdade de Sao Miguel Colheita Seleccionada
Rosé 2024

(VRAlentejano)

Casa Relvas

Herdade de Sao Miguel Reserva Tinto 2023
(VRAlentejano)
Casa Relvas
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Herdade de Sao Miguel Pé de Mae Tinto 2023
(VRAlentejano)
Casa Relvas

Herdade de ceuta Reserva Tinto 2019
(DOC Alentejo)
Elitevinhos Producio e comercializagio de vinhos, Lda.

| B

Herdade da Amada Branco 2023
(VRAlentejano)
Herdade da Amada

Herdade da Amada Reserva Tinto 2022
(VRAlentejano)
Herdade da Amada

Herdade dos Templarios Alicante Bouschet Tinto 2023
(IGP Tejo)
Quinta do Cavalinho - Vinhos, Lda.

José Piteira Branco 2024
(DOC Alentejo)
Abegoaria Comercial, S.A.



Montes Claros Garrafeira Tinto 2020
(DOC Alentejo)
Adega de Borba

Marachas Tinto 2021
(DOC Tejo)
Adega Cooperativa de Almeirim

Mingorra Reserva Tinto 2021
(VRAlentejano)
H.UVA.S.A

Marques Ratao Branco 2023
(VRAlentejano)
Junta de Freguesia de Galveias

O MORDOMO Vinhas Velhas chardonnay
Branco 2023

(IG Tejo)

Casa Agricola Solar dos Loendros Lda.

[ b
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PIRR Reserva Branco 2023
(VRAlentejano)
Herdade dos Toucinhos Unipessoal Lda.

Porta da Ravessa Premium Tinto 2021
(DOC Alentejo)
Adega de Redondo

Porta da Ravessa Reserva Branco 2024
(DOC Alentejo)
Adega de Redondo

d “-Br

Porta da Ravessa Rosé 2024
(DOC Alentejo)
Adega de Redondo

]

Poupa Branco 2023
(VRAlentejano)
Sociedade Agricola Herdade da Poupa, Lda.

Quinta da Mimosa Tinto 2023
(DOC Palmela)
Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.
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Quintas de Borba Grande Reserva Tinto 2021
(DOC Alentejo)
Adega de Borba

Quinta do Sampayo Branco 2024
(IG Tejo)
Agroseber, S.A. - Quinta do Sampayo

Quinta do Carmo Reserva Branco 2022
(VRAlentejano)
Bacalhoa - Comercial e Marketing, S.A.

5] - pm

Torre de Palma Musas Branco 2023
(VRAlentejano)
Torre de Palma

Talha de Frades 1x1 Tinto 2018
(DOC Alentejo)

ACYV - Produgio e Comercio de Vinho de Talha, Lda.

Talha de Frades Castas Antigas Branco 2019
(DOC Alentejo)

ACYV - Produgio e Comercio de Vinho de Talha, Lda.
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Terras do P6 Reserva Tinto 2022
(VRPSetubal)
Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.

Vinhas de Pegées Barricas Novas Reserva Branco 2023
(VRPSetubal)
Adega de Pegoes

Varandas Grande Escolha Tinto 2021
(DOC Tejo)
Adega Cooperativa de Almeirim

Vinha do Torrao Grande Escolha Tinto 2023
(VRPSetubal)
Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.

Vinha do Torrao Reserva Branco 2024
(VRPSetubal)
Casa Ermelida Freitas - Vinhos, S.A.



IBERIC SOMMELIER
CONTEST 2025

mpeticao, networking e

10 da sommellerie ibér

ao em Portugal em Novembro
de 2025, num projecto conjunto entre a
Escangoes de Portugal e

a Union Espanola de Sumilleres.

A primeir: do Iberic Sommelier
Contest em Portugal tera lugar nos dias
29 de Novembro de 2025 em
Anadia, na regido da Bairrada, numa
iacoes nacionais de e

Portugal e Espanha.

Este é um evento que celebra a
exceléncia dos escancoes de toda
a Peninsula Ibérica promovendo
a colaboragao entre os mesmos e
fortalecendo as relagées entre estes
profissionais do vinho, portugueses
e espanhdis, destacando talentos e
divulgando e promovendo a cultura do
Portugal e Espanha, as suas
es vitivinicolas, os seus produtores

e tradicc

IBERIAN
SOMMELIER
CONTEST

ANADIA
PORTUGAL 2025

‘27,28 e 29 de Novembro
Local: Anadia

Organizacao

Parceiros

Turismo
Centro
Portugal

ALUG'AGQUI

Retine os seis melhores escangdes de Portugal e Espanha, previamente
apurados nas competi¢oes nacionais, e ird eleger o Melhor Sommelier
Ibérico. No grupo de escangdes a participar na competi¢ao estario
profissionais qualificados a actuar no servigo de vinhos em restaurantes,
hotéis e estabelecimentos especializados, vindo das diversas regites de
ambos os paises. Nesta ocasido terdo de demonstrar as suas habilidades
e competéncias, tanto em provas tedricas e praticas, sendo testados os
seus conhecimentos sobre vinhos, harmonizacio, técnicas de servico e
atendimento ao cliente. Também a participar na competigdo, e para além
dos concorrentes ibéricos, estardo trés candidatos de diferentes paises
que ndo poderio, contudo, conquistar o titulo.

O painel de jurados convidado sera composto por escangdes portugueses
e espanhdis, especialistas na drea e com vasta experiéncia no servigo

de vinhos, os quais estardo sob a presidéncia de um jurado convidado
internacional.

Durante os trés dias de evento, para além da competi¢do em si, o programa
incluird varios momentos de convivio, formacio e degustacio, destacando
no conjunto de acgdes a realizar uma feira de vinhos, os jantares com
produtores, as masterclasses e o bar de sommeliers, este tiltimo destinado
a apresentacdo dos produtos dos parceiros e patrocinadores e exclusivo
aos candidatos, suas delegacdes e imprensa.
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MADEIRA WINE COMPANY

Vinhos a Prova
-— A empresa apresentou o seu lancamento anual de Colheitas e

Frasqueiras, agora para o ano de 2025, e que retine 7 vinhos de
exceléncia distribuidos por trés das historicas marcas da empresa: a
Blandy’s Madeira, a Cossart Gordon Madeira e a Miles Madeira.

LANCAMENTOS/
NOVIDADES BLANDY’S MADEIRA

Mantemos o formato diferente da

nossa rubrica original Vinhos A

Prova continuando a divulgar vinhos
dos nossos associados que estejam

a ser lancados, no momento, ou que
sejam novidade. De varias regides
vitivinicolas do pais, numa nova

seleccdo a conhecer.

Frasqueira Blandy’s Sercial 1965

Limpido, brilhante, de cor mogno escuro tem nuance dourada com
reflexos esverdeados. No nariz, muito caracteristico e complexo, ¢ fino,
intenso, revela um bouquet a frutos secos, especiarias exdticas, baunilha, notas
fumadas mescladas com 6leo de cedro e balsamos. No palato, é muito con-
centrado e poderoso, meio doce, muito equilibrado e suave, deixa um fim
de boca muito longo, com notas de tabaco, madeiras exéticas tostadas,
6leo de cedro e cera.

P.V.PR.: € 850,18

Frasqueira Blandy’s Malmsey 1996
Cor topazio com nuance dourada cobre.
No aroma, bouquet carateristico exuberan-
te, notas marcantes de especiaria e frutos
secos, compotas de fruta madura, aguar-
dente envelhecida e mel. Na boca é doce,
muito rico e suave, com um fim de boca
longo e quente.

P.V.P.R.: € 272,32
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BRILANTI

Blend Blandy’s Verdelho 40 anos
Vinho de grande complexidade.
Cristalino brilhante, dourado com
nuance dourados esverdeados. Aroma
intenso a frutos secos e cristalizados,
especiarias exdticas e notas de cedro
fumado. Na boca é meio seco, fresco,
vibrante e salino, com final rico, longo
e persistente, marcado por elegantes
nuances frescas de frutos secos mac-
erados em brandy e especiarias.

P.V.P.R.: € 345,38

COSSART GORDON MADEIRA

Frasqueira Terrantez 1986

De cor dourado ambar, revela um bouquet
intenso com notas de especiarias, madeiras
exoticas, tabaco e chocolate preto. Na boca é
concentrado e elegante, com final longo, com
camadas de especiarias como cravinho,
acafrio e caril.

P.V.P.R.: € 412,05

Frasqueira Miles Tinta Negra
Meio Doce 1995

Cor dourado velho com nuance cobre
esverdeada. No aroma, bouquet carac-
teristico intenso, com notas de frutos
secos e cristalizados macerados, do

tipo tAmara e figo, madeiras exéticas
tostadas.

Na boca é meio doce, deixando um
fim de boca muito longo a especiarias
maduras tipo acafrdo e canela.

P.V.P.R.: sob consulta

Frasqueira Blandy’s Bual 1994
Cor dourado 4mbar com nuance
acobreada, muito caracteristico. No
aroma boa intensidade, notas de
especiarias doces, do tipo baunil-
ha, canela, com notas frutos secos
tostados e cristalizados, notas de
bolacha torrada e bolos secos de
frutas. Na boca, muito equilibrado,
redondo, meio doce, volumoso,
deixando um fim de boca longo
lembrando cookies de manteiga e
baunilha.

P.V.P.R.: € 285,61

Colheita Miles Tinta Negra
Meio Doce 2008

Cristalino, dourado com bouquet
caracteristico e intenso a fruta cristal-
izada, do tipo damasco, ameixa, com
frutos secos torrados macerados em
rum. Na boca é rico doce, aveludado
com fim de boca longo com alguma
frescura deixando notas de especiaria
e frutos secos tipo noz.

P.V.P.R.: sob consulta
www.madeirawinecompany.com/
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JOSE MARIA DA FONSECA

Aguardente Velha Reserva XO 1964

Nova imagem para a icénica Aguardente Velha Reser-
va XO 1964 da José Maria da Fonseca — agora com um
design mais sofisticado e exclusivo, mais contempora-
neo, que refor¢a o caracter premium da aguardente e a
sua heranca histérica. Resultado de um envelhecimen-
to de 34 anos em madeira de carvalho usada, apresenta
uma tonalidade dourada intensa e um perfil aromatico
rico, marcado por notas de frutos secos e madeira; e
um paladar elegante, com nuances de avelds e améndo-
as, culminando num final de prova longo e persistente.

P.V.P.R.: €129

Sauvignon Blanc 2024

Vinho com um perfil aromatico mais contido

e elegante do que em colheitas anteriores. A
fruta tropical d4 lugar a um registo mais fresco
e sofisticado, dominado por notas citricas e
florais. Destacam-se aromas de lima, toranja,
damasco e flor de laranjeira, com um fundo
subtil de ervas frescas. Na boca, revela uma tex-
tura envolvente, com acidez vibrante e sabores
delicados de fruta branca, maracuja, hibisco,
pimenta rosa e uma nota mineral persistente. O
final é longo, fresco e equilibrado.

P.V.PR.: €39
www.cloudybay.com

QUINTA DA LAGOALVA

Quinta da Lagoalva Grande Reserva Alfrocheiro Tinto
Unico vinho monovarietal de Alfrocheiro no universo dos Vinhos do
Tejo e agora bioldgico. Cor vermelho aberto. Aroma intenso com notas
de especiarias, fruta vermelha fresca como cereja e ameixa, bosque e
folhas de tabaco. Final de boca longo, fresco, tem um caracter vegetal
conjugado com alguma cremosidade e taninos elegantes.

P.V.P.R.: € 29,90
www.lagoalva.pt/
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RAMOS PINTO

RLCCRL B

Porto 20 Anos White

Cor dourada intensa, de uma to-
nalidade ouro conhaque, brilhante

e limpida, evidenciando o seu
envelhecimento prolongado em
madeira. No nariz, revela uma com-
plexidade aromatica notavel destacan-
do-se notas de damasco seco e aveld
torrada, combinadas com notas de
casca de laranja e mel, e ligeiras nu-
ances de cera de abelha e cedro, que
conferem profundidade e elegancia
ao conjunto. Na boca, é aveludado

e envolvente, com uma dogura
equilibrada por uma mineralidade
vibrante. Os sabores de frutos secos
e especiarias como a pimenta branca
persistem, culminando num final
longo, fresco e harmonioso.

P.V.P.R.: €96

Duas Quintas Reserva
Branco 2024

Cor limpida e brilhante, de amarelo
claro. Nariz muito harmonioso, com
notas de bergamota, rosas, péra no
ponto certo e limdo bem maduro.
Boca muito viva, com garra, textura,
fruta e frescura bem integradas.

P.V.P.R.: € 25,70

ﬂéﬁ;&r'

LARORINTN

VEUVE CLICQUOT

Clicquot Arrow

P.V.P.R.: € 79,50

www.veuveclicquot.com

Duas Quintas Branco 2024
Limpido e brilhante, de cor amarela
palida com reflexos esverdeados.
Apresenta uma expressdo aromatica
muito elegante, onde suaves aromas
de flores doces se misturam com
notas mais maduras mas subtis, de
abacaxi e péssego. Em camadas mais
profundas revelam-se especiarias e
um ligeiro toque fumado. A elegincia
mantém-se em boca. Entrada com
volume e fruta que converge num
final longo e frutado. As notas de
citrinos prolongam a sensagéo de
frescura até ao gole seguinte.

P.V.P.R.: € 14,80

Duas Quintas Tinto 2023

Cor vermelho escuro, com reflexos
grenat. Expressivo, com grande com-
plexidade. Aromas mais maduros, a
groselha e compota de cereja que se
combinam com outros aromas mais
frescos e florais como “amor-perfeitos’
estando sempre presente a sensagao
de café levemente torrado. Grande
vivacidade em boca, sendo os frutos
vermelhos os grandes protagonistas
a transportarem-nos para um final
longo, fresco e especiado. Destaca-se
pela sua elegancia e frescura.

P.V.P.R.: € 14,80
www.ramospinto.pt

>

Cor amarelo dourado brilhante e uma efervescéncia fina e persistente. Frescura,
forga, riqueza aromatica e sedosidade, elegincia e finesse num vinho perfeitamente
equilibrado. Revela um perfil aromatico dominado por notas de frutas brancas e
amarelas, como péra, maga e péssego. Notas citricas, como tangerina e toranja,
harmonizam-se com os aromas gourmands do brioche, a massa folhada,

realcados por um toque de frutas secas do envelhecimento sobre as borras,

o que lhe confere uma verdadeira riqueza aromatica.
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Vinhos a Prova

CAMARA DE
PROVADORES

Nas paginas dedicadas as provas,
encontrara uma lista ordenada por
classificagdo pelo nosso painel de

escancgoes.

Provadores

James Tojal, Jaqueline Elias,
Paulo Real, Renata Oliveira,
Ronaldo Oliveira e Szabolcs
Sebestyen

O Escangéo, n°204 - 2025

Presidente da Comissao Técnica Coordenagéo de Provas
Tiago Paula Manuel Moreira

Organizagao de Provas
Ana Branco

Assisténcia de provas
José Gongalves

TABELA DE CLASSIFICACAO

o  Extraordinario: 97,5 a 100 (vinho superior de alto nivel qualitativo)

o Excelente: 87,5 a 97 (vinho de grande qualidade e classe)

e Muito Bom: 82,5 a 87 (vinho de muito boa qualidade)

o Bom: 75 a 82 (vinho que se apresenta com qualidade)

o  Simples: 67,5a 74,5 (vinho que se apresenta correcto e sem grandes virtudes)

o Aceitavel: 50 a 67 (vinho sem defeitos e simples)

o Sem qualidade: <50 (vinho que nio se encontra em condig¢des de
consumo)

TABELA DE PONTUACAO DOS VINHOS PROVADOS (SELOS)

£ Tambuladeira de Ouro: Classifica¢ao entre 90 e 100
" Tambuladeira de Prata: Classificacio entre 85 e 89
£ Tambuladeira de Bronze: Classificagio entre 80 e 84

TABELA DE TEMPERATURA DE CONSUMO

« Aguardentes 14/16°C

o Tintos Jovens 12/14°C

o Vinhos Brancos c¢/madeira, Alvarinhos e Generosos 10/12°C
o Vinhos Brancos e Licorosos Brancos 8/10°C

o Vinhos Espumantes 6/8°C

o Vinhos Rosés 10°C

o Vinhos Tintos 16/18°C



Vinhos a prova:

VINHOS DE OUTONO

Texto e nota de
provas Manuel Moreira

CONCURSO RECONHECIDO PELO

*Tal como num concurso reconhecido
pelo Instituto da Vinha e do Vinho -
IVV, o nimero de medalhas derivado
desta prova esteve limitado a 30% dos
vinhos mas a equipa de jurados foi
surpreendida pela alta qualidade dos
vinhos sendo que os destacados com
Tambuladeira de Ouro obtiveram
acima de 91 pontos. Pela qualidade
superior dos vinhos em prova, a

Associagdo dos Escangdes de Portugal

decidiu distinguir igualmente os vinhos

que obtiveram 90 pontos, entregando-lhes
um selo de qualidade. Carimbado pela
Associagao na sua garrafa, uma forma do

produtor atestar a qualidade do seu vinho.

O Outono ¢ a estagdo em que o vinho de maior riqueza e complexidade se
comega a sentir em casa. As férias ficam para trds, regressam as rotinas
e, 3 mesa, trocam-se as refeices leves de Verdo por pratos mais sub-
stanciais. As vindimas encerram-se, as adegas ganham vida e o vinho
novo comega a anunciar-se. No campo, as folhas pintam-se de dourados
e vermelhos, as temperaturas descem e os dias pedem momentos de
recolhimento: uma lareira acesa, um almog¢o demorado, uma mesa cheia
de sabores reconfortantes.

E a época das castanhas, das aboboras, dos cogumelos e das batatas-doces,
ingredientes que se transformam em pratos de textura rica e sabor profundo.
E nada melhor do que um bom copo de vinho para acompanhar esta
mudanga de ritmo e estagdo.

Nesta altura, os tintos ganham protagonismo. Vinhos encorpados, de
fruta madura e especiarias, com aromas de bosque, tabaco e notas terrosas,
revelam-se os parceiros perfeitos para a gastronomia da estagio. Se tiverem
ja algum tempo de envelhecimento, tanto melhor: o seu caracter mais
complexo liga-se de forma natural a intensidade dos sabores de outono.

Nesta prova, encontrara vinhos que aquecem o corpo e a alma. Sdo escolhas
que trazem aconchego e prazer e que transformam cada momento numa
festejo da estagdo.

Em destaque os medalhados
TAMBULADEIRA DE OURO

Vallado Vinha da Coroa DOC Douro
Tinto 2021
Quinta do Vallado Sociedade Agricola, S.A.

Profundidade e riqueza aromética bem impactantes.
Fruto de altissima qualidade. Florais, especiarias,
tudo progressivo e integrado. Enorme estrutura de
boca com taninos exemplares mas evolui em elegin-
cia até ao final, de grande persisténcia e classe. Vin-

ho para guarda e a reivindicar comida para brilhar.

PVP: €53,50

Peripécia Pinot Noir Clone 777
IG Lisboa Tinto 2022

Cerrado da Porta

Abertura de cor com tonalidade granada sedutora.
No aroma destacam-se fruta vermelha delicada,
sugestdes de bolo de fruta e evocagdo outonal,
enriquecidas por especiarias doces e notas de chédo
de floresta. Macio no paladar mas com personali-
dade, revela um nucleo de frescura e sabor, fluidez
envolvente e acabamento de qualidade. Ja acessivel,
mostra-se sedutor sem ceder a facilitismos.

PVP: € 16,00
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Montes Claros Garrafeira
DOC Alentejo Tinto 2020
Adega de Borba

Cheio na cor; com aroma de grande categoria:
amplo, fruta madura que revela o tem-
po de garrafa e formas cada vez mais
sofisticadas, notas de caixa de charuto,
tabaco e café. Na boca mostra juventude,
é encorpado, com taninos abundantes e
texturados, bem integrados com a fruta e
amadeira. Final longo e envolvente, com
ainda muitos anos pela frente.

PVP: €19,99

Herdade Pago do Conde
Grande Reserva Tinto 2018
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Cor intensa. Vinho pujante, grande no
corpo e aroma, preenchido por fruta
generosa e densa (figo, ameixa, cereja
preta seca). Comega a revelar o tempo
de garrafa nas notas outonais e um acalo-
rado da origem nas alusdes a presunto.
Na boca, a fruta madura ainda domina,
taninos carnudos bem integrados com
o corpo. Final seco e longo. Estufados
aprovardo da sua companhia.

PVP: € 32,00

Adega de Borba Grande
Reserva DOC Alentejo Tinto 2021
Adega de Borba

Sobressai imediatamente pela notavel
amplitude e riqueza aromatica. Fruta
madura, intensa mas equilibrada,
complementada por madeira bem
integrada que traz especiarias e notas
balsdmicas. Na boca é encorpado,
har-monioso e volumoso, com final
estruturado, elegante e altivo, deixando um
rasto duradouro de boas memdrias.
Ideal para momentos especiais.

PVP: € 25,99

Quinta do Monte d’Oiro
Reserva IG Lisboa Tinto 2022

José Bento dos Santos

Rubi denso. Aroma requintado, amplo,
capitaliza o seu charme pela boa
sintonia entre a qualidade da fruta e
as boas notas do tempo em madeira.
Estagio que se faz sentir com o assomar
de tons a bosque. Bela estrutura na
boca, sofisticada, taninos polidos bem
suportados de fruta. Final de boca

a manifestar-se com vivacidade e
elegéncia. Belo vinho!

PVP: € 40,00
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Quinta Vale D. Maria Vinhas
Velhas DOC Douro Tinto 2022
Aveleda, S.A.

Profundidade e riqueza aromatica
notaveis. Aromas a surgir uns atras
dos outros, mudando a cada segun-
do. Na boca sente-se um vinho de
brilhante textura e cremosidade.
Polimento de taninos, frescura acida,
a fruta esta presente sem qualquer ex-
cesso ou indelicadeza, o final mostra
coeréncia multidimensional.

PVP: € 50,00

Quinta do Noval Reserva
DOC Douro Tinto 2022
Quinta do Noval Vinhos, S.A.

Grande elegincia aromatica, com
fruta negra de alta qualidade e toques
florais. Notas de grafite e subtis tostados
acrescentam riqueza e preenchem a
profundidade. Na boca revela estrutura
imponente, porte altivo mantendo
percepgio de frescura. Taninos bem
esculpidos, final longo, seco e promissor,
que anuncia grande guarda.

PVP: € 61,50

Adega de Palmela Grande
Reserva DOC Palmela Tinto 2023
Adega Cooperativa de Palme-
Ia, C.r.l.

Aroma intenso e cheio, largo, repleto
de fruta madura bem casada com a
madeira que lhe confere especiarias

e notas de torrefagdo. Ha um toque

a citricos cristalizados surpreendente.
Boca de grande porte, cheia e envolvente,
bela estrutura tinica, mas ja acessivel.
Parece um vinho em construcio a
pedir arejamento e prato intenso.

PVP: €17,99

Troviscal Tinto Grande
Reserva IG Lisboa Tinto 2018

Cerrado da Porta

Ainda com tons rubi e boa compleigdo
na cor, é um vinho que ganha com
paciéncia, para lhe percebermos as
va-rias camadas. Na boca e no aroma
mostra bela constitui¢io, com presenca
frutada intensa, notas balsamicas e
especiarias bem integradas. O corpo
apresenta tensio, taninos firmes e
ligeira secura que o valorizam a mesa.
Final persistente. Um verdadeiro
vinho outonal.

PVP: € 18,00



Quinta do Monte d’Oiro Petit
Verdot IG Lisboa Tinto 2022

José Bento dos Santos

Nariz de boa fruta vermelha e azul
maduras com conta certa. Floral. Boa
profundidade. Bons tostados, ligeiro
balsdmico e notas de folhagem seca e
cogumelo. Estrutura robusta na boca,
sem penalizar uma certa sofisticagio.
Taninos de belo calibre, frescura
generalizada e final persistente. Prova
em crescendo. Fica a promessa de boa
evolucio.

PVP: € 30,00

As distingdes com Selo de Qualidade
Escangoes de Portugal:

Herdade Pag¢o do Conde
Alicante Bouschet
VRAlentejano Tinto 2022
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Cheio na cor, impoe-se de imediato
pela profundidade aromética, dominada
por fruta negra, especiarias, tabaco e
subtis notas mentoladas. No paladar
apresenta-se altivo e amplo, com
fruta generosa, taninos abundantes e
sumarentos. A acidez, expedita e bem
integrada, sustenta o equilibrio e prolonga
o conjunto. Grande afinidade com
estufados ricos.

PVP: €7,49

Monte Judeu Petit Verdot
Syrah IG Lisboa Tinto 2022
Adega de Dois Portos

Este vinho oferece um nariz de belo
efeito, combina profundidade frutada
e ervas aromaticas com especiarias e
bons tostados de madeira. Encorpado
na boca, apesar disso nao lhe falta
frescura. Muitos e bons taninos,
alguma secura que lhe d4 uma feigao
gastrondmica. Bom comprimento e
persisténcia. E um auténtico vinho de
manjar outonal.

PVP: € 8,00

Vale de Touros VRPSettubal
Tinto 2023

Adega Cooperativa de
Palmela, C.r.1.

Aroma de fruta vermelha madura,
com leve nota de geleia, especiarias
tostadas, café e um toque de baunilha.
Na boca mostra corpo médio, sumarento
e equilibrado, com taninos suaves e
redondos. Acidez bem integrada, con-
junto harmonioso. Um tinto facil de
gostar, perfeito para a mesa de Outono.

PVP: € 8,99

Monte da Capela Reserva
DOC Alentejo Tinto 2020
Casa Clara, Lda.

Complexo e amplo desde o primeiro
instante, com fruta bem presente e
elegante, complementada por notas
balsamicas de floresta. Toques de
molho de soja e iodo indiciam tempo
de garrafa. Na boca mostra excelente
volume, estrutura séria e envolvente,
de angulos arredondados, a mostrar
estar em belo momento de consumo.

PVP: € 12,00

Adega de Borba Reserva DOC
Alentejo Tinto 2022
Adega de Borba

Nariz amplo e harmonioso, marcado
por fruta de qualidade, madeira muito
bem integrada, nuances balsdmicas e
sugestivas especiarias. Na boca mostra
estrutura e volume, com textura de
taninos finos. A acidez sustenta o
equilibrio, verdadeira trave-mestra
deste vinho. Acessibilidade na prova,
promete também evolugio positiva
em garrafa.

PVP: €12,98

Quintas de Borba Grande
Reserva DOC Alentejo
Tinto 2021

Adega de Borba

Nariz com muito para dizer. Fruta
silvestre madura, especiarias (cravinho),
eucalipto, alguma torrefagdo a que
nao falta alguma folhagem e bosque
do tempo de garrafa. Encorpado mas
tudo muito afinado, taninos bem
integrados e acidez precisa. O meio
de boca frutado é uma mais-valia, e a es-
trutura sdlida sugere potencial de guarda.

PVP: € 14,90
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Herdade Pago do Conde
Reserva VRAlentejano Tinto 2020
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Nariz amplo, com fruta vermelha e
preta suculenta, ligeiro toque de compota
e notas de madeira, noz-moscada,
anis e alcaguz, revelando boa profun-
didade. Na boca é elegante, volumoso
e estruturado, com taninos polidos e
longo, de perfil seco, persistente. Esta
num belo momento de consumo.

PVP: €15,99

Arco dAguieira Touriga Nacional
DOC Bairrada Tinto 2018
Aveleda, S.A.

Vermelho granada. Aromas de
bosque envolvem a fruta vermelha
pré-dominante, que com arejamento
evolui para notas de cogumelos, chdo
de floresta e carne seca. Rico e distintivo.
Na boca, estrutura acentuada, taninos
firmes comecando a ceder e acidez de
suporte. Pede decantag¢do. Ndo é um
vinho fécil, ideal para acompanhar
iguarias & altura, com anos pela frente.

PVP: €17,99

Herdade de Sao Miguel Reserva
VRAlentejano Tinto 2023

Casa Relvas

Cor cheia. No nariz, fruta preta e
azul, com apontamentos a mentol e
tostados. Mostra boa extragéo, taninos
ainda com algum vigor e uma certa
secura. As notas de madeira fazem-se
sentir sem desequilibrar o todo. Tem
acidez a correr em fundo a dar frescura
e suporte, conduzindo a um final longo.
Bons argumentos para guarda.

PVP: € 20,00

Quinta do Monte d’Oiro
Touriga Nacional IG Lisboa
Tinto 2022

José Bento dos Santos

Cor viva. Vivacidade é vocabulo que
percorre toda a prova. Além da fruta
de qualidade, as notas de alcaguz e
noz-moscada mostram a qualidade da
barrica. Toque floral e subtil vegetal.
Imensa frescura na boca, 14 estd! Corpo
médio, firme, taninos sofisticados, secos,
com um final levemente “savoury” e
persistente. Ja dd boa prova, ideal para
os primeiros frios de Outono.

PVP: € 25,00
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Quinta do Monte d’Oiro Tinta
Roriz IG Lisboa Tinto 2022

José Bento dos Santos

O aroma esta orientado pelo perfil
de frescura frutada a bagas silvestres,
mais encarnadas que negras, notas

a ruibarbo e apontamentos vegetais.
Barrica muito fina. Na boca de corpo
médio, evidencia tensdo e taninos
ainda firmes, pedindo parceria a
mesa. A acidez e a fruta do aroma
regressam e tudo acaba numa prova
cheia de...personalidade.

PVP: € 25,00

Passadouro Touriga Nacional
DOC Douro Tinto 2022
Quinta do Noval Vinhos, S.A.

Cor 6nix, nariz de boa concentragao
e profundidade sem perder de vista
uma certa elegincia frescura. Fruta de
qualidade, ligeiro floral, madeira fina,
prevalece a afinagdo mantendo per-
sonalidade. Bem estruturado, muitos
e bons taninos, fruta sempre ativa e
acidez. Vale a pena acompanhar o seu
crescimento.

PVP: € 26,00

Herdade de Sao Miguel Pé de
Mae VRAlentejano Tinto 2023
Casa Relvas

Nariz com finesse e alguma
profundidade, marcado por
fruta vermelha de qualidade.
Na boca mostra boa estru-tura,
taninos polidos e um perfil
fluido e saboroso que evolui
com delicadeza. A acidez fresca
da-lhe vivacidade e um final
brilhante. Pronto a beber, mas
com margem para guarda.
PVP: € 30,00

Vallado Reserva Field Blend
DOC Douro Tinto 2022
Quinta do Vallado Sociedade
Agricola, S.A.

Aroma maduro com boa complexida-de
e profundidade, fruto negra, esteva,
especiarias e chocolate. Profundo e
rico. Na boca, taninos abundantes,
bem integrados pela textura sumaren-
ta, sem sacrificar a elegincia. Final
persistente e de qualidade. Pronto a beber.

PVP: € 32,00



Os restantes vinhos aos quais nao sio mencionadas medalhas, de Ouro ou Prata, pelo cumprimento do
regulamento do IVV, e, tendo em conta a quantidade em prova, revelam também grande qualidade e

atributos competitivos.
Todos eles, abaixo indicados, obtiveram uma pontuacio entre os 86 e os 89 pontos.

FEENEY

Primevo Selection
VRAlentejano Tinto 2023
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Aromas de fruta vermelha, com toque
de geleia, nota terrosa e especiaria. Na
boca mostra corpo médio, estrutura
macia e saborosa, ecoa a fruta do
nariz. Taninos polidos e agradaveis,
frescura equilibrada. Um tinto
versatil, daqueles que combinam...
com tudo.

PVP: € 3,35

Vinhas do Conde
VRAlentejano Tinto 2023

Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Cor rubi. Aroma a fruta vermelha
madura, ameixa preta seca e um
subtil toque de tabaco. Na boca é
macio, redondo e de corpo médio,
com fruta expressiva e taninos suaves,
num registo facil e imediato. Um tinto
equilibrado, pronto a beber, perfeito
para acompanbhar pizza ou saladas
mais compostas.

PVP: € 3,49

Encosta do Guadiana
VRAlentejano Tinto 2023
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Cor rubi viva, expressivo nos aromas
a frutos vermelhos maduros, leve
frescura herbacea e floral. Na boca

é equilibrado, sumarento, mas seco,
com taninos ja macios. No conjunto,
saboroso, directo e pronto a desfrutar.

PVP: € 3,99
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Encosta do Guadiana Superior
VRAlentejano Tinto 2021
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Cor granada de intensidade média.
O aroma reflete tempo em garrafa,
com fruta madura, suave, nuances
de tabaco e discretos mentolados.
Afinado e convidativo. Corpo médio
com taninos polidos e frutado saboroso.
Harmonioso, pronto a beber e de
caminho directo para o petisco.

PVP: € 4,49

Primevo Superior
VRAlentejano Tinto 2021
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Aroma requintado, onde se notam
tragos evolutivos sem perder a frescura.
Sobrio, com fruta agradavel e leves
notas de folhagem outonal. Na boca
mostra-se elegante, com bom volume,
textura macia e arredondada. Final
harmonioso, de prova irrepreensivel,
e que se bebe muito bem.

PVP: €4,75

Herdade Paco do Conde
VRAlentejano Tinto 2023
Sociedade Agricola Encosta
do Guadiana, Lda.

Nariz com vivacidade, fruta vermelha,
ameixa, ginja, tostado agradaveis, e
fundo floral delicado. Arrumado e
atraente. Polimento e elegincia na
prova de boca de bom volume e fruta
generosa como principal atravtivo.
Um daqueles vinhos que facilmente
ganha adeptos.

PVP: € 5,49
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Herdade Pago do Conde Syrah
VRAlentejano Tinto 2023
Sociedade Agricola Encosta

do Guadiana, Lda.

Cheio na cor, frutado generoso, madura,
a dar nota de afinagdo do tempo.
Especiaria “escura’” e barrica de
quali-dade, toque balsdmico a surgir.
Bom desenho de boca. E generosa e
ampla, com muitos taninos, sedosos
na senda da integragao total. Seco,
alguma tensao e persisténcia. Pede
mesmo comida de Outono.

PVP: € 7,49

Vale D. Maria Douro Superior
DOC Douro Tinto 2023
Aveleda, S.A.

Boa concentragio de cor, combinagio
de fruta envolvente com alusdes
ligeiras a chocolate. Muito aprumado.
Boa prova de boca, redondo, facil

de taninos, muito correto na acidez,
tudo bem harmonioso. Apelativo e
polivalente.

PVP: €9,99

Vale de Touros Reserva
Vinhas Velhas DOC Palmela
Tinto 2023

Adega Cooperativa de Palmela,
C.rl

Nariz de alguma opuléncia na fruta
vermelha bem madura. Leve toque a
fruta desidratada seguida de especia-
rias e notas de café e chocolate. Boca
de corpo generoso, sumarento e leve-
mente acalorado, com a impressédo de
acidez a dar tempero. Taninos arru-
mados e final agradavel. Pronto para
o petisco outonal.

PVP: €11,99
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Villa Alvor Singular Alicante
Bouschet IG Algarve Tinto 2023
Aveleda, S.A.

Aroma sofisticado, com fruta madura
em abundéncia, mas equilibrada, bem
envolvida por notas de especiarias. Na
boca mostra-se cheio, com estrutura
polida, aveludada e suculenta. Taninos
amplos e ja com boa integracdo. Final
persistente e harmonioso. Pronto a
desfrutar.

PVP: €11,99

Peripécia Merlot IG Lisboa
Tinto 2020

Cerrado da Porta

Aroma rico e envolvente, com cama-
das de fruta encarnada que cedem a
notas vegetais e uma pitada de pirazi-
na, conferindo graca pelo contraste.
Na boca mantém esse equilibrio entre
o guloso e o herbaceo, moldando o
caracter do vinho. Pronto a beber,
ndo consensual, mas perfeito para
mesa outonal.

PVP: €12,00

Vale D. Maria Vinhas do
Sabor Reserva DOC Douro
Tinto 2023

Aveleda, S.A.

Cor rubi intensa. Bagas negras

e nuances balsdmicas no aroma.
Também toque de madeira. Perfil
elegante e apelativo. Boca de médio
porte, boa estrutura e com agradavel
nogio de frescura. Taninos sumarentos
e paladar cheio de fruta. Persisténcia
de boa memoria e equipado para
pratos mais suculentos.

PVP: €17,99
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EVORA
VOLTA AO MUNDO NUM COPO DE VINHO

Este curso ira consistir no estudo pratico e aprofundado dos mais importantes paises produtores
de vinho do Velho e Novo Mundo. O curso sera composto por 135 horas ministradas 2 dias por
semana 2° feiras, entre as 9h30 - 13h00 e 14h00 - 18h30, Data a designar. Tendo em vista a
qualidade da formagao, a AEP ira disponibilizar apenas **18 vagas em cada turma. Este sera o
segundo passo para que se torne num Profissional do Vinho reconhecido pela AEP.

CONTEUDOS DO CURSO

® Franca - Itdlia - Alemanha - Espanha - Portugal - Austria e Hungria
® Outros Paises: 1
Sérvia - Suica - Roménia - Bulgdria - Republica Tcheca - Eslovidquia - Eslovénia e Crodcia - Moldavia - Ucrdnia.
® Africa do Sul - América do Norte - Australia - Nova Zelandia - Brasil - América do Sul - Argentina e Chile.
@® Outros Paises: 2
Japdo - Marrocos - China - India.

DEGUSTACOES PRATICAS AO LONGO DO CURSO:
Em media serdo realizadas degustacio pratica de 4 vinhos por aula.
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Aponte a cAmera do VINHOS =
telemavel e saiba mais ALENTEJO

A Associac¢ao dos Escangdes de Portugal e a Comissao Vitivinicola Regional do Alentejo,
realizam a formacao na Rota dos Vinhos do Alentejo, localizada na Rua 5 de Outubro, n° 88 |
7000-854 Evora. Contato: escancao@sapo.pt | Site: www.escancao.com




Regides do Mundo

GALIZA, ENTRE
MONTANHAS E
CINZAS

Texto Diego Arrebola
Foto Banco de imagens

Nas altimas semanas, as noticias que
chegaram da Galiza nao foram das
mais animadoras: grandes incéndios
florestais devastaram dreas rurais

e viticolas, como tem sido o caso
também em Portugal, trazendo
destruigdo a uma regido ja marcada
por paisagens de rara beleza e uma
profunda tradi¢do agricola. Embora as
perdas ainda estejam a ser avaliadas,
o impacto ambiental ¢é significativo

e serve de lembranca da fragilidade
dos ecossistemas que sustentam a

viticultura. Para além da tragédia,

porém, é preciso lembrar que a Galiza
¢ uma terra de resiliéncia, acostumada
Situada no extremo noroeste da Peninsula Ibérica, a Galiza é uma
regido de forte identidade cultural onde o galego convive com o
castelhano e onde o Atlantico dita os ritmos da vida e da produgéo
agricola. Conhecida internacionalmente mais pela DO Rias Baixas
e seus Albarifos, a Galiza guarda, entretanto, um mosaico de out-
ras denominagoes e estilos que merecem igual aten¢ao, sobretudo
quando buscamos compreender a riqueza de seu terroir.

Entre as regides mais notaveis esta a DO Ribeiro, nas margens

do rio Mifo, talvez a denominacio mais historica da Galiza, com
registos de produgdo vinicola desde a Idade Média. Aqui predom-
inam os brancos baseados em Treixadura, muitas vezes em cortes
com Godello, Loureira ou Albarifio. O estilo é marcado por fres-
cura, elegancia e um delicado caracter frutado, vinhos que encon-
tram paralelo imediato nos vizinhos portugueses do Minho onde
essas mesmas castas tém presenca significativa. Nao por acaso, a
linha fronteirica parece mais geografica do que cultural: o vinho
flui com naturalidade entre os dois lados.

Seguindo para o interior, encontramos a DO Valdeorras, localiza-
da ao longo do rio Sil, ja em zona de transi¢do entre o Atlantico e
a influéncia continental. E o territério por exceléncia da Godello,
variedade que aqui atinge talvez a sua expressao mais sofisticada.

a desafios naturais e humanos, e que os
seus vinhos carregam justamente essa

marca de resisténcia e singularidade.
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Os vinhos de Godello de Valdeorras combinam frescura mineral e
estrutura, com aptiddo para guarda, rivalizando em prestigio com
grandes brancos da peninsula. Também aparecem tintos notaveis,
sobretudo de Mencia, com um perfil elegante e floral.

A propria Mencia é protagonista na DO Ribeira Sacra, cujos
vinhedos em socalcos impressionam pela dramaticidade: encostas
abruptas que se debru¢am sobre os rios Miio e Sil, formando um
dos cenarios mais espectaculares da viticultura europeia. Aqui, a
viticultura herdica nao é apenas um conceito, mas uma realidade
quotidiana. Os vinhos tintos da regido, de médio corpo, frescos

. A . . . . Diego Arrebola,
e expressivos, tém conquistado reconhecimento internacion- Melhor Sommelier do
al, frequentemente comparados a exemplares da vizinha regiao Brasil por trés vezes,
portuguesa do Dao, onde a mesma casta também se destaca, ali e sécio no projecto
denominada Jaén. EntreCopos

Mais ao sul, na fronteira com Portugal, esta a DO Monterrei,
talvez a menos conhecida entre as denominagdes galegas, mas
nao menos relevante. Pequena em drea, tem tradi¢do de brancos
aromaticos de Godello e Treixadura, além de tintos de Mencia

e Merenzao (sinonimo da Trousseau/Bastardo), mostrando a
mesma paleta de castas que da identidade ao noroeste ibérico. A
proximidade cultural e geografica com Tras-os-Montes e 0 Douro
portugués refor¢a ainda mais a sensagdo de continuidade.

Por fim, vale lembrar a DO Ribeira do Ulla, historicamente menos
expressiva mas em processo de revitalizagdo, também apoiada em
brancos de corte atlantico e em tintos de perfil mais leve.

Em todas essas denominagdes o que se observa ¢ a centralidade
das castas que também estruturam a vitivinicultura do norte de
Portugal: Godello (Verdelho), Treixadura (Trajadura), Loureira
(Loureiro), Mencia (Jaen) e Merenzao (Trousseau/Bastardo). Esta
partilha ndo é mera coincidéncia mas reflexo de séculos de circu-
lacao de pessoas, praticas e videiras por uma regiao que, antes de
ser fronteira, foi espaco de encontro.

A Galiza vinicola, portanto, vai muito além do Albarifo e de Rias
Baixas. E um territério de diversidade e profundidade, marcado
por vinhedos que desafiam a geografia, castas que cruzam fron-
teiras e uma tradigdo que soube sobreviver a crises, proibi¢oes e
segue sobrevivendo as chamas. Para o escangao atento, trata-se de
uma regido que exige estudo, respeito e atengdo, nao apenas pela
beleza de seus vinhos, mas pela for¢a simbdlica de uma viticultura
que insiste em permanecer viva contra todas as adversidades.
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Onde o Vinho é Rei

MATRIARCA

Com assinatura da Symington,
abriu recentemente, no coragio do
Porto, o espago Matriarca - uma
casa com varios pisos e ambientes
diferentes mas todos a acolher e a

reflectir o amor pela mesma arte, a do

mundo da gastronomia e do vinho.

Consequentemente, o amor pelas
histérias que dele se constroem e que

reunem as pessoas a volta da mesa.

Erguido num edificio histérico bem no centro da cidade, adquirido em
2019 pela familia e que chegou a ser casa do pintor Julio Resende, o novo
espaco é uma homenagem a matriarca da familia, e dai o nome. Beatriz
Leitdao Carvalhosa Atkinson, nascida no Porto em 1870, ja antes de casar
com Andrew James Symington, com quem comegou o legado Symington

e hoje na sua quinta geragao, tinha lagos familiares com o comércio
portudrio sendo neta de um histdrico produtor-exportador de vinho do
Porto e filha de descendentes de mercadores de vinhos no século XVII.

A matriarca Beatriz tinha um espirito dindmico e agregador e foi nele
que se inspirou o projecto, baseado numa ideia antiga da familia e que
agora se concretiza, com o intuito de personificar o seu espirito e o dos
jantares de convivio que organizava para amigos e familiares, recriando
parte do ambiente dos clubes privados britdnicos mas sem o peso da
exclusividade dessas institui¢des, como explica Victoria Symington,

da quinta gera¢éo da familia e gestora de Marketing de Enoturismo da
Symington Family Estates.

Pensado num todo e num trabalho de interiores da responsabilidade

do estidio Thurstan, de James Thurstan Waterworth, antigo director de
design europeu da Soho House, o projecto inovador e desafiante engloba
varios espagos com dindmicas e propositos diferentes.

E um restaurante, o The Dining Room, de ambiente cléssico e requintado,
inspirado nos jantares que Beatriz organizava e que reune o melhor da
cozinha britanica e portuguesa num ambiente acolhedor e elegante.
Com pratos do chef portuense Pedro Lancastre Monteiro, apresenta dois
menus diferentes, ndo tendo servi¢o a la carte e com o acompanhamento
e possivel aconselhamento de harmonizagdes de vinhos seleccionadas
pelos especialistas da marca em equipa com a head sommelier da casa,
Tinatin Enukidze.

O Escangéo, n°204 - 2025



°204 - 2025

ng¢ao, n

O Esca



e
901)233 CAARARL

. .Ii i - .i...n-t y :;W-LE

Y =R L |

E um bar de vinhos, o The Wine Bar, “um sitio para amantes de vinho,
para quem gosta de experimentar coisas as quais ndo tem acesso todos
os dias” com uma garrafeira composta por referéncias de varios estilos,
géneros e regides, do pais e do mundo e com uma das selec¢oes mais
amplas de vinho do Porto a copo.

E um bar de cocktails, o The Attic Bar, que pretende mostrar a versatilidade
do vinho do Porto apresentando novas formas de o provar, através de
combinagdes criativas em cocktails.

E uma loja de vinhos, a the Cellar Shop, esta sim, destinada apenas aos
vinhos do portefélio Symington e onde se pode adquirir e provar as suas
varias referéncias produzidas nas diferentes regides de Portugal, do Douro
a Mongao e Melgago e ao Alentejo incluindo colheitas raras, edi¢des
limitadas e referéncias premiadas.

E, ou serd muito em breve, uma academia, a Wine Academy, que pretende
ter uma programacio extensa de cursos, provas guiadas e workshops.
Um espago que pretende reunir pessoas através do vinho, tal como a
matriarca tanto gostava, numa tradi¢ao que seguira assim viva.

E é um Clube de Vinhos, também inspirado nos encontros animados que a Beatriz costumava organizar. Uma comunidade
para enofilos, apreciadores de vinho, dedicada a reunir pessoas para partilhar momentos especiais a volta de boa comida e
bom vinho. Os seus membros recebem uma caixa semestral com vinhos e portos premium, cuidadosamente seleccionados
pela familia Symington, tal como convites para eventos e experiéncias exclusivas, descontos e beneficios especiais, como a
possibilidade de alugar espagos no Matriarca para eventos privados.

Matriarca

Rua Actor Joao Guedes, n° 14
4050-310 Porto
www.matriarca.pt
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DA VINHA AO COPO.
UMA PARCERIA EQUILIBRADA

Na Casa Relvas, acreditamos que um bom vinho é muito mais do que o seu contetido. Produzimos vinhos
especiais e que de alguma forma celebram pessoas e momentos. Em parceria com a Associagao de Escangdes

de Portugal, a Casa Relvas criou um vinho para garantir que cada prova seja uma experiéncia inesquecivel.
Na compra de uma garrafa, 0,50€ revertem para a formacgéo destes profissionais.

=

CasA RE1vAS

ALENTEJO - PORTUGAL

www.casarelvas.pt
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Maestro do Vinho

A FISIOLOGIA DO
OLFACTO (PARTE VII

Texto Ceferino
Marino Carrera, em

A Fonte do Escan¢io

Em colaboragao com o grande Maestro
do Vinho Ceferino Marifio Carrera,
nesta rubrica partilhamos alguns dos
pensamentos e conhecimentos deste
grande mestre e as descobertas que este

tem feito na sua viagem pelo mundo do

vinho. Nesta edi¢do, seguimos viagem

pela seu texto Fisiologia do Olfacto

focado nos aromas do vinho.
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A alquimia aromatica da madeira

A madeira mais generosa em aromas ¢ a de carvalho novo, material caro
e exclusivamente reservado ao estagio dos vinhos. Entre os perfumes que
transmite ao vinho é o mais facil de reconhecer pois é o mais guloso - de
baunilha. A molécula responséavel deste aroma é a baunilina mas também
se pode encontrar, mediante andlises, o aldeido baunilico. A baunilha
mistura-se com outra fragrincia, que evoca uma guloseima, o caramelo.
A nota caramelizada presente no vinho é o resultado da madeira em
fung¢io do fogo. Efectivamente, para construir uma barrica, unem-se

as aduelas, as quais sdo submetidas ao fogo para poderem dobrar com
maior facilidade. Deverédo ser mais ou menos aquecidas em func¢éo do
tipo de vinho que se pretende obter; a sua intensidade determina deste
modo a caramelizagdo dos agticares naturais contidos nas fibras da madeira.
A passagem do vinho por tonel pode também provocar o aroma e sabor
ardentes da primeira. Finalmente, também se podem encontrar aromas
que recordam simplesmente...a madeira (por vezes sob a forma de ma-
deiras nobres, cedro, incenso, etc.).

A baunilha, o caramelo e a madeira evoluem com o tempo, enriquecendo
gradualmente o bouquet com notas de cha, de couro, ou de ranco, este
aroma complexo procurado pelos produtores dos melhores Brandies, dos
grandes Whiskies e dos vinhos do Porto velhos.

De onde vem este novo gosto?

Quando néo se utilizam barricas novas (reservadas somente para a
elaboragdo dos melhores vinhos) e se os tonéis ndo forem bem limpos,
favorece-se o desenvolvimento de certos micro-organismos que afectam
o perfil olfactivo do vinho. Assim, um novo gosto de bolor pode ser pro-
veniente de uma parte da barrica que tenha sido afectada pelos fungos.
Os odores a humidade, ou mofo, diferem segundo as castas: detectam-se
aromas de cogumelos apodrecidos, ou de estabulo, de sabdo ou de
decomposicdo. Por outro lado, uma barrica bem tratada mas demasiado
velha pode provocar empobrecimento nos aromas do vinho ou transmitir
odores desagradaveis de madeira seca.



Apesar de tudo, é preciso ndo esquecer que o principal papel da barrica é
servir de recipiente moderadamente oxidativo e enriquecedor. Coloca-se
o vinho em barricas de madeira para favorecer o estdgio. A componente
aromatica contribui para a melhoria do vinho. Porém, a componente
aromatica da madeira deve ser sempre ponderada. Desde hd uns anos,

a moda do vinho amadeirado foi ganhando adeptos. Certos vinhos que
nio tém constitui¢do suficiente acomodam-se mal e os aromas da
madeira dominam completamente sobre os do vinho. Por vezes chegam
a realizar-se “tisanas” de madeira com produtos de qualidade mediocre.

Os aromas do clima e do terroir

Mais do que produtos da terra, o vinho mostra orgulhosamente a sua
identidade: basta prova-lo para termos uma ideia do pais de origem, do
sol ou do nevoeiro, do seu relevo ou da sua vegetacao. Néo é facil, porém,
definir um terroir nem identificar uma propriedade; uma espécie de
“patria chica’que distingue tantas coisas juntas.

O galicismo é muito mais do que uma palavra pitoresca quando se associa
a uva. Tratando-se de viticultores e vida concreta do vinho, do clima e do
seu relevo, que marcam a identidade do seu fruto. O sol, a agua, o ar e 0
solo sdo patrimonio do terroir e s3o os elementos que deram valor a vinho
gracas ao trabalho do cultivador. Os cientistas definem o terroir como
um conjunto de factores que caracterizam um vinhedo. Analisamos aqui
alguns componentes aromaticos do vinho ligado a influéncia do terroir.

O calor e 0 dlcool

Ja se sabe que o calor é responsavel por um elemento essencial do vinho:
o alcool. A graduagio alcodlica do vinho depende do volume de agticar
da uva, que varia em funcéo das horas de exposi¢do ao sol. O alcool
transmite ao vinho o seu proprio odor e o seu proprio gosto. A molécula
de alcool tem o poder de ampliar o conjunto aromatico, aumentando

a volatilidade do liquido, Geralmente, um vinho tinto que se impde no
nariz vem provavelmente do sul. O indice olfactivo do calor é pro-
duzido por notas de especiarias. Estes perfumes marcam as castas que
prosperam nestes terroirs: Grenache e Syrah em Franga, Tempranillo
em Espanha, Trincadeira Preta e Casteldo Francés em Portugal, etc.

No entanto, também ¢é verdade que os vinhos brancos mais arométicos
provém do Norte, neste caso trata-se da marca das castas mais terpénicas
(Moscatel, Gewiirztraminer, Riesling).

A marca da terra

A influéncia do clima actua sobre os aromas do vinho. Efectivamente,
nos paises onde o astro-rei domina, esta influéncia torna-se subtil mas é
possivel reconhecé-la através de numerosos aromas (péssego, vegetagio
mediterrinea, trufa, etc.) que se encontram por vezes na degustacido dos
grandes vinhos. Mas néo sé os vinhos sdo marcados pela influéncia do
sol e do clima. Certos frutos, proprios do clima mediterraneo, parecem
identificar-se muito bem com o terroir e a abundancia de sol. Por exem-
plo, na Catalunha e na Provenga, o péssego e a vinha convivem desde a
época dos Romanos. Até aos anos cinquenta o pessegueiro localizava-se
nas vinhas e foi progressivamente afastado pela mecaniza¢éo. O aroma
dos seus frutos traduzia-se numa expressao forte do terroir, tanto na uva
como no vinho. O damasco, outro Pruinus (ameixoeiras), tem também
uma afinidade particular com a vinha.

Os solos

Os solos imprimem a vinha e aos seus vinhos notas aromaticas que constituem
verdadeiras chancelas. Alguns dos melhores solos para o cultivo das cas-
tas tintas estdo no Priorato: sdo xistos que recebem localmente o nome
de lilicorelles. Esta mesma origem geoldgica é encontrada nos vinhedos
do Alto Douro, que produzem o vinho do Porto. Outro solo famoso, é

o argilo-calcario da Bairrada onde a casta Baga encontra as melhores

condi¢des para amadurecer e surpreender. Em
certas zonas de Rioja aprecia-se especialmente
o solo calcario, onde se desenvolve muito bem
a Tempranillo. Muitos exemplos se poderido
encontrar degustando os vinhos provenientes
de propriedades bem delimitadas e conhecidas.

Em algumas regides o solo é mais variado
que em outras. As manifestacdes geoldgicas
déo aos vinhos de uma drea caracteres que os
distinguem nitidamente dos produzidos pela
area vizinha. As propriedades alvacentas de
Jerez, ou os solos de xistos do Alto Douro sdo
um bom exemplo. Na regido mediterranea,

o viticultor pode seleccionar as suas castas
entre muitas variedades diferentes. Mas nas
regides mais frias a escolha das castas esta
muito condicionada pelo clima: é necessario
cultivar variedades adaptadas a verdes curtos.
Por exemplo, a Pinot Noir e a Chardonnay sdo
as rainhas dos vinhos da Borgonha. Aromas
e matéria concentram-se aqui, e os grandes
vinhos nascem frequentemente em terrenos
muito drenados.

A influéncia da propriedade ou terroir é
decisiva em todos os vinhos, desde Bordéus a
Bairrada. Porém, em certas regides, o viticultor
manteve-se fiel a esta selec¢do dos vinhedos,
conservando uma antiquissima tradigdo. Por
exemplo, para explicar a diversidade tdo rica
em aromas e sabores dos vinhos Borgonheses
é necessario mais do que a variedade (todos
esses vinhos nascem da Chardonnay ou da
Pinot Noir). T4o pouco basta a referéncia ao
clima semicontinental com influéncia oceanica.
Sao os tipos de solo, com as suas encostas, as
suas pedras, a sua propor¢io de argila ou de
calcario, que tém a ultima palavra a dizer na
diversificagdo dos vinhos.

Alquimia biolégica

O solo deixa indicios olfactivos, ndo somente
no vinho mas também no perfume das plantas.
Tal como as espécies vegetais, que nascem em
certos tipos de solos, se distinguem pelo seu
aroma (a vegetacdo mediterrinea, as ervas da
Provenga, etc.) poderia pensar-se que as castas
adquirem também os aromas do terroir. Ex-
istem razoes objectivas para que o terroir influa
nos vinhos. O solo e o sub-solo desempenham
um papel importante na gama aromética dos
vinhos. No entanto, somente interferem quando
a vinha se aclimatou.
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Castas -
Associagdo De Enologia

PERRUM

Texto Antdnio Ventura
Fotos Associagdo de
Enologia

No 4mbito da colaborag¢io com a
revista O Escangéo temos partilhado

a descricdo das caracteristicas técnicas
de algumas castas portuguesas, e em
alguns casos de castas ibéricas. Nesta
edi¢ao, continuamos o artigo com mais
uma casta, de origem desconhecida e
com maior expansao actual na regido

do Alentejo— a Perrum.
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ORIGEM

De origem desconhecida; Gyrdo (1822: XXIV) refere a casta na comarca
de Borba, no Alentejo e no Algarve. A sua regido de maior expansdo
actual é no Alentejo. Ndo existem sindnimos oficiais (nacional e OIV).
Espanha conhece uma Negramolle, da qual falta comparar os marcadores
moleculares.

Sindonimos historicos e regionais: Costa (1900) refere o Perruno da
Espanha e Araujo (1982) também presume a sinonimia desta casta na

Andaluzia. Truel (1984) distingue claramente a casta espanhola.

Homoénimos: Desconhecidos. J4 Menezes (1896) a refere; e Clemente
(1807), um Perrum Branco que ele confunde com o Perruno Espanhol.

Superficie viticola actual: 250 ha.

Utilizacao actual a nivel nacional: abaixo de 0,1%.

Tendéncia de desenvolvimento: insignificante.

Intravariabilidade varietal da produgao: nio estudada.

Indicada para a produgio de vinho de Qualidade DOC «Alentejo», nas sub-regioes
«Borba», «Evora», «Granja-Amareleja», «Reguengos», «Vidigueira».

Temos alguma experiéncia pessoal com a casta na regido da Vidigueira
onde ¢ apreciada pela sua producdo quase sempre generosa e por ser
uma casta com excelente aptidao para lote essencialmente com Arinto,
Roupeiro ou Antao Vaz.

MORFOLOGIA

Extremidade do ramo jovem: aberta, com orla carmim de intensidade
fraca e fraca densidade de pélos prostrados.

Folha jovem: verde, com pégina inferior praticamente glabra.
Flor: hermafrodita.

Pampano: verde, com gomos verdes.



Folha adulta: média, pentagonal, sub-quinquelobada; limbo verde claro,
plano, ligeiramente bolhoso; nervuras principais ligeiramente avermelhadas
até a 1.* ramifica¢éo; pagina inferior glabra; dentes médios e convexos;
seio peciolar com lobulos ligeiramente sobrepostos, em V, e seios laterais
abertos em V.

Cacho: médio a grande, cénico, medianamente compacto, pedinculo curto.

Bago: ligeiramente achatado, médio e verde-amarelado; pelicula de
espessura média, polpa mole.

Sarmento: castanho escuro.

FENOLOGIA

Abrolhamento: tardio, 9 dias apds a Ferndo Pires.
Floragio: tardia, 9 dias apds a Ferndo Pires.

Pintor: tardio, 16 dias ap6s a Fernio Pires.
Maturagio: tardia, duas semanas apos a Ferndo Pires.
POTENCIAL

Casta que gosta de ser conduzida em cordio bilateral. J. Aratjo (1982)
refere que a vara longa induz a uma produgdo muito elevada. Aprecia
bastante solos profundos, férteis, gosta de condi¢des climaticas de alto
calor com solos férteis.

Pode ser plantada em todos os intervalos possiveis, conforme condi¢des
do local da implantagéo e tem compatibilidade com todos os porta-enxertos
tradicionais. Existe, no entanto, o perigo de ndo amadurecer com
porta-enxertos demasiado vigorosos.

Nio é susceptivel ao desavinho e a conservagio do cacho apds maturagao
é excelente. A sua capacidade de amadurecer com porta-enxertos pouco
vigorosos é boa, apresenta excelente aptiddo para vindima mecénica.
Produz vinhos com teor alcodlico baixo entre os 11/12° e com boa acidez
natural, o que constitui, nos dias de hoje, uma mais valia. Os mostos tém
intensidade de cor média, com tonalidade amarelo palha e pouca sensibilidade
a oxidagao.

Andlise laboratorial dos aromas: compostos precursores do aroma —
terpendides totais: 460 pg/l (97), 378 ug/l (98); benzenodides totais: 731
ug/l (97), 430 ug/l (98); norisoprendides totais: 257 pg/1 (97) 340 pg/1 (98).
A capacidade de envelhecimento do vinho desta casta é mediana mas
revela excelente aptiddo para “blends” com Arinto e Antdo Vaz, princi-
palmente. O seu potencial, enquanto vinho elementar, ndo é relevante,
sendo essencialmente uma casta de lote.

Os vinhos desta casta tém uma cor citrina aberta, com um aroma frutado,
medianamente intenso, mas persistente. Ao sabor mostram algum acidulo
e frescura, sdo estruturados e apresentam um equilibrio marcado.

A qualidade do vinho é distinta e com consisténcia. Devido a sua
composicdo aromatica mineral a casta é apreciada pelos conhecedores,
especialmente em lotes de grande vinhos (Péra Manca).

Particularidade da casta: reconhece-se facilmente em colec¢des de castas
pelo seu extremo vigor e cor verde-claro, fresco e brilhante, combinado
com uma enorme producéo de uvas. Vinho com um aroma mineral,
apreciado na sua regido.

Anténio Ventura,
enologo consultor e
membro da Associacio
Portuguesa de Enologia
(Fonte: Vine to Wine
Circle)

O Escancgdo, n°204 - 2025



Entre Quintas

...NO BRASIL
COM A ESSENCIA DOS
VINHOS BRASILEIROS

Texto Vitor Pereira,
escangao, formador e
delegado da Associagdo
dos Escangdes de Portugal
no Brasil

Fotos Brasil de Vinhos

Uma nova rubrica dedicada ao mundo
vinico no Brasil de autoria do escanc¢éo,
consultor e formador Vitor Pereira,
delegado da Associagdo dos Escangdes
de Portugal no Brasil e fundador

do projecto de educagao vinica O
Mundo dos Vinhos. Numa viagem

pela Esséncia dos Vinhos Brasileiros,
acompanhando a nova aventura que
recentemente foi lancada pelo escangao
para divulgar os produtores e os vinhos

deste pais.

Na edi¢éo anterior da revista foi
langada a primeira partilha dedicada a
vinicola Luiz Argenta com destaque ao
seu vinho Teroldego L.A. Cave 2022.
Acrescentamos que, pela producdo
deste vinho, foi entregue ao endlogo da
casa Luiz Argenta, Edgar Scortegagna,
um certificado AEP pelo delegado
Vitor Pereira.

Neste segundo texto da rubrica, o
destaque vai para a plataforma Brasil de
Vinhos que, actualmente, apresenta um

panorama da produgio de vinho brasileiro.
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BRASIL
DE VINHOS

Sabiam que o Brasil ¢ o tinico pais do mundo onde se pratica
trés formas de viticultura? A tradicional, na regido Sul, a
tropical, no Nordeste, e a Dupla Poda, também conhecida
como Vinhos Colheita de Inverno, que se esta a espalhar
com muita rapidez pelo Sudeste e Centro Oeste, chegando
até a algumas cidades do Nordeste. Sabiam também que fica
no Brasil, mais especificamente em Pinto Bandeira, uma
pequena cidade na Serra Gaticha, a inica Denominagéo de
Origem exclusiva para espumantes no Novo Mundo? O Brasil
¢ um pais continental, e, desta forma, tem diversas peculiaridades,
estilos, climas, geografias, solos, peculiaridades e, claro, vinhos.
E é também um dos mercados mais promissores para quem
produz vinho. Com uma populagdo de cerca de 210 milhoes
de pessoas de acordo com dados do Banco Mundial em
2023, estimativas sugerem que deste total cerca de 44 milhoes
consomem vinho com alguma regularidade. Considerando
que a faixa etdria média do pais gira em torno dos 35 anos,
hd ainda um grande mercado a ser explorado - e isso sem
contar que o consumo do brasileiro é apenas 2,7 litros por
pessoa. Comparemos com Portugal por exemplo, pais no
qual os dados apontam para que cada morador beba, pelo
menos, 62 litros ao ano, o que d4 umas 7 garrafas ao més. Ou
seja, num més um portugués consome quase o dobro que
um brasileiro num ano.

Mas vamos voltar um pouco no tempo, a cerca de trés anos
antes destas informagoes. Era o ano de 2020 e o mundo passava
por uma pandemia que parecia ter saido de um filme de
catastrofe. Todos nés fomos condenados ao isolamento, sozinhos ou
acompanhados, e nao sabiamos por quanto tempo. Afastando toda
a tristeza que esta tragédia causou ao mundo e focando-nos
na questao do isolamento social, um grupo de pessoas, na
cidade de Porto Alegre, sul do Rio Grande do Sul, no Brasil,
teve uma ideia: quem sabe, criar uma plataforma que, de
alguma forma, pudesse ajudar as vinicolas, principalmente
as pequenas, aquelas com pouco ou nenhum envolvimento
com o digital?



Foi assim que em Maio desse ano, Caroline Dani, Lucia
Porto, Luiz Gustavo Lovato e Réger Perotto deram vida ao
Brasil de Vinhos, plataforma originalmente pensada para ser
um grande catalogo de vinicolas espalhadas pelo pais, organizadas
num site, com um mapa que facilitava a localizagao de cada
uma delas. Mas que com o tempo, ajustando a rota, passou

a ser o unico veiculo de comunicagao do Brasil - e por que
nao dizer, do mundo - especializado em vinho brasileiro.
Cinco anos depois, sdo 355 vinicolas e mais de 270 lojistas
que vendem vinhos brasileiros cadastrados na plataforma, e
uma frequéncia de noticias sobre vinho brasileiro praticamente
diaria. O site é o canal de contetido que tem mais consisténcia,
mas ha ainda as redes sociais - o instagram com dezenas de
milhares de seguidores; o linkedin, com uma boa repercussao;
o canal de youtube, que a cada 15 dias traz um convidado de
diferentes especialidades para falar sobre vinho brasileiro. O
mesmo conteudo do canal é reproduzido também no spotify,
estando presente ainda no facebook, no threads e administrando
um grupo de whatsapp com centenas de participantes.

O Brasil de Vinhos tornou-se uma
fonte de referéncia e consulta, um
verdadeiro hub de informagdes sobre
vinho brasileiro que, produzido de for-
ma isenta e com contetido qualificado,
apresenta ao Brasil - e a0 mundo - o
que acontece no dia a dia no mercado
do vinho brasileiro, procurando infor-
magdes como as que estdo no inicio
deste texto, factos que para os brasile-
iros sdo quotidianos mas que se desta-
cam no panorama vitivinicola mundial.

O Escangdo, n°204 - 2025



Enoturismo em Portugal

FITA PRETA

Fotos Fita Preta

Nesta rubrica dedicada ao

Enoturismo, segmento dO turismo T g S R e e

. . T T L e ey 3
associado ao mundo do vinho, R e il

. . = : s —
divulgamos iniciativas e projectos o

nacionais que se dediquem a

esta vertente e que potenciem a
manutencio, a valorizagdo e a
promogao dos recursos e mais-valias
deste patrimonio de inegavel
singularidade e valor. Nesta

edi¢ao, destacamos o projecto de
enoturismo do projecto Fita Preta,
no Alentejo, onde Antonio Maganita
mostra a determinacao, dedicagio e

irreveréncia.
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E na regido do Alto Alentejo, a um passo de Evora, que vamos encon-
trar a Herdade da Fita Preta, projecto de Anténio Maganita lancado em
2004 e instalado desde 2016 no Pago do Morgado de Oliveira. Um pago
medieval do século XIV que se estende por 100 hectares e que conta com
um dos edificios mais antigos de Evora, acreditando-se que nele esteja
também a mais antiga adega da cidade. Antes, e desde o século XIX, total
patriménio de D. Jodo Saldanha e sua familia, hoje com uma parte ainda
sua e outra, maioritdria, nas maos de Anténio Maganita.

O endlogo, consultor e produtor, com pai agoriano e méie alentejana, que,
empreendedor e dindmico, produz vinhos em quatro regides diferentes
do pais mas com um fio condutor firme: a recuperagio histdrica e a
valoriza¢do das caracteristicas inerentes das castas e regides, com plena
dedicagéo ao terroir e ao desenvolvimento local sustentavel.

E é com este objectivo em mente e com verdadeiro respeito pela histdria
e importancia arqueoldgica dos espacos, que se tem dedicado, desde ha
uma década, a recuperagio e reabilitacdo de toda esta propriedade em
pleno Alentejo e seus edificios.

Uma realidade que se sente quando se visita a Herdade e se conhece de
perto todo o projecto - as suas vinhas, 0s seus espagos, 0s seus processos,
os seus vinhos, as suas pessoas — e paralelamente, o Pago Medieval onde
estd instalado, lugar de tradigdes e de histdrias ao longo dos séculos.
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Muito focado no enoturismo, o projecto Fita
Preta proporciona vérias experiéncias ideais
para conhecer o universo de vinhos do Alentejo,
com destaque para os segredos dos seus vinhos,
das suas vinhas e, entdo, do terroir alentejano,
através de uma visdao dinimica e irriverente, a
de Anténio Maganita e da sua equipa, com todo o
trabalho que tém aqui realizado nos tltimos tempos.

Com provas, visitas, actividades e workshops,
muitos deles numa degustacdo em harmonia
com a gastronomia alentejana, como acontece
no Workshop de Culindria & Harmonizagdo Da
Horta d Mesa no qual a proposta é descobrir
Portugal pela cozinha, pelas suas tradigées, com
enfoque na regido do Alentejo, a desfrutar dos
vinhos Fita Preta.

Mas também com outras propostas que passam
pelo desafio de se ser Enélogo por um Dia na
Fita Preta, de participar no programa de Vindi-
ma na Adega, de um passeio pela propriedade
ou de uma visita a adega, esta construida em
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2017 num edificio de cortica e de arquitectura contemporinea mas em
total sintonia com o edificio medieval, ou até de uma prova comentada
no seu wine bar. Sem esquecer a possibilidade de aqui se organizarem eventos
privados e eventos corporate com um catering adaptado a cada ocasido e
em sintonia com os vinhos e espumantes da casa.

Ainda nesta vertente, destaque também para o restaurante recém inaugurado
- A Cozinha do Pago - onde o chef Afonso Dantas da sabor aos pratos de
um menu de degustagédo exclusivo criado com inspiragdo em produtos
locais, de um Alentejo antigo. Uma experiéncia gastronémica de fine
dining com propostas sempre harmonizadas com os vinhos da casa que
aqui ndo poderiam deixar de ter um destaque especial, sendo muitas vezes
eles a base para a criagdo da spropostas gastrondmicas e sempre com
forma a realgar os seus aromas e sabores.

Fita Preta

Pago do Morgado de Oliveira, EM527 Km10
Nossa Senhora da Graga do Divor

7000-016 Evora - Portugal

www.antoniomacanita.com


http://www.antoniomacanita.com/
https://www.antoniomacanita.com/

MASTERGI.A“

DEFEITOS DOS VINHOS -°
Origem, identificacao
e tratamentos

27 de Outubro de 2025 | 4
horario: das 15:30 - 18h " |

Uma formagao dedicada ao tema dos defeitos dos vinhos - como se originam, como os podemos
identificar e quais as solugoes para os evitar ou corrigir.

Com Frederico Rosa Santos, co-fundador do projecto familiar Vinhos Rosa Santos, do Alentejo, e
actual director-geral do Monte Pintor e da Herdade do Perdigao. Engenheiro en6logo, apaixonado
pelo terroir alentejano e com grande experiéncia em viticultura e enologia.

Organizacdo

Valor 15€ socios/alunos 50€ Niao associados
Limitado a 18 inscri¢oes

Certificacao:
Entrega de diploma de participacao a todos os participantes

Local: Sede da AEP | Avenida Almirante Reis, 58, R/C DT - 1150-019 Lisboa
Para mais informagoes contactar:
Associagao dos Escangoes de Portugal - Telefone: 21 83 25 42 - Ana Branco | Email: escancao@sapo.pt
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Joie de Vivre -
Alegria de Viver

JOIE DE VIVRE
COM DOIS VINHOS
A MESA

Texto e fotos
Rui Carogo dos
Santos

Winewriter, apaixonado por vinhos
nacionais e do mundo, com certificagdo
WSET Nivel 3, colabora ocasionalmente
com alguns produtores e é membro de
painel de juri de concursos de vinhos

nacionais. Escreve diariamente sobre

vinhos e gastronomia na sua pagina de

Instagram @ruicaroco.wines.

Os dois vinhos que vos trago
hoje sdo de duas regides que
nada tém a ver uma com a

outra, o Alentejo da Vidigueira e
Beaujoulais. No entanto...there’s
more than meets the eye!

Falo-vos de Jean Foillard Morgon
“Cote du Py” e do Natus, de
Hamilton Reis.

Na verdade, dois produtores que
tém muito em comum - obsessdo
por vinhas (velhas) saudaveis,
uso de pesticidas e herbicidas
afastado, vindimas no ponto 6p-
timo de maturagio, vinificacdes
com engago, uso homeopatico de
sulfuroso, quando estritamente
necessario, enfim, com vinhos que ddo imenso prazer a beber logo desde
novos, que se distinguem pela intensidade da fruta, pela frescura, pelo
equilibrio entre acidez e estrutura, vinhos que se apreciam de imediato,
mas também depois de varios anos em cave.

E foi numa noite de “canalhada” (no restaurante Canalha, em Lisboa) que
os bebemos lado a lado, eu e o Hamilton...

Jean Foillard é um nome de culto no mundo do vinho, entre sommeliers,
enofilos e coleccionadores por esse mundo fora. Foillard transcendeu as
fronteiras de Beaujolais — regido muitas vezes subestimada — e tornou-se
simbolo de autenticidade, precisdo e pureza, dando a regido o status que merecia.
Este 2020 Morgon “Céte du Py”, 100% Gamay, revelou-se fino, puro e
preciso, com aromas florais, pequenos frutos vermelhos esmagados,
morangos, framboesas e alguma fruta preta, e notas de sous-bois; tenso,
mineral e incrivelmente fresco, com um nucleo de fruta vibrante, intenso
mas nunca pesado e sempre num aveludado soberbo até ao final, longo e
ligeiramente salino. Uma delicia.

No sopé sul da Serra do Mendro, no coragéo da Vidigueira, nasce o
Natus. Dias quentes e soalheiros, noites varridas a brisas frias, solo medi-
terraneo de xisto delgado, baixa fertilidade, complexidade, mineralidade,
identidade, tipicidade e caracter das castas, baixa intervencao, respeito pelos
elementos e preservacio da histdoria da regido. Assim é o Natus do Hamilton.
Um regresso a um passado, ao Alentejo dos vinhos de cor aberta, com
maior frescura e elegincia. O amor e a dedicagio a vinha sio didrios,
seguem-se técnicas antigas, destinadas a preservar a esséncia do lugar.
Todo o processo de produgéo é realizado dentro do modo de produgéo
organica e biologica.

Por sua vez, o Natus 2021, bebido em Magnum, feito de castas tradicionais,
maioritariamente Trincadeira e Castelao, revelou-se leve, fino e delicado,
mas com muito caracter e sentido de terroir; fruta vermelha fresca, notas
de bosque e caruma, terroso até, com elementos balsdmicos e um toque
especiado; pleno de sabores, em camadas, mas sempre com leveza e delicadeza;
tenso, crocante e delicioso de se beber, agora ou daqui a uns anos.

E que bem acompanharam umas “canalhadas” do chef Jodo Rodrigues!
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Arte a mesa

SUSTENTABILIDADE
E AUTENTICIDADE
TENDO O
TURISMO VINICO
E GASTRONOMICO
COMO BANDEIRA
DE PORTUGAL

Texto Agostinho Peixoto

Um espago de autoria de Agostinho
Peixoto com curiosidades, factos e
reflexdes sobre o mundo da arte 3 mesa

e seus contextos e intervenientes.
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Portugal revela-se, hoje, nao apenas como destino de viagem, mas
como territdrio onde vinho e gastronomia sao chaves de leitura
da alma coletiva. Sustentabilidade e autenticidade emergem como
bussolas, nio conduzem apenas turistas, mas consciéncias. Do
Minho ao Algarve, dos Agores a Madeira, cada regido vitivinicola
¢ um capitulo de uma narrativa que combina respeito pela terra,
reinvencao de tradi¢des e uma hospitalidade que ¢ arte e filosofia.

O Vinho Verde, o frescor dos vinhos é mais do que uma car-
acteristica enoldgica: é o reflexo liquido da paisagem humida e
verdejante, onde a chuva alimenta vinhas trepadas em ramadas e
o Atlantico sopra brisas de eternidade. Os Alvarinhos, Loureiros e
Avessos sdo hinos a leveza atlantica mas também guardam nervo,
corpo e mineralidade, complexos e capacidade de guarda, como
se a propria terra lhes emprestasse voz. A mesa, essa vibragdo
encontra ressonincia no peixe fresco acabado de sair das lotas, no
bacalhau a Braga, no arroz de sarrabulho, mas também no cabrito
assado, nas papas de sarrabulho e no caldo verde servido em mal-
gas de barro. A dogaria conventual, como as rabanadas do Minho
ou o pudim Abade de Priscos, fecha o ciclo, enquanto os vinhos
mais modernos — espumantes e colheitas tardias — revelam a
versatilidade do territério. O Vinho Verde é, em suma, o lugar
onde a elegancia e complexidade do vinho se casa com a ancestral-
idade da mesa, onde cada gole transporta a memoria de uma terra
generosa que sabe reinventar-se sem perder a alma.

O Douro, monumental, ergue-se em socalcos de pedra como

um poema eterno escrito pela mao do homem sobre a rudeza

da montanha. E ber¢o do Vinho do Porto, patrimoénio universal,
mas também de tintos de caracter intenso e de brancos de elegan-
cia surpreendente, capazes de revelar a frescura escondida nas
altitudes. A mesa, essa forca converte-se em partilha: o cabrito
assado em forno de lenha, as tripas fartas, os enchidos robustos
que cheiram a fumeiro de aldeia. Mas também o arroz de cabidela,
as perdizes estufadas, o bacalhau a moda do Douro e o pao caseiro
mergulhado em azeite novo sdo companheiros naturais de vinhos
que pedem tempo e contemplagio. E quando chega a dogaria, com
a tarte de améndoa, as cavacas ou os tradicionais doces de ovos,

o Vinho do Porto ergue-se como coroamento, ponto final de um
banquete que é também ritual. No Douro, o vinho nao é apenas
bebida, ¢ linguagem da paisagem, extensdo da memoria e espelho
da profundidade humana que resiste entre margens de xisto e rios
de siléncio.

Em Tras-os-Montes, terra de serras agrestes e horizontes largos, oS
vinhos nascem em altitude, plenos de frescura e autenticidade. Os
tintos sdo vigorosos, de taninos firmes e alma serrana - os bran-
cos, aromaticos e minerais, reflectem a rusticidade nobre de um
territério que resiste ao tempo. A mesa, a identidade ganha corpo:
a posta mirandesa, de carne tenra e suculenta, impde-se como
bandeira; o fumeiro artesanal — alheiras, salpicoes, chouri¢as —
traz consigo o perfume da lareira; a caga, do javali a perdiz, evoca
a dureza da montanha. Mas também o cabrito assado em forno de
lenha, as sopas secas, as migas de centeio e os enchidos de porco
bisaro alargam o repertério de sabores que pedem vinho como



companhia. No final, as cavacas de Chaves, os pastéis de feijao ou
o folar de Valpagos recordam que até a dogura nasce da austeri-
dade. Em Tras-os-Montes, a simplicidade é, de facto, um luxo. Um
luxo feito de autenticidade, partilha e permanéncia.

O Tavora-Varosa, entre serras e vales, guarda nas suas encos-

tas frias e altas o segredo dos grandes espumantes de Portugal.
Aqui, a altitude desenha vinhos de frescura cortante e bolha fina,
herdeiros de uma tradi¢ao efervescente que ja se confunde com a
identidade da regiao. Mas o vinho s se revela por inteiro a mesa:
as cavacas, doces e leves, tornam-se cumplices naturais da espuma
delicada, as trutas frescas dos rios, fritas ou recheadas, encontram
nos brancos espumantes um dialogo de pureza. Também as carnes
de caca, o cabrito assado ou os enchidos fumados das aldeias
serranas ganham nova dimensao quando acompanhados pela
vivacidade destes vinhos. E um territério de contrastes, onde a
leveza e elegincia das bolhas se alia a profundidade da montanha,
e onde cada taga é uma celebracao do equilibrio entre natureza,
memoria e hospitalidade.

O Dao, resguardado pelas serras do Caramulo, Estrela e Bugaco,
¢ um territorio de siléncio demorado, onde a vinha aprendeu a
dialogar com o tempo. Terra de elegancia e longevidade, oferece
tintos de Touriga Nacional meditativos, de taninos finos e aromas
florais, e brancos de Encruzado que guardam frescura e complex-
idade como quem esconde um segredo de familia. A mesa, essa
serenidade ganha voz: o arroz de carqueja, austero e perfumado,
ou o queijo da Serra, de textura untuosa e sabor profundo, sdo
contrapontos naturais. Mas também o cabrito assado em forno
de lenha, os enchidos fumados, a chanfana ou os rojées minho-
tos encontram nos vinhos da regido parceiros de conversa longa.
Na dogaria, os pastéis de feijao, os Viriatos de Viseu e os bolos

de azeite completam o ciclo, lembrando que aqui o vinho nunca
esta s6. O Dao ¢, afinal, uma regidao que sabe esperar — como as
montanhas que a guardam — e que nos ensina que a paciéncia é
também uma forma de elegéncia.

Na Bairrada, o leitao assado, de pele crocante e carne suculenta,
encontra nos tintos densos e nos espumantes vibrantes a sua mais
fiel companhia — uma unido que ja ndo é apenas gastrondmi-

ca, mas identitaria. O solo argilio-calcario imprime caracter as
castas, dando nervo ao Baga e frescura aos brancos, e esse mesmo
caracter ecoa na mesa. Aqui, a autenticidade ndo se proclama,
mastiga-se devagar, no estalar do leitdo, na acidez viva de um
espumante, no queijo fresco salpicado de sal, nas chouri¢as fuma-
das que antecedem a refei¢do. As sopas de casamento, o cabrito
assado, as caldeiradas do litoral e a docaria conventual, como as
arrufadas ou os papos de anjo, ampliam o didlogo entre tradi¢ao e
vinho. Ao visitante, a Bairrada revela-se como territdrio de fron-
teira entre terra e mar, entre profundidade e frescura, onde cada
garfada e cada gole sdo formas de verdade.

A Beira Interior revela-se como territdrio de contrastes, onde a
altitude e o granito ditam leis severas que se convertem em vinhos
de frescura cortante e mineralidade pura. Os tintos, rusticos,

mas finos, guardam a for¢a da montanha
e a elegancia do tempo, os brancos, ten-
sos e cristalinos, lembram a limpidez das
dguas que correm nas fragas. A mesa, essa
dureza encontra o seu contraponto em
sabores generosos: o borrego e o cabrito
assados em forno de lenha, de carne tenra
e tempero austero; os enchidos fumados
que trazem consigo a memoria das lareiras;
os queijos de cabra, firmes ou amanteiga-
dos, que condensam a esséncia agreste
dos pastos serranos. E hd ainda a dogaria
conventual, os papos de anjo, os coscoréis
e o bolo de azeite, que suavizam o palato e
prolongam a experiéncia. Na Beira Interi-
or, a montanha néao é apenas cenario — é
origem, rigor e alimento. Aqui, cada gole e
cada garfada sdo uma li¢do de resisténcia
transformada em prazer.

O Tejo, coragdo agricola do pais, revela
vinhos gastrondmicos, equilibrados e
complexos, feitos para acompanhar a mesa
portuguesa. A beira-rio, a lampreia de
sabor intenso, a fataca grelhada nas brasas
ou o ensopado de enguias encontram nos
vinhos brancos e tintos da regiao um par
natural. Nas planicies, os queijos curados,
o borrego assado no forno, a sopa da pedra
ou a dogaria conventual - como os queijin-
hos do céu e as fatias de Tomar — ampliam
a expressdo desta terra fértil. E uma regio
de hospitalidade larga, onde a mesa se
cobre de pdo, azeite, enchidos e vinho, e
onde tudo se oferece com a simplicidade
generosa do campo.

Na Peninsula de Setuibal, o Moscatel er-
gue-se como icone incontornavel — doce,
aromatico, herdeiro de séculos de devocio.
Mas nio estd s, os tintos de Castelio, de
tanino firme e frescura atlantica, brilham a
mesa com a mesma intensidade. E na gas-
tronomia que essa identidade se cumpre:

o choco frito de Setubal, simbolo popular,
encontra aqui o seu par natural; as ostras
do Sado, cruas e minerais, revelam-se
ainda mais vivas ao lado dos brancos da
regiao; as caldeiradas de peixe e marisco
sao abracadas por tintos de corpo médio.
E ha mais: o ensopado de enguias, o peixe
grelhado acabado de sair da lota, o queijo
de Azeitdo com a sua untuosidade quase
etérea, ou a docaria conventual, feita de
ovos e agucar, completam o mosaico. A
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Peninsula é, afinal, o lugar onde o sal do
mar encontra o perfume da vinha, onde
cada garfada e cada gole se convertem em
narrativa de pertenca.

O Alentejo, vasto e solar, estende-se como
um mar de planicies douradas onde o
olhar se perde e o tempo abranda. Dos
seus vinhedos nascem vinhos generosos,
macios, de fruta madura, que guardam na
taca a amplitude da paisagem. Sdo vinhos
que convidam a mesa, onde a cozinha
alentejana ergue a sua identidade. As agor
das fumegantes, as migas que aproveitam
0 pdo e o temperam de azeite, o ensopado
de borrego que conforta nos dias frios, ou
a carne de porco preto, celebrada em mil
formas, do presunto aos secretos grelha-
dos. Mas também as sopas frias, como o
gaspacho, lembram a frescura da horta, e a
docaria conventual — sericaia com ameixa
d’Elvas, encharcada, pao de rala — com-
pleta o ciclo de abundancia. No Alentejo,
o vinho é mais do que bebida, é extensao
da planicie, espelho do sol e metafora de
hospitalidade. Amplo, sereno, infinito.

O Algarve, tantas vezes visto apenas como
terra de praias, revela também vinhos que
reflectem o sol intenso, a fruta plena e a
frescura atlantica. Na mesa, a cataplana

de peixe ou de marisco, as améijoas “a
Bulhao Pato”, os peixes grelhados sobre a
brasa e o polvo a lagareiro encontram nos
vinhos brancos e rosados locais um aliado
perfeito. Nas carnes, o cabrito assado, os
enchidos de Monchique ou a tradicional
galinha com xerém ligam-se aos tintos de
caracter firme. E no final, a dogaria con-
ventual — os morgados de améndoa, os
dom rodrigos, os figos cheios e as estrelas
de figo - revelam a alma doce da regido,
tantas vezes acompanhada pelos licores e
pela aguardente de medronho. E a redesco-
berta de um Algarve auténtico, onde a hos-
pitalidade e a memoria liquida resistem no
meio do turismo de massa, mas também, e
paralelamente, um turismo de Luxo.

Na Madeira, as vinhas desafiam a gravi-
dade, suspensas em socalcos vertiginosos
que parecem dialogar com o mar e as
nuvens. O Vinho da Madeira, eterno e
indestrutivel, ¢ mais do que uma bebida
- ¢ uma forma de resisténcia, um tempo
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engarrafado que atravessa séculos sem se apagar. A mesa, a ilha
revela a sua alma: as espetadas em pau de louro, fumegantes e
impregnadas de aroma vegetal; o bolo do caco, quente e untado
com manteiga de alho; o peixe-espada preto com banana, con-
traste improvavel que se tornou simbolo. Mas ha ainda o atum de
escabeche, as lapas grelhadas, as sopas de trigo e os milhos fritos
que completam o cardapio da tradicdo. E quando chega a dogaria,
com o bolo de mel, as queijadas e os rebugados de funcho, o vinho
volta a erguer-se como ponte entre memoria e celebragdo. A Ma-
deira ensina que o vinho é também paisagem e resisténcia, uma
heranca que se saboreia devagar, entre o mar sem fim e a solidez
da montanha.

Nos Agores, o mar é guardido constante e a terra, moldada pelo
fogo, dita um caracter indomavel. Nas ilhas, as vinhas erguem-se
em currais de pedra negra, pequenas fortalezas contra o vento e

o sal, produzindo vinhos minerais, atlanticos, singulares como

a propria geografia. Mas o vinho s6 se cumpre a mesa, onde a
gastronomia ecoa a mesma autenticidade: a alcatra terceirense,
cozida lentamente em alguidar de barro, revela a paciéncia insular;
o atum fresco, grelhado ou em bifes suculentos, traduz a abundén-
cia do oceano; os queijos de Sao Jorge, intensos e prolongados,
impoem-se como companheiros naturais. E ainda o polvo guisa-
do, o cozido das Furnas, a morcela com anands e os doces conven-
tuais, como as queijadas da Graciosa ou a massa sovada, comple-
tam o banquete. Nos Agores, vinho e gastronomia sdo inseparaveis
da paisagem vulcanica, cada gole e cada garfada sdo memoria de
resisténcia, didlogo entre mar e lava, expressao de uma identidade
que permanece intacta no meio do Atlantico.

Percorrer as 14 regides vitivinicolas de Portugal é mais do que
viajar - é aprender uma filosofia. Cada vinho é uma metéfora da
terra, cada prato um fragmento da memoria colectiva. Sustent-
abilidade e autenticidade, aqui, ndo sdo apenas conceitos, mas
compromissos vivos que unem passado e futuro. O visitante que
se senta a uma mesa portuguesa, copo erguido, encontra mais do
que prazer, encontra verdade. E é nessa verdade que Portugal se
reinventa, um brinde de cada vez.

Agostinho Peixoto
Especialista em Turismo,
Gastronomia e Vinhos
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Entre Quintas

HERDADE DA AMADA

Fotos Herdade da Amada

Adquirida em 2018 pelo grupo
empresarial da familia Marvanejo,
empresa fundada em 1981 e que actua
na drea da exportagao de produtos
alimentares e bebidas, a Herdade da
Amada esta localizada na cidade de
Elvas e hoje caracteriza-se por ter

um dos maiores terroirs da Peninsula
Ibérica com vinhas plantadas pelo
método tradicional de enxertia, com
enxertia de garfo e chip budding, sendo
os porta-enxertos seleccionados em

vinhas velhas da regido.
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Sao dez castas trabalhadas nos 14 hectares de vinha plantados - Arinto, Fernio Pires, Roupeiro, Verdejo, Alicante
Bouschet, Casteldo, Tempranillo, Grand Noir, Syrah e Touriga Nacional - op¢des que beneficiam de solos de orig

em granitica e do clima tipicamente mediterrdneo que se verifica neste terroir tinico e de perfil singular do Alentejo,
seleccionadas de acordo com os objectivos dos novos proprietarios, de forma a garantir que os vinhos se distinguem
pela sua autenticidade e qualidade.
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Desde o seu arranque ¢ o principio da interven¢ao minima que vigora,
com respeito pela natureza das castas e do seu terroir, numa viticultura em
modo de produgio integrada, em prol do futuro da produgio bioldgica.
Trabalho a cargo de José Luis Marmelo, um vitcélogo que tem investido no
conhecimento da ampelografia das castas adaptadas a regido de Portalegre
e que tem realizado diversos ensaios ao nivel de condugao, fertilizagéo,

controlo de pragas e doengas no &mbito do modo de produgio bioldgico.

Junto a ele, no campo da enologia, estd Bruno Pinto da Silva que conta
com a consultoria de Susana Esteban, en6loga com mais de 20 anos de
experiéncia, na pratica de uma enologia também ela, e em coeréncia com
o conceito, os valores e principios de actuagio do projecto, de intervencdo
minima, subtrativa, valorizando-se a0 maximo a quimica da uva e o
factor tempo e recorrendo-se a produtos enoldgicos s6 quando estritamente
necessario, estratégia que potencia o melhor de cada uma das castas plantadas.

O Escangio, n°204 - 2025

Hoje, sdo trés as gamas de vinho no seu
portefdlio - os vinhos colheita, os vinhos
monovarietais e os vinhos reserva — aos quais
ja foram atribuidas varias distingdes. Um
trabalho reconhecido no produto final que
prima pela qualidade e autenticidade mas que
considera todo o seu processo de produgio,
com aposta na sustentabilidade, no cuidado e
na valoriza¢io do patrimoénio, da cultura e da
identidade da regido, demonstrando, na mesma
medida e em sintonia, um olhar ambicioso
para o futuro.

www.herdadedaamada.pt
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INICIACAO A PROVA

DE VINHOS

NIVEL II

Crmivel 11 deste carso de introdugio ao mundo do
inho ¢ composto por uma prova alargada de vinhos
“do panorama nacional que permitirio consolidar os

conhecimentos adguiridos.

CONTEUDOS DO CURSO

Prova sistematica.

Tipos de copos ¢ a sna importincia.

Ficha de prova técnica ( para a descrigio de cada vinho)
Aspectos bidsicos da Harmonizacio.

MATERIAL DE ESTUDO | MATERIAL DIDATICO
Serd entregue aos alunos documentacio de estudo em
tormato digital; Degustagio de 11 vinhos por aula

TEMPO DE DURACAO
3 Horas {1 Dia)

INVESTIMENTO
D000, socios T900E, por pessoad

CERTIFICACAQ
Serd entregue diploma de participacio a todos os
participantes

FORMADORES

O3 Formadores que compdem a equipa da Associacdo
dos Escangoes de Portugal. ¢ de reconhecida qualidade
¢ capacidade internacional

VINHOS A UTILIZAR DURANTE A ACAO
“serdo degustados | espumante, 3 vinhos brancos, 2
roses, 3 tintos ¢ 2 Licorosos/Generosos,

de categoria premivm durante o corso

HORARIO DO CURSO
[as 10 AS 13 Horas (Sibado)

Associacio dos Escangdes de Portugal
Av, Almirante Reis, n= 58 R/C dt] 1150-019 Lishoa -Tel 218132542 - 961901015 | cscancaci®sapa.pt | wwwiescantoes.pt
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Educagdo Vinica

O SAKEE OS
ESCANCOES DE
PORTUGAL

Fotos AEP
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O Curso Profissional de Escan¢io da Associagiao dos Escancoes de
Portugal (AEP) tem vindo a afirmar-se como uma das mais completas for-
magoes de Escan¢ido em Portugal, conciliando tradicio e inovagédo
na formacio de novos profissionais. Desde o seu inicio, o programa
formativo inclui o sake, reconhecendo-o como uma bebida que,

a semelhanca do vinho, reflete o territorio, o saber humano e a
cultura de um povo.

Nos ultimos anos, contudo, este tema tem vindo a ser aprofundado.
A crescente relevancia do sake no panorama internacional, bem
como o interesse de escancoes e consumidores fora do Japdo, mo-
tivaram a AEP a atualizar e a enriquecer o seu conteudo pedagogico.
Esta evolucio reflete uma visio moderna da profissido, que hoje
exige um conhecimento mais alargado sobre diferentes bebidas e
culturas, preparando os escang¢oes para atuar num mercado global
cada vez mais exigente e diversificado.

Mais do que uma curiosidade exotica, o sake € atualmente um
simbolo de identidade e precisdo técnica, cuja compreensiao con-
tribui para o desenvolvimento da sensibilidade do escan¢ao. O seu
estudo permite explorar paralelismos com o mundo do vinho, com-
preender novas abordagens e abrir horizontes para harmonizagoes
cada vez mais criativas.

Em 2025, tanto o curso realizado em Evora como o de Lisboa contaram
com uma aula inteiramente dedicada ao sake, abordando temas
como estilos, métodos de producgao, temperatura de servigo e



harmonizagio. O objetivo € formar profissionais
capazes de compreender e comunicar o
sake com rigor e sensibilidade, atribuindo-lhe
o mesmo nivel de consideracéo e respeito
que dedicam ao vinho. Desta forma, a

AEP refor¢a o compromisso de dotar os
seus formandos de um repertorio de
competéncias cada vez mais completo, que
reflete a exceléncia e a abertura internacional
da profissao de escan¢ao em Portugal.

A importancia do sake no mundo

da sommellerie

O sake, outrora visto como wma bebida
tradicionalmente associada a cultura japonesa, tem
vindo a afirmar-se como uma presenca
incontornavel nas mesas, nas cartas e na
formagio de escangoes em todo o mundo. Nas
ltimas décadas, a sua crescente projecao
internacional tem revelado nao apenas

a riqueza e a complexidade desta bebida
milenar, mas também a sua capacidade

de dialogar com diferentes culturas gas-
tronomicas e de ocupar um espago relevante
na arte da harmonizacao.

Cada vez mais, os escang¢oes reconhecem o sake como uma
bebida de enorme importancia formativa e cultural, cujo estudo
passou a fazer parte das competéncias essenciais da profissao. O seu
crescimento no panorama mundial tem sido apoiado por insti-
tuicoes de referéncia, nomeadamente a Japan Sake and Shochu
Makers Association (JSS), que desempenha um papel decisivo
na promogao, divulgagio e educaciao sobre o sake tora do Japio.
Atraves da sua colaboragio com a Association de la Sommellerie
Internationale (ASI), a JSS tem contribuido para o aumento do
conhecimento técnico e da presenga do sake nas formagoes e nos
concursos de escangoes em todo o mundo.

Esta aproximacao foi formalmente reconhecida pela ASI, que este
ano integrou nas suas Guidelines for International Competitions
uma grelha de prova dedicada exclusivamente ao sake, destinada
davaliacdo sensorial e técnica desta bebida. Trata-se de um marco
importante para a profissio, pois coloca o sake ao lado do vinho e
da cerveja como uma categoria auténoma, exigindo dos escancoes
uma formagao especifica e aprofundada.

Hoje, falar de sake ¢ parte integrante do vocabulario do escan¢ao
moderno. A bebida estd presente nas provas dos grandes concursos
mundiais, continentais e nacionais, refletindo a sua relevancia
crescente no universo da sommellerie. Mais do que uma tendén-
cia, o sake representa um elo entre culturas e uma expressio
da curiosidade intelectual e sensorial que define o verdadeiro
escangio contemporaneo.

Sakes provados na aula de Lisboa:
Kiku Masamune (Taru Sake), Kiwamihijiri (Jyunmai Ichibanshizuku),
Takijiman (Junmai Ginjo) e ZAKU IMPRESSION N (Junmai Daiginjo Genshu)

Sakes provados na aula de Evora:

Yoshinosugi (Taru Sake), Takijiman (Junmai Ginjo), ZAKU IMPRESSION
N (Junmai Daiginjo Genshu) e Rikka no Mori 2024 (sake produzido pelos
alunos do Sakeology Center da Niigata University)
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O papel da AEP e a colaboragio com a JSS
A Associagio dos Escangoes de Portugal tem
mantido uma presenca ativa nos princi-
pais eventos da Association de la Sommellerie
Internationale, onde o sake tem assumido um
papel cada vez mais relevante nas formagoes e nos
concursos internacionais. Foi precisamente atraves
desta participagao que se estreitaram os lagos com
a Japan Sake and Shochu Makers Association
(JSS), entidade que tem lideradoa promogao
mundial do sake e o seu reconhecimento
entre os profissionais da sommellerie.

O contacto regular com a JSS despertou

na direcao da AEP uma atencao redobra-
da para o valor formativo e cultural desta
bebida, conduzindo ao desenvolvimento de
uma colaboracio s6lida entre ambas as enti-
dades. Esta relagao tem permitido a AEP in-
tegrar o sake de forma mais estruturada nos
seus programas formativos e nos concursos
nacionais, num dialogo constante assente na
partilha de conhecimento, no intercimbio
de experiéncias e no fortalecimento dos
lagos entre Portugal e o Japao.

Um dos momentos mais marcantes desta
colaboracio ocorreu no inicio de 2025,
quando o formador da AEP, Tiago Paula,
foi convidado pela JSS a participar numa
formagao intensiva no Japao, nas prefeituras
de Niigata e Gunma. O programa incluiu
visitas a algumas das mais prestigiadas casas
produtoras de sake — entre elas Kikusui, Taiyo,
Ishimoto (Koshinokanbai), Shirataki, Nagai e
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Tsuchida — bem como uma passagem pela unidade de polimento de arroz
Niigata Sakamai Seimai, referéncia mundial nesta area.

A experiéncia culminou com a visita ao Sakeology Center da Niigata
University, instituigao pioneira no estudo cientifico e académico do
sake. Nesta etapa, foi possivel aprofundar o conhecimento sobre o
desenvolvimento dos diferentes aromas, compreender em detalhe
a influéncia das leveduras utilizadas e analisar de forma técnica os
fatores que moldam o perfil final de cada sake. Esta oportunidade
representou um marco importante para a AEP, reforcando o seu
compromisso em proporcionar uma formacao atual, global e de
exceléncia, que une o saber técnico a valorizagio cultural das bebidas
que integram o universo profissional do escangio.

Mais do que uma acio de formagdo, esta iniciativa simbolizou o
inicio de um didlogo continuo entre Portugal e o Japao, alicercado
na partilha de conhecimento e no respeito mutuo pelas tradi¢oes
vinicas e gastronomicas de ambos os paises. Através desta parceria, a
AEP reafirma o seu papel como mediadora entre culturas, re-
forgando a presenga portuguesa no panorama internacional da
sommellerie e contribuindo para que o sake encontre também o
seu lugar nas mesas e nas escolas de escancio em Portugal.

O GI Mie em Portugal: outubro de 2025

Em 2025, Portugal sera palco de mais um momento marcante na
divulgacao e valorizacio do sake a nivel internacional. Nos dias 13
e 14 de outubro, em parceria entre a Associacao dos Escangoes de
Portugal e a Indicagiao Geogrifica (IG) de Mie, e com o apoio da
Embaixada do Japao em Portugal, Lisboa recebera uma comitiva
de produtores japoneses para um programa que visa promover

o intercambio cultural e profissional entre os dois paises. Esta
iniciativa, organizada pelo Comité de Gestao da IG Mie, representa
um passo importante na aproximacao entre Portugal e o Japao,
reforgando o papel da AEP na diplomacia enogastronomica e na
divulgacao do sake junto dos profissionais portugueses.



13 de outubro — Seminirio e Jantar de Harmonizacio

O primeiro dia sera dedicado a Masterclass Profissional sobre o Sake IG Mie, que decorrera no edificio da
Embaixada do Japao em Portugal. A sessao sera conduzida por Laetitia Martin, formadora da prestigiada escola
Albert Mum (Paris), e contara com uma prova comentada de mais de dez sake produzidos na regiao de Mie. O
evento permitira aos participantes compreender melhor as particularidades desta Indica¢do Geografica, explorando

a ligagio entre terroir, tradigao e inovagio na produgio destes sakes. A jornada culminara com um jantar de
harmonizagao no restaurante O Portuguese Chiado, onde os sakes IG Mie serao apresentados em conjunto com
pratos emblematicos da gastronomia portuguesa uma experiéncia que celebrara o encontro entre duas culturas a
mesa e demonstrara a versatilidade e a capacidade de adaptagiao deste produto a diferentes contextos culinarios.

14 de outubro - Seminirio Pratico ¢ Reunido de Negocios

No dia seguinte, na sede da AEP, decorrera uma sessio de apresentagao, com o objetivo de reunir profissionais da
restauracao, escangoes e distribuidores com representantes de varias casas produtoras da regido de Mie. Entre as
empresas representadas estarao a Goto Shuzoujo, Takijiman Sake Brewing, Maruhiko Shuzo e Shimizu Seizaburo
Shoten, que irdo apresentar as suas historias, métodos de produgao e portefolios, além de partilhar detalhes sobre
o terroir e as técnicas especificas utilizadas na elaboracao dos seus sakes.

O encontro contara ainda com o apoio de intérpretes de portugués e inglés, facilitando a comunicagio entre os pro-
dutores japoneses e os profissionais portugueses e promovendo um ambiente de partilha e aprendizagem mutua.

A presenca da IG Mie em Portugal simboliza nido apenas a crescente abertura do mercado nacional a novas
expressoes de qualidade, mas também o reconhecimento do papel da AEP como parceira ativa na promogao da
cultura do sake e no estreitamento das relagoes enogastronomicas entre Portugal e o Japao. Com o apoio insti-
tucional da Embaixada do Japao, esta parceria refor¢a o compromisso de ambas as partes em valorizar o conhecimento,

a exceléncia e a partilha cultural através do sake, uma ponte entre tradigoes, saberes e paixoes que unem dois paises pela
mesa e pelo respeito ao detalhe.

Conclusao

A introdugao e o desenvolvimento do tema do sake no Curso Profissional de Escan¢ao da AEP refletem a aposta
continua da associagio numa formacio de exceléncia, atual e global. O estudo desta bebida, integrado nas aulas
tedricas e praticas, tem permitido aos formandos compreender novas abordagens técnicas, explorar harmonizagoes
inovadoras e ampliar a sua sensibilidade enquanto profissionais.

A colaboragio com a Japan Sake and Shochu Makers Association (JSS) tem sido essencial para este percurso,
garantindo rigor cientifico e uma ligagio direta as fontes de conhecimento mais relevantes. Através desta parceria, a
AEP tem acesso a conteudos formativos de referéncia, visitas técnicas, provas especializadas e programas de in-
tercambio, que elevam o padrao da formagao ministrada em Portugal e colocam os seus formandos em sintonia
com as melhores praticas internacionais.

O ano de 2025, com a presenga da IG Mie em Portugal e a realizacao de novas iniciativas conjuntas com a JSS,
consolida este caminho de cooperagao e aprendizagem mutua. Ao integrar o sake de forma estruturada no seu
programa e ao promover o contacto direto com os produtores e as instituicoes japonesas, a AEP refor¢a o seu papel
de ponte entre culturas, assegurando que os escangoes portugueses continuam a formar-se com um espirito aberto,
técnico e profundamente enraizado no respeito pelas tradigoes, sejam elas do vinho, do sake ou outra bebida.
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A EXPERIENCIA
NO JAPAO

Em fevereiro de 2025, Tiago Paula, formador da
Associagao dos Escangoes de Portugal, participou
numa formagao intensiva no Japao organizada pela
Japan Sake and Shochu Makers Association (JSS). O
programa incluiu visitas técnicas as regides de Niigata e
Gunma, aos seus produtores e ao prestigiado Sakeology
Center da Niigata University. Nesta conversa, Tiago
partilha as suas impressoes sobre a viagem, o que
aprendeu e como pretende aplicar esse conhecimento
na formagao dos escangoes portugueses.

W

1. O que mais o marcou nesta viagem de formagio ao Japiao?

A experiéncia foi extremamente completa, permitindo compreender o ciclo do sake desde a origem. Visitamos
campos de arroz, unidades de polimento do arroz e produtores, acompanhamos todos os processos de elaboragio
do sake, desde a prova da agua, cozimento do arroz, elaboragio do koji, fermentacio e engarrafamento, e concluimos com
provas orientadas pelos proprios produtores. Tivemos ainda a oportunidade de participar em virias refeicoes,
cuidadosamente harmonizadas com diferentes estilos de sake. Esta abordagem integrada permitiu-me com-
preender ndo apenas a técnica, mas também a filosofia e a cultura que estao por tras de cada sake.

Quais foram os momentos mais especiais?

Entre tantos, destacaria trés experiéncias:

« O Sakeology Center da Niigata University, que trouxe uma perspetiva cientifica inica, essencial para compreender os
fatores que influenciam o sake, a origem dos seus aromas e o papel das diferentes leveduras utilizadas.

« A Shirataki Sake Brewery, que representa de forma exemplar o

equilibrio entre tradigao e tecnologia, com um portefélio elegante e acessivel.

« A Tsuchida Sake Brewery, que surpreendeu pela sua filosofia de minima

intervengao e pela ousadia de experimentar processos pouco convencionais, revelando a enorme diversidade que
o sake pode alcancar.

Que pontos considera mais importantes para promover o sake fora do Japio?

Trés aspetos principais:

1. Potencial gastronémico - o sake ¢ uma bebida de grande versatilidade e pode enriquecer experiéncias gas-
tronémicas muito para além da cozinha japonesa, mostrando afinidade com diversos estilos culindrios, incluindo
a portuguesa,

2. Diversidade de estilos - ainda existe a percecao de que o sake ¢ uma bebida homogénea, quando na verdade ha
estilos muito distintos, comparaveis a diversidade existente no mundo do vinho.

3. Rotulos acessiveis — deixamos a sugestio de que os produtores considerem incluir informagao mais internacional,
utilizando a lingua inglesa nos rétulos e acrescentando indicacoes sobre perfil, temperatura de servigo e possiveis
harmonizacoes. Esta pequena mudanca pode ajudar os consumidores a compreender e apreciar melhor cada sake.

Na sua opinido, o que torna o sake unico face a outras bebidas?

O equilibrio e a suavidade. Enquanto o vinho pode ter taninos mais presentes ou uma acidez mais marcada, o
sake distingue-se pela textura delicada e pela integracao harmoniosa entre umami, acidez e dogura. Além disso, €
uma das poucas bebidas que se pode servir desde bem fresca até quente, revelando diferentes nuances conforme
a temperatura. Essa flexibilidade ¢ rara e aumenta muito a sua versatilidade gastronomica.
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Como pretende aplicar os conhecimentos
adquiridos em Portugal?

Esta viagem trouxe uma visdo mais profunda
e pratica, que quero transmitir nos cursos
da AEP. Ao integrar exemplos de diferentes
estilos, métodos de produgio e harmoni-
zacoes, serd possivel enriquecer a formagéo
dos escangoes. O objetivo ¢ aproximar o
sake dos profissionais portugueses, incentivando
o seu estudo e a sua compreensao.

No que toca as cartas de bebidas, deixamos
a sugestao de que o sake possa ser apresentado
como um complemento, uma proposta
diferente, capaz de surpreender e educa,
mas sem nunca substituir o vinho, que faz
parte essencial da nossa identidade
gastrondmica e cultural.

E como conciliar esta aposta com o papel central do vinho na formacio dos escancoes?
O vinho continuara sempre a ser o coragao da nossa profissao e da missao da AEP. O trabalho desenvolvido com

o Japao deve ser entendido como uma troca cultural e profissional, onde aprendemos com a tradigao do sake e,
ao mesmo tempo, partilhamos com os japoneses a riqueza e diversidade dos vinhos portugueses. E um dialogo

entre culturas que enriquece ambas as partes e reforc¢a a relevancia internacional da nossa profissdo.
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Educagao Vinica

VISITA A HERDADE
DA FITA PRETA

Fotos AEP

IEEfl © Escangio, n°204 - 2025

fim do més Setembro, teve a oportunidade de fazer, em Julho, mais
uma visita educativa a um produtor da regido do Alentejo, desta vez a
Herdade da Fita Preta, em Evora, guiados pelo escangao formador Fabio
Nico, vice-presidente da Associacdo. Uma ocasido para conhece
to o trabalho singular realizado por Anténio Macanita nesta propriedade
onde em 2016 instalou o seu projecto Fitapreta, projecto com o qual
» seu primeiro vinho em 2004.




No que respeita ao calenddrio do Curso Profissional AEP, em curso e em agenda, estas edicoes de Nivel I estio na sua recta
final mas serd ja em Setembro que terd inicio uma nova formagio de Nivel I e esta serd realizada pela primeira vez na cidade
de Evora, no seguimento do Nivel I aqui ji levado a cabo por duas edigoes.

Sobre o Curso Profissional de Escangio, este foi langado em 2019 com o objectivo de proporcionar aos profissionais e
futuros profissionais um aliado formativo completo e minucioso nos seus percursos académicos e profissionais, este é um
curso composto por 3 niveis, sendo que a frequéncia na sua totalidade garante o diploma profissional de Escancio certificado
pela Associagdo de Escangoes de Portugal, entidade formadora certificada pela DGIRT e com reconhecimento nacional e
internacionalmente.

Todas as aulas sdo orientadas e ministradas por profissionais da drea, sobretudo escangoes, mas também enélogos, viticultores,

chefs e formadores da equipa da AEP que tém transmitindo conhecimentos e as suas experiéncias de forma tinica enriquecendo
ainda mais os conteados do programa de estudo.
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Educagao Vinica

CURSO DE
INICIACAO A
PROVA DE VINHOS

Fotos AEP

A ultima sessdo do curso de Iniciacio
a Prova de Vinhos a acontecer antes do
periodo de férias teve lugar em Lisboa,
na sede da Associacdo dos Escangoes
de Portugal, no dia 18 de Julho, numa
formagao de Nivel II guiada por Tiago

Paula, presidente da Associacio.

O Escangdo, n°204 - 2025

Nas formacdes deste curso, para uma experiéncia também pratica e sensorial
do contetdo transmitido, os alunos tém tido oportunidade de provar alguns
vinhos de produtores do nosso pais. E tém sido varios os produtores com
que a Associacdo tem contado no seu projecto de educagdo vinica. Nesta
formacdo em particular esteve presente a 1000 Curvas Wine, a Adega
de Cantanhede, a Adega da Cartuxa, a Justinos

Madeira Wines, a José Maria da Fonseca, a Quinta da Aguieira, a Quinta
do Cerrado da Porta, a Quinta da Deserta, a Quinta Dona Sancha, a
Quinta da Vineadouro e a Villa Oeiras. Como oferta especial, os alunos
contaram com o vinho Casa Relvas Sommelier Edition, referéncia
nascida de numa parceria conjunta entre a Associacio dos Escangdes de
Portugal e esta casa produtora de vinhos.

O Nivel I deste curso é uma introducio ao mundo do vinho, composto por um
conjunto dos principais e mais relevantes temas e contetidos, que permitem
uma iniciagio na jornada através do mundo desta apaixonante bebida.




Educagao Vinica

CURSO NACIONAL
FERNANDO
FERRAMENTAS

Fotos AEP

No ambito deste Curso, o més de Julho recebeu também
a sua ultima edicdo antes da pausa de Verao, tendo sido
a cidade de Braga a ultima paragem deste primeiro
semestre educativo. A formac¢io decorreu no Hotel
Vila Galé Braga na primeira semana deste més, ainda a
apanhar o tltimo dia de Junho, mais precisamente entre os
dias 30 de Junho e 4 de Julho, sob orientacao do escancdo
Paulo Vale e com a presenca de Ligia Marques da Sogrape.

Fica também por aqui o agradecimento aos produtores que
tiveram os seus vinhos presentes nesta formagao: a Adega
Camolas, a Adega Casal Martins, a Adega de Mongao, a Casa
Relvas, a Familia Margaca, a Herdade da Mingorra, a Herdade
do Peso, a Joaquim Arnaud, a Mateus Rosé, a Quinta de Azevedo,
a Quinta dos Carvalhais, a Quinta do C6ro, a Quinta
de Miramontes, a Quinta dos Monteirinhos, a Quinta do
Perdigéo, a Quinta dos Platanos, a Ramos Pinto, a Sa’Vinum,
a Sogrape e a Vercoope.

Em agenda:
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Em agenda:

Masterclass Vinhos Quinta Ribeira da Péga -

AEP: 6 de Outubro

Seminario Pratico sobre o Saqué GI Mie -

13 e 14 de Outubro (mais informacdes contactar a AEP)

Iniciagio a Prova de Vinhos Nivel I -

13 de Setembro | 11 de Outubro

Iniciag¢ao a Prova de Vinhos Nivel II - 18 de Outubro

Curso Nacional Fernando Ferramentas -

Tomar: 6 e 7 de Outubro | Santa Cruz, Madeira: 27 e 28 de Outubro
Curso Profissional Nivel II - Evora: 29 de Setembro

www.escancao.com/agenda
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Vintage
Quinta do Porto
2022

A esséncia do terroir inico
de Porto Ferreira

A declaracao de um novo Vintage Porto Ferreira

é sempre um marco, um momento especial, uma
celebracao do melhor que a natureza oferece em
anos excecionais.

A Quinta do Porto, adquirida por Dona Anténia em
1863, sempre produziu os melhores vinhos desta
Casa de Vinho do Porto e o Vintage Quinta do Porto
2022 nao é excecao.

Com uma tradicao enraizada na produgao de

Vinho do Porto desde 1751, Porto Ferreira possui
uma das mais magnificas e antigas garrafeiras de
Vintages, com vinhos que remontam a 1800s.

Porto Ferreira tem o prazer de apresentar um vinho
com elevada acidez e elegancia, que mantém

a exceléncia histdrica e o perfil das colheitas
anteriores, enquanto se dedica a perpetuar um
legado de mais de 270 anos.

QUINTA DO PORTO
VINTAGE

2021

PART OF

SOGRAPE'?


https://portoferreira.com/pt

Acontece - Espago de divulgacdo
de iniciativas e novos projectos

8° BRUT
EXPERIENCE

Fotos Brut Experience

A 8t edi¢ao do Concurso Internacional
de Espumantes Brut Experience
realizou-se no dia 4 de Julho de

2025, no Hotel Holiday Inn Lisboa
Continental, em Lisboa, com

126 espumantes em competicao,
provenientes de Portugal, Espanha

e Italia. Tiago Paula, presidente da

Associagio dos Escangoes de Portugal,

esteve presente como um dos

provadores convidados.

m O Escangio, n°204 - 2025

Este é um concurso organizado por José Miguel Dentinho,
jornalista, critico e provador de vinhos em varios concursos
nacionais e internacionais e com mais de 30 anos de profissao,
e Luis Gradissimo, formador e autor na drea da enogastronomia
e vinho e detentor da marca Enophilo, e pretende distinguir
e dar a conhecer, aos consumidores, os melhores espumantes
nacionais e internacionais, para estimular a sua produgao e
contribuir para a expansio da cultura do espumante.

Aberto a todos os espumantes Brutos e Brutos Naturais
produzidos através dos métodos tradicional, natural e de
charmat, engarrafados em todas as regides do mundo, as
amostras sao provadas e avaliadas por um juri composto por
jornalistas e criticos da especialidade, endlogos, escangoes

e outros especialistas do sector, este ano contando com a
presenca e participagao de 21 provadores.
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No final, foram distinguidos 31 espumantes com Medalha de Ouro, avaliados com mais de 90 pontos, e
2 com Medalha de Prestigio, que receberam mais de 95 pontos, sendo esta tltima a distingdo mais alta
da competi¢ao. Os medalhados de Prestigio foram um espumante do Alentejo, o Cartuxa 2016 Reserva,
da Adega da Cartuxa, e outro da Bairrada, o Quinta d’Aguieira 2017 Millésime Brut Nature, da Aveleda.
Nas Medalhas de Ouro, os contemplados foram: o Quinta do Rol 2013 Rosé; o Casa de Santar 2017
Vinha dos Amores Encruzado; o Montanha Real 2010 Tributo 25 Anos; o Quinta da Lagoa Velha 2020
Baga Blanc de Noirs; o Terras do Avo 2016 Mae 80; o Quinta do Cerrado 2016 Rosé; o Quinta da Lagoa
Velha 2017; o Quinta d'Aguieira Reserva Bruto; o Familia Hehn 2014 Velha Reserva; o Familia Hehn
2014 Riesling Fur Christine Edigao 10 anos; o Montanha Real 2018 Reserva "Blancs et Noirs"; o Grande
Aplauso 2015; o Montanha Real 2018 Grande Reserva Baga Bairrada; o Nana 2020 Cuvée; o Coto de
Mamoelas 2020 Super Reserva; o Pedra S6 2021 Super Reserva; o Terras do Demo 2018 Reserva; o Maset
"1917" 2021; 0o AdegaMae 2018 Rosé; o D. Graga 2020 Blend; o Original 2019 Super Reserva Bruto; o Real
Senhor Multimillésime Brut Nature; o Monte Faro 2020 Grande Reserva; o Silica 2015 Super Reserva
Blanc de Noirs; o Maset 2021 L'avi Pau; o Rama Family Wines 2021 Grand Cuvée Blanc de Noirs; o
Vinha d'Ervideira 2023; o Adega Sio Mamede 2022 Reserva Brut Natur; o Titan of Douro Extra Bruto;
o Cartuxa 2019; e o Nana 2021 Rosé.

https://brutexperience.pt/concurso-pt/
https://www.luisgradissimo.com/
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Acontece - Espago de divulgacdo
de iniciativas e novos projectos

BAIXO ALENTEJO
COMO CIDADE
EUROPEIA DO
VINHO 2026

Fotos CIMBAL

No seguimento de decisao tomada
em Assembleia Geral extraordindria
pela Associacdo de Municipios
Portugueses do Vinho - AMPV e

no ambito do projecto dinamizado
pela Rede Europeia de Cidades do
Vinho - RECEVIN, o Baixo Alentejo
foi eleito Cidade Europeia do Vinho

2026, candidatura promovida pela

Comunidade Intermunicipal do Baixo
Alentejo (CIMBAL) e pela Entidade
Regional de Turismo (ERT) do Alentejo
e Ribatejo.

Il O Escangio, n°204 - 2025

A este titulo con-
correram também
os Agores, numa
candidatura
conjunta de oito
municipios, e

o Algarve, com
seis municipios.
Reconhecida pelo
seu patrimonio
vinicola e identidade ligada ao vinho a regiao eleita inclui

13 municipios - Aljustrel, Almodévar, Alvito, Barrancos,
Beja, Castro Verde, Cuba, Ferreira do Alentejo, Mértola,
Moura, Ourique, Serpa e Vidigueira — e pretende alcancar
uma maior dinamizacao em torno do vinho, uma maior
promogao da diversidade e qualidade dos vinhos, atrair mais
visitantes ao territorio e aumentar a sua internacionaliza¢io.

Neste contexto, no dia 22 de Julho, foram organizadas duas
sessoes de trabalho destinadas aos produtores de vinho e
stakeholders do territério, ac¢ao que decorreu na sede da
CIMBAL, em Beja e onde a presenca de varios agentes do
sector foi essencial, participaciao que se pretende constante
para garantir o sucesso desta distin¢ao que valoriza o vinho,
a cultura e a identidade do Baixo Alentejo. A Associacio
dos Escangoes de Portugal esteve presente estando o actual
vice-presidente, Fabio Nico, em sua representacao.

O objectivo do encontro foi apresentar o enquadramento,
o0s objectivos e o cronograma da iniciativa Baixo Alentejo
Cidade Europeia do Vinho 2026, bem como recolher contributos
e ideias dos intervenientes.

www.cimbal. pt/
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Acontece - Espago de divulgacdo
de iniciativas e novos projectos

NOVOS ORGAOS
SOCIAIS NA ADHP

Fotos ADHP

A Tomada de Posse para o triénio 2025-2028 dos Orgdos Sociais da
ADHP - Associagao dos Diretores de Hotéis de Portugal, entidade de
referéncia na valorizag¢io da direc¢io hoteleira e no desenvolvimento do
sector turistico nacional, aconteceu no dia 17 de Julho de 2025, evento
que decorreu no Paldcio do Governador, em Lisboa, apos a elei¢io em
Assembleia Geral realizada no més de Marco.

Entre outras figuras de relevo do sector do Turismo, estiveram presentes
o secretdrio de Estado do Turismo, Comércio e Servi¢os, Pedro Machado; o
presidente da Confederagiao do Turismo de Portugal, Francisco Calheiros;
a presidente da ERT de Lisboa, Carla Salsinha; o presidente do Turismo
de Portugal, Carlos Abade e o presidente da AHRESP, Carlos Moura.

A lista eleita, Lista A, liderada por Fernando Garrido, que adiantou que
este serd o seu ultimo mandato na funcio ndo tendo planos de se recandidatar
para o proximo triénio, foi escolhida por unanimidade representando
assim a continuidade de um projecto que nasceu hd 12 anos.

Para este novo triénio sdo cinco as suas maiores prioridades: a aposta

na formagao; o reconhecimento da profissio de director hoteleiro, que
se pretende obrigatoriamente formado ou com experiencia profissional
em diregio; os eventos realizados regularmente pela ADHP; as parcerias
feitas com empresas e instituicoes; e a dinamizag¢do da European Bonds
of Hospitality Leaders, que permite a ligacdo com associagdes congéneres
internacionais.

www.adhp.org/
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Acontece - Espago de divulgacdo
de iniciativas e novos projectos

40° FESTIVAL DO
VINHO PORTUGUES

Fotos Camara Municipal de
Bombarral

- 2025
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O Festival do Vinho Portugués ¢ uma iniciativa da Camara Municipal
do Bombarral que nasceu em 1960 sendo um dos primeiros eventos do
genero em Portugal a celebrar a qualidade dos vinhos nacionais. A Associagao
dos Escan ortugal fez-se aqui representar numa das suas principais
acgoes, o Concurso de Vinhos Engarrafados, estando como membro do
juri, Nuno Ferreira, seu presidente da Assembleia Geral.

Sobre o festival, jd em 1960, data da sua primeira edigio, o objectivo
principal era a divulga¢ao da vitivinicultura da regiao, grande fonte

de riqueza deste territorio e muito importante para o concelho e sua

Nacional da F y

na Mata Municipal do Bombarral, celebra a regido, a sua cultura e identidade,
dedicado a dois dos '-1‘in-cipai5 motores econémicos do concelho, o vinho
e a péra rocha, e que os




Este ano realizou-se de 7 a 12 de Agosto, jd na sua
407 edicao, sendo a 30° edicao da Feira Nacional da
Péra Rocha, e proporcionou aos visitantes, uma vez
mais, um programa diversificado com a habitual
degustagdo de vinhos mas também de gastronomia
nas varias tasquinhas dinamizadas pelas associagoes
locais e pelo restaurante oficial do evento, o Zélia.
Estiveram cerca de 80 expositores na feira, aproxi-
madamente 30 ligados ao sector vitivinicola, além
da presenca da Associacdo Nacional de Produtores
de Péra Rocha.
1t Ainda durante os varios dias do festival foram vérios
Iy 8k [/ os showcookings no Espago Gourmet e 0s es-

{ i pectaculos musicais didrios, com a actuagio de vdri-

{ : os artistas locais e nacionais entre os quais a Banda
,% h& i Xeques Orquestra, Para Sempre Marco, Miguel
L > Gameiro e Pélo Norte, Van Zee, Carolina Deslandes
———=

i — 2 :
R e Quim Barreiros.

No seu ambito, e a ser realizado também ha 40 anos, aconteceu entdo o Concurso de Vinhos Engarrafados onde sao premi-
ados os melhores vinhos dos produtores que se fazem representar na ocasido. Nesta edi¢ao este concurso decorreu nos dias
30 e 31 de Julho sob a coordenagdo do endlogo José Anténio Fonseca, com 40 néctares em prova de produtores do concelho
e da regido oeste. O grupo de 10 jurados presente, entre eles Nuno Ferreira, teve em conta para a avaliagio critérios como

a tonalidade e limpidez da cor, a harmonia e pureza aromatica, bem como o corpo ¢ a intensidade gustativa. Os vinhos
medalhados (quadro I) receberam um diploma e um troféu, entregues num jantar de gala realizado no dia 8 de Agosto, no
contexto do Festival.

Vinhos Regionais Leves

1° prémio - Solar da Marquesa (branco), 2024 | Casa Agricola Hordcio Nicolau - Adio Lobo
20 prémio -Séttal, 2024 | Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda. - Bombarral

3¢ prémio - Solar da Marquesa (rosado), 2024 | Casa Agricola Horicio Nicolau — Addo Lobo

Vinhos Brancos Regionais

1° prémio - Carlota (Salviano Blanc), 2024 - Reg,. Lisboa | Quinta do Vale Bem Feito - Merceana
20 prémio ~Mundus Reserva 2022 - Reg. Lisboa | Adega Cooperativa da Vermelha C.R.L.

3° prémio - Carlota (Moscatel Galego), 2024 - Reg. Lisboa | Quinta do Vale Bem Feito — Merceana

Vinhos Tintos Regionais

19 prémio — Massimo (Touriga Nacional), 2021 — Reg. Lisboa | Quinta do Vale Bem Feito — Merceana

20 prémio - Troviscal Grande Reserva, 2018 - Reg, Lisboa | Cerrado da Porta Lda. - Sobral de Monte Agrago
30 prémio - Velharia Reserva, 2017 — Reg. Lisboa | Adega Cooperativa da Labrugeira, C.R.L.

Vinhos Brancos de Denominacao de Origem Controlada

1° prémio — AV Grande Reserva, 2019 - D.O.C. Obidos | Adega Cooperativa da Vermelha C.R.L.

2¢ prémio — Confraria Reserva, 2022 - D.O.C. Obidos | Adega Cooperativa do Cadaval C.R.L.

3¢ prémio - Sanguinhal (Chardonnay/Arinto) Reserva — D.O.C. Obidos | Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda. - Bombarral

Vinhos Tintos de Denominacio de Origem Controlada

1° prémio - Empatia Superior, 2018 — D.O.C. Alenquer | Adega Cooperativa da Labrugeira, C.R.L.

20 prémio — AV Grande Reserva, 2019 - D.O.C. Obidos | Adega Cooperativa da Vermelha C.R.L.

3¢ prémio — Quinta de Sao Francisco, 2020 - D.O.C. Obidos | Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda. - Bombarral

www.facebook.com/FestivalDoVinhoPortuguesFeiraNacionalDaPeraRocha/
www.cm-bombarral.pt
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Acontece - Espago de divulgacdo
de iniciativas e novos projectos

MELHORES VINHOS
DO DAO
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O Solar do Vinho do Dao, em Viseu, recebeu a 16* edi¢do do Concurso
Melhores Vinhos do Dao Engarrafados, iniciativa da Comissao Vitivinicola
Regional do Dao, nos dias 8 e 9 de Julho de 2025. Na ocasido marcaram
presenca Tiago Paula e Fébio Nico, presidente e vice-presidente da
Associacdo dos Escangdes de Portugal.

Este é um concurso que distingue e valoriza os vinhos que melhor expressam
a identidade e a qualidade do Dao, promovendo e valorizando este
patrimonio, e que reune os principais agentes do sector vitivinicola

da regiao, entre produtores, endlogos e casas comerciais, para além de
entidades institucionais e membros das autarquias da regido. Entre os
presentes estiveram Anténio Leitio Amaro, Ministro da Presidéncia, e
José Manuel Fernandes, Ministro da Agricultura e Pescas.

Foram 173 vinhos em prova, exclusivamente com Denominacio de Origem
Controlada (DOC) DAO, a ser avaliados no primeiro dia do evento, a 8
de Julho, pelo painel de 30 jurados convidados, seguindo-se a 9 de Julho
uma finalissima na qual foram seleccionados os melhores vinhos de cada
uma das categorias a concurso. Nesta altima etapa, destacou-se como
Melhor Vinho do Dio, o tinto Rarissimo by Osvaldo Amado 2009.

O anuncio e respectiva entrega de prémios teve lugar depois na 16* Gala
dos Melhores Vinhos do Dao Engarrafados, no dia 11 de Julho, momento
vivido no Palacio dos Condes de Anadia, no Municipio de Mangualde.

Dos medalhados, destaque para o vinho Envelope Branco 2016, da
Magnum Wines, eleito na categoria de Brancos de Lote; para o Vinha dos
Amores Encruzado 2021, da Sociedade Agricola de Santar na categoria
de brancos monovarietais; e para o Quinta Dona Sancha Rosado 2024,
da Quinta Dona Sancha, nos rosados.

Lista completa dos medalhados:
www.evrdao,pt/pt/os-grandes-premiados-na-gala-dos-melhores-vinhos-do-dao/


http://www.cvrdao.pt/pt/os-grandes-premiados-na-gala-dos-melhores-vinhos-do-dao/
https://www.cvrdao.pt/pt/os-grandes-premiados-na-gala-dos-melhores-vinhos-do-dao/
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CONSENSUAL LANCA ROSE 2024

A Consensual, marca familiar de vinhos do Douro, langa este Verao o

seu novo Rosé 2024, um vinho elegante, fresco e surpreendente, lan¢a-
4 mento que vem acompanhado de uma nova imagem da garrafa e rétulo
mantendo a sua identidade e autenticidade. O design da garrafa e rétulo
foi completamente renovado, inspirado no charme discreto da Provence,
mas com um toque muito portugués: o brasdo e o algado da casa da
famdlia, impressos em dourado, reforcam o cardcter e a historia por detrds
de cada garrafa. Esta edicdo pretende ser tanto uma experiéncia sensorial
como uma afirmagdo estética — perfeita para ser apreciada a mesa ou
partilhada em momentos especiais, como explicam Antdnio Girdo e
Afonso Girdo, pai e filho, produtores desta marca de vinhos. Produzido
a partir das castas Tinta Roriz e Touriga Nacional, e com um estdgio em
Cubas Inox, o vinho destaca-se pela sua cor delicada, perfil aromdtico
vibrante e textura envolvente, que equilibram frescura, mineralidade e
uma subtileza floral irresistivel. Foi produzido em pequena escala, numa
edi¢do com 2.592 garrafas, com uvas colhidas manualmente na quinta
localizada no Concelho de Mesio Frio.

www.consensualdourowines.com

CHURCHILL'S VOLTA A VINALDA

A Churchill’s, fundada em 1981 por Johnny Graham, endlogo e quinta geragio de uma familia com profundas raizes no
Douro, volta a Vinalda, com o regresso dos seus vinhos DOC Douro e vinhos do Porto a mais antiga distribuidora de
bebidas alcoodlicas em Portugal. Este é o regresso de uma parceria que representa uma aposta estratégica no reforco da oferta
de vinhos DOC Douro e vinhos do Porto de assinatura, vinhos provenientes de uma casa reconhecida pela sua autentici-
dade, elegancia e respeito pelo terroir duriense e que produz referéncias vinicas “que reflectem sofistica¢io, autenticidade e
cardcter” — tudo o que a Vinalda procura representar enquanto distribuidores, tal como refere Bruno Amaral, seu admin-
istrador. Ja Zoe Graham, Co-CEQ da marca e rosto da segunda gera¢do da familia Churchill’s reafirma que a marca esta
entusiasmada por voltar a casa com os parceiros de longa data, fundamentais para ajudar a Churchill's a construir marcas
tao apreciadas no mercado nacional.

www.drinkchurchills.com/pt
www.vinalda.pt
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130 ANOS CR&F

Livro de Ouro

CARYALHO,
RIBKETRO

& FERRETRA, L

CASA FUNDADA EM 1340

A CR&EF - Carvalho, Ribeiro & Ferreira, marca centendria de aguardente
portuguesa e adquirida pela Joao Portugal Ramos em 2016, celebra este
ano os seus 130 anos de existéncia, uma data simbdlica que foi marcada
este Verdao com um almogo convivio na adega Vila Santa, da Jodo Por-
tugal Ramos, em Estremoz, momento no qual se reencontraram anti-
gos e actuais trabalhadores da empresa e que serviu de homenagem ao
principal patriménio intransmissivel da marca: as suas pessoas. Também
como forma de celebrar a histéria e o percurso da marca, esta langou

um desafio aos seus consumidores de através do site da marca, mostra-
rem os objetos antigos CR&F que tém em casa partilhando assim as
suas memorias. Participagdes que serdo registadas no Livro de Ouro da
marca, dando oportunidade a todos os participantes de fazerem parte da
histéria da CR&F e de receber, em exclusivo e em jeito de agradecimen-
to, uma edi¢dao comemorativa da marca, um pack especial com garrafa
CR&F Reserva e um célice com o logo dos 130 anos, com o nome do
participante gravado.

www.crf130anos.pt/
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DIA DOS VINHOS DO ALGARVE 2025

Inserido na programacao da FATACIL - Feira de Artesanato, Turismo, Agricultura, Comércio e Industria de Lagoa, o Dia
dos Vinhos do Algarve aconteceu a 29 de Agosto e celebrou-se no Espago de Vinhos da feira sendo o principal objectivo da
CVA - Comissao Vitivinicola do Algarve, entidade organizadora, o de promover, através desta ocasiao, os produtores e os
estilos vinicos algarvios proporcionando aos visitantes uma tarde de descobertas e aprendizagem sobre a crescente quali-
dade da producio de vinhos na regido. Provas, aromas e experiéncias estiveram incluidas no programa do evento e mostr-
aram a riqueza e diversidade da regido. Depois de uma recep¢io institucional com intervengio do Presidente do Municipio
de Lagoa e da Presidente da CVA, o destaque foi para a prova comentada conduzida por Gilmar Brito sobre a diversidade
dos vinhos do Algarve mas também para os varios momentos de harmonizagoes gastronomicas com as confrarias e paraa
realizagdo de um Wine Quiz Interactivo que convidando os presentes a participar, foi mais uma forma de transmitir conhec-
imento sobre o mundo vinico da regiao e seus intervenientes.

www.vinhosdoalgarve.pt
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VINHO E ARTE EM SINTONIA

Como aposta para este Verao, a Real Companhia Velha associa a sua marca de vinhos Quinta das Carvalhas, com proprie-
dade situada em pleno Alto Douro Vinhateiro, a arte apoiando a exposi¢ao “Grandes Mestres no Palacio” que esta patente
no Paldcio Sotto Maior, na Figueira da Foz, até ao final de Setembro. Para Tiago Silva Reis, director-executivo da Real Com-
panhia Velha “a ligagio da Quinta das Carvalhas a arte é um axioma. A arte é uma forma de expressao humana, ¢ uma man-
ifestagdo criativa que transcende a utilidade pratica e convida a reflexdo, a emocao e a imaginagao. Assim como uma obra
de arte, cada vinho é a expressio de um lugar, de um tempo e de uma visdo.”. A exposi¢do, com a curadoria de Tiago Feijoo,
retine mais de 100 obras de artistas icénicos, dos séculos XIX e XX, como Pablo Picasso, Joan Mird, Salvador Dali, Andy
Warhol, Maria Helena Vieira da Silva e Paula Rego, com pecas cedidas por prestigiadas colecgdes nacionais. Proporciona-se
assim um encontro sensorial e intelectual que conduz a momentos internos de reflexao, de reconhecimento e de emogio.

www.realcompanhiavelha. pt/pt/quintas/quinta-das-carvalhas

VINHOS MONTARIA COM NOVA IMAGEM

MONH Rl A A Parras Wines traz nova imagem para uma das suas marcas
mais emblematicas, a Vinhos Montaria — uma imagem mais
SOM EACAC EM RENDNEDA L leve e elegante mas com o mesmo cardcter genuino. Esta
MAS SEMPRE FIEL A0 ALENTEID

iniciativa vem no seguimento de um processo de rebranding
e reposicionamento das marcas da Parras Wines, reforcando
O Erupo o seu CoOMpromisso com a inovagao, o reposicio-
namento e a valoriza¢io das suas marcas no mercado e um
investimento que é, também, reflexo da visao da empresa

na aposta na renovagao, diferenciacao e criagdo de valor nas
suas marcas, alinhada com as tendéncias de consumo e com
a crescente valorizagio da origem e autenticidade dos vinhos
portugueses nos mercados internacionais. Assinada por Rita
Rivotti, especialista na criagdo de marcas de vinhos com alma,
o redesign, com linhas mais depuradas, paleta de cores mais
actual e uma abordagem contemporanea a tipografia e aos
elementos grificos, mantém um dos icones mais queridos da
marca Montaria — a pegada do cao — simbolo da ligagao atec-
tiva a natureza, a vinha e ao territério onde tudo comegou, a
Herdade da Candeeira, no coragao

do Alentejo.

WWW, parr as.wine
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LANCAMENTO LIVRO VINHOS DE TERRAS DE TEMPO:
PORTUGAL

Este é um projecto inovador que liga o vinho ao sal e 0 Douro as marinhas de Aveiro e que teve como resultado final o vinho
Ecos da Ria, um grande reserva tinto do Douro, singular pela forma como foi amadurecido - com estigio de 6 meses num
buraco na Marinha da Pajota, em Aveiro, envolto em sal. Para a experiéncia foram enterradas, em 2024, 1.180 garrafas,
levantadas em Abril deste ano, num desafio levado a cabo pela Teoria Wines, com propriedade situada na aldeia de Celeiros
do Douro, no vale do Douro, no rio Pinhéo, empresa liderada pelos enélogos Anténio Dinis e Rosa Aratjo, e com grande
incentivo de Carlos Barreira, também produtor e comerciante de vinhos. Em destaque neste langamento estd o cardcter par-
ticular do vinho com um sabor marcado de salinidade, ganho através do seu processo de envelhecimento realizado de forma
tao original e que, tal como no mundo do vinho, marca a importincia da natureza do tempo, de nio o acelerar nem impedir
de avangar.

https://drive.google.com/file/d/IRQUHTGAG3HOyGKOKOeuwmOTgigEnXvF9/view
www.teoriawines.com
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ACTUALIZE SEUS CONHECIMENTOS,
ASSINE A REVISTA

A revista O Escangio é, desde Janeiro de 2025, uma publicagao gratuita
para todos os assinantes. Uma forma de facilitar o acesso a informagao e
conhecimento especializado.

Podera assinar a revista e receber todas as suas edi¢oes enviando email
BN ou acedendo a ficha de assinatura do nosso site, através do QR
code ao lado:

o
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Seja responsavel, beba com moderacéo.

OR TRAS DE
000 P [OS

Por de tras dos vinhos da Adega de Pegoes
ha condigdes unicas que explicam o seu sucesso.
Privilegiada pela sua localizagao entre

as reservas naturais dos estuarios do Tejo

e Sado e a serra da Arrabida e bafejada por um

ADEGA DE

por um "Terroir" tinico que permite criar P { 'I' OE S DE
grandes vinhos, reconhecidos mais de 1000 I [ ( 5 7 ( ) r

vezes nos ultimos 12 anos pelo mundo fora.

clima de influéncia Mediterranica é favorecida

O resto é o saber do homem
e sua vontade inesgotavel de vencer.

COOPERATIVA AGRICOLA
SANTO ISIDRO DE

EGOE

www.cooppegoes.pt ¢  geral@cooppegoes.pt o  Tel: +351265898 860 o Fax: +351 265 898


http://cooppegoes.pt/
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O Concurso de Vinhos do Credito Agricola € exclusivo para produtores de vinhos brancos, tintos e
espumantes em territorio nacional, que sejam Associados e/ou Clientes do Crédito Agricola. N&o
dispensa a consulta do regulamento da 129 edicdo do Concurso de Vinhos do CA. As inscri¢cdes
decorrem ateé as 18 horas do dia 22 de Outubro de 2025.

EM PARCERIA COM A ASSOCIAGAO DOS ESCANCOES DE PORTUGAL

Concurso reconhecido pelo Instituto da Vinha e do Vinho (IVV I.P.) e destinado a Produtores e
Cooperativas de todas as Regides Vitivinicolas de Portugal.

Inscricdes e Regulamento:
Para mais informacgdes: " A
LF-a%-+ creditoagricola.pt | f O (in) | C

Caixa Central - Caixa Central de Crédito Agricola Mutuo, C.R.L. Créd it 0 Agrl'COla

registada junto do Banco de Portugal sob o n® 9000


http://creditoagricola.pt/
https://www.concursodevinhosca.pt/

